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Presentación 
 
La DES Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos tiene sus orígenes desde 1982. Nació 
como Escuela de Nutrición y su primer programa educativo fue Licenciatura en Nutrición. 
Importante es señalar que perteneció al Instituto de Ciencias y Artes de Chiapas, antecesor de la 
actual Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas. A través del tiempo, la DES ha incrementado su 
oferta educativa, en 2014 se incorporan a la DES, la Ingeniería en Agroalimentos y la Ingeniería en 
Producción de Alimentos Pesqueros que se imparten en la sede Acapetahua, lo anterior como 
estrategia de la reforma académica 2014 dentro del eje estratégico institucional Regionalización 
Universitaria. Actualmente son cinco los programas activos a la población interesada, cuatro de 
pregrado: Nutriología, Ciencia y Tecnología de Alimentos, Gastronomía y Agroalimentos y uno de 
posgrado: Maestría en Alimentación-Nutrición. Derivado de las actualizaciones curriculares, y en 
correspondencia con el Modelo Educativo Visión 2025 de la UNICACH, dos programas educativos 
están en proceso de liquidación: Licenciatura en Alimentos e Ingeniería en Producción de 
Alimentos Pesqueros. 
 
Los programas educativos de la DES están diseñados en base a estudios de pertinencia, lo que es 
una fortaleza para los egresados, sin embargo debido a la búsqueda de la internacionalización, es 
necesario fortalecer los planes de estudios para que nuestros profesionistas sean más competitivos 
en otras regiones del país y del mundo. 
 
Las licenciaturas en Nutriología y Gastronomía aportan la mayor cantidad de alumnos a la DES, 
que en conjunto con los otros programas, la Facultad atiende a 1,340 alumnos; es decir, el 19% de 
la matrícula total de la Universidad. 
 
El incremento de la matrícula genera una fuerte demanda de servicios académicos, infraestructura 
física, profesores, laboratorios, equipamiento y programas integrales de atención al alumno, por 
tanto, los apoyos otorgados mediante el Programa Integral de Fortalecimiento Institucional (PIFI) 
han sido imprescindibles para fortalecer muchos de estos rubros. La condición de financiamiento de 
la UNICACH, de Apoyo Solidario, la restringe a la obtención de mayores recursos de otras fuentes 
de financiamiento.  
 
Además de la importancia del PIFI en la captación de recursos, se ha constituido un ejercicio 
permanente de planeación para la unidad académica, que en sinergia con los documentos de la 
planeación institucional y el plan interno de desarrollo, son la base del crecimiento académico de la 
DES. 
 
La congruencia de nuestro análisis, ideas y propuestas, ha sido elemento central de este nuevo 
ejercicio de PIFI, que permite presentar un proyecto que como estrategia genere el impacto deseado 
sobre las problemáticas que persisten en la DES. 
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1. Descripción del proceso llevado a cabo para actualizar el ProDES  
 

El ProDES representa para la DES un ejercicio de planeación estratégica y participativa, que tiene 
el propósito de contribuir en el cumplimiento de la visión al 2018. El proceso de su integración ha 
experimentado cambios significativos en relación a los primeros ejercicios de PIFI que se remontan 
al 2001. Actualmente participan un mayor número de personas, pero no como entes aislados, sino 
como parte de un cuerpo colegiado. Intervinieron el Consejo Académico, Comité de Evaluación, 
claustro de profesores de tiempo completo, profesores de asignatura, integrantes del cuerpo 
académico, cuerpo directivo de la DES, los responsables de programas institucionales, como el de 
tutorías, deportes y servicios a la comunidad, las academias de los programas educativos y 
Consejeros Universitarios. 
Participaron 40 personas: Mtro. Juan Marcos León González, Mtra. Vidalma del Rosario Bezares 
Sarmiento, Mtra. María Dolores Toledo Meza, Mtro. Oscar Aarón Aguilar Nájera, cDr. Gilber Vela 
Gutiérrez, M. en C. Julio Ballinas Díaz, M. en B. Patricia Ivett Meza Gordillo, Mtra. Gabriela 
Palacios Pola, Mtra. Paulina Ayvar Ramos, Mtra. Karla Paola Aguilar Espinosa, Mtro. Vicente 
Tadeo Ramos Cruz, Dra. Adriana Caballero Roque, Mtra. Elena Flores Guillén, Mtro. Luis Alberto 
Morales Martínez, Mtro. Alfredo Pérez Jácome, M. en C. María Emperatriz Domínguez Espinosa, 
Mtro. Mario Alberto Cuesta Gómez, Mtro. Iván Sangeado Izquierdo, Mtra. Tlayuhua Rodríguez 
García, Mtro. Marcos Gabriel Molina López, Mtra. Erika Judith López Zúñiga, Lic. Irving Omar de 
los Santos Hernández, Mtro. Wayne Sol González, Mtro. Arturo Ruiz Jiménez,  Grajales, Juana 
Castillejos López,  Alejandro de Jesús Toledo Nangüelú, Alejandro Manuel Álvarez Trujillo, 
Brenda Carolina Morales Pérez, Hilda del Carmen García Estrada, Nora Margarita Zafir Rodolfo 
González Gil, Raúl de Jesús Ovando Matambú, Francisco Castañeda Albores, Claudia Flores López 
alumnos de los PE  de la facultad.  así como las academias de los programas educativos que 
integran la Facultad. Una vez recibida la guía para la integración del PIFI 2014-2015 y los 
documentos de apoyo por parte de la Dirección de Planeación (vía Web), se nombró como 
coordinador general a la Mtra. Tlayuhua Rodríguez García, Directora de la DES, quien estructuró 
equipos de trabajo de acuerdo a los rubros solicitados en el PRODES. Cada semana, cada 
coordinador de grupo de trabajo expuso los trabajos ante la coordinadora general y los demás 
coordinadores de grupos, de los cuales se recibían retroalimentaciones que eran atendidas en las 
subsecuentes reuniones. Se celebraron 10 reuniones, y en la última la coordinadora general dio a 
conocer a todos los implicados el resultado final del trabajo, el cual fue entregado a la Dirección de 
Planeación para su revisión. Los detalles que fueron sugeridos por personal de esa Dirección fueron 
atendidos a la brevedad, y el documento final fue devuelto a la Dirección de Planeación para su 
integración institucional.  
Este ProDES se caracteriza por realizar análisis más profundos, en donde cada tema termina con 
una conclusión general que facilita la comprensión de la realidad de la DES; asimismo la 
congruencia y alineación de los temas fue una política en su integración, asumida por todos los 
participantes. El ejercicio de planeación, así como las  metas asumidas fueron socializadas a todos 
los participantes, es decir, el compromiso por ejecutar la planeación es nueva política prioritaria en 
la DES. Los documentos básicos para la integración del ProDES fueron el Plan de Desarrollo 
Institucional, Visión 2025, el Plan Rector de Desarrollo Institucional 2012-2016, el Plan de 
Desarrollo de la DES, el Plan Nacional de Desarrollo, los documentos auxiliares de la guía de 
integración de la SEP, y estadísticas básicas de la Institución. El proyecto integral refleja el 
desplegado de la planeación, y es producto de las fortalezas y debilidades analizadas en la 
autoevaluación. Es preponderante comentar que ha sido analizado el PIFI institucional 2014-2015 
para contar con la visión de nuestro Rector en el desarrollo académico de las DES. 
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2. Décima primera autoevaluación de la DES  
 
2.1 Análisis de la evaluación del PRODES 2012-2013 

 
En el marco del PIFI 2012-2013, la DES tiene dos procesos de evaluación externa, la cual se 
considera de gran importancia, dado que los evaluadores han hecho análisis rigurosos de la realidad 
de la DES, y contrastados con el análisis internos, han sido el camino inicial para la mejora continua 
de la Facultad. El primer insumo de evaluación externa es el dictamen de evaluación del PIFI 2012-
2013 entregado a la UNICACH por parte de la SEP, en donde a través de coloramas y puntos 
asignados a cada rubro de evaluación se determinó el grado de avance académico y de gestión de 
todas las DES de la UNICACH. 

 
Observando los resultados de esta evaluación en la tabla 1, se comenta lo siguiente: 
 
Tabla 1. Resultados de la evaluación PIFI 2012-2013 de la DES 

 
Los rubros que comprenden la autoevaluación académica se ha evaluado en el nivel 3 (82%), lo 
que demuestra que los diversos análisis realizados en el referido PIFI se realizaron de manera 
apropiada, salvo el rubro 2.3 y 2.9 referente al análisis del posgrado y el examen general de egreso 
del CENEVAL.  
 
El punto 1.1 el evaluador observó que no quedaba claro la participación de órganos colegiados; por 
tal motivo en el presente ProDES se explicita dicha participación; cabe señalar que en la integración 
de este documento la participación de órganos colegiados ha sido fundamental para plantear todos 
los elementos que constituyen el ProDES.  El 2.1, se da por atendida al explicar los avances en 
función de las recomendaciones realizadas por los evaluadores al PIFI 2012-2013. El punto 2.2 se 
observó una visión demasiado acotada de la pertinencia; en este sentido, se analiza la pertinencia 
desde diversas perspectivas y atendiendo para ello las recomendaciones de la guía PIFI, elementos 
como los estudios de egresados y empleadores, la demanda estudiantil, datos sobre la problemática 
nutricional del estado, son algunos considerados en el análisis. En el 2.3 se observó que el posgrado 
no se analizó de acuerdo a los lineamientos del PNPC de CONACyT; en este PRODES se atiende 
este punto al analizar el posgrado en los rubros que marca CONACyT: Estructura y personal 
académico y Estudiantes, Resultados y Vinculación. El 2.5 se recomienda plantear un programa de 
cooperación académica nacional e internacional; en ese sentido, se establece un programa que 
formaliza las acciones de cooperación académica, teniendo como base las políticas, estrategias y 
acciones que pueden ser consultadas en la parte de Actualización de la Planeación. En el 2.6 se 
observa que en la parte ambiental no se visualiza un programa propio o la participación en un 
programa institucional; al respecto la DES establece su compromiso de articular sus actividades 
dentro del Programa Ambiental Universitario que coordina la DES de Ciencias Básicas y Aplicadas, 
cuyo análisis puntual se realiza en el punto 2.6 de este ProDES. En el 2.7 la recomendación fue que 
no quedó claro bajo qué condiciones se realizan los cursos de educación continua; al respecto estos 
cursos son organizados por la Secretaría Académica, y a invitación expresa nuestros docentes 
acuden a los diversos cursos, talleres y pláticas que son de su interés. En el 2.8 se observó que no se 
especificaron los resultados de la atención a recomendaciones; al respecto, en este ProDES se hace 
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un análisis de atención de recomendaciones por programa educativo, especificando las acciones 
llevadas a cabo en cada recomendación. En el caso del 2.9 se recomienda que exista una política 
clara sobre el impulso o rechazo al EGEL; en este sentido, se establece la política, estrategias y 
acciones para mejorar los resultados del EGEL que se pueden consultar en la Actualización de la 
Planeación (P22, E24, A44, A45, A46, A47) La DES reconoce al EGEL como medio de evaluar los 
conocimientos pero los costos por alumno hacen difícil una cobertura mayor.  El bajo rendimiento 
de los alumnos en el EGEL estriba que el examen está orientado al área clínica y no a la 
comunitaria, donde el PE de nutriología tiene su fortaleza.  En el punto 2.18 se manifestó un buen 
análisis, y se observa también que se centró en actividades curriculares; en este ProDES el análisis 
es amplio, explicando cada programa institucional en donde nuestros alumnos participan. 
 
Los rubros asociados a los Resultados Académicos muestran avances significativos en la sección de 
capacidad académica, y debilidades en competitividad académica. Los punto 2.10 y 2.11 son 
fortalezas que la DES ha logrado asegurar, PTC con posgrado y PTC con perfil deseable PROMEP; 
las debilidades se centran en los PTC adscritos en el SNI (rubro 2.12) y la incorporación del 
posgrado en el PNPC del CONACyT (rubro 2.17). Todavía no existe PTC con SNI, pero ya se 
cuentan con 2 doctores y 4 PTC están estudiando doctorado,  que pueden en el mediano plazo 
aspirar a ingresar al SNI, además la DES participará en la próxima convocatoria del CONACyT 
para solicitar investigadores adscritos al SNI. En el caso de la Maestría en Alimentación y Nutrición 
se fortalece su núcleo básico con la incorporación de 2 PTC, y se redefinen sus líneas de 
investigación para solicitar su ingreso al PNPC. El caso del punto 2.13, se dio de baja debido que 
CIEES sugirió que se formaran dos cuerpos académicos, uno por programa educativo; además se 
justifica debido a que la productividad del CA era más esfuerzo individual que colectivo. Al 
separarse en dos grupos, por ahora, multidisciplinarios, se conforma cada grupo con académicos 
que comparten afinidad en las investigaciones. 
 
Actualmente todos los programas educativos evaluables están con el nivel 1 de CIEES, por lo que 
se ha atendido el rubro 2.14 y 2.15. El rubro 2.16 se refiere a la eficiencia terminal, que a decir de 
esta evaluación no fue presentada en el ProDES anterior, pero es importante señalar que este 
indicador, supera el 70% para la licenciatura en Nutriología, como fue el caso de 2013, que fue de 
74%, y en años anteriores incluso se ha ubicado arriba del 80%. En el caso de la Licenciatura en 
Gastronomía si tiene una eficiencia terminal baja, que no rebasa el 50%, asociado a situaciones que 
se describirán más adelante, y que se toman medidas para mejorarla. 

 
En lo referente a Actualización de la planeación, la mayoría de los rubros fueron ubicados en el 
nivel 3, lo que demuestra un esquema de planeación estratégica apropiada, salvo en los rubros 
correspondientes a estrategias para mejorar los resultados del EGEL y para atender integralmente a 
nuestros estudiantes (rubros 3.8, 3.10); esta debilidad es atendida en el presente ProDES. Cabe 
mencionar que los rubros solicitados en la Actualización de la planeación se fortalecen en este 
ProDES, al redefinir, consensuar y difundir dentro de la DES la visión al 2018, los objetivos 
estratégicos, las políticas y las acciones, que permitirán el cumplimiento de las metas compromiso, 
y las metas académicas del proyecto integral. Esta actualización de la planeación tiene sustento en 
los documentos institucionales y de desarrollo de la DES. El PIFI institucional 2014-2015 ha sido 
analizado para alinear nuestros propósitos con los planteados por la Rectoría. 
 
El segundo proceso de evaluación, fue la generada en la visita de seguimiento académico 2013 
(visita “In Situ”) realizada en el mes de mayo de 2013. Como resultado de la evaluación los pares 
académicos generaron una serie de observaciones, las cuales aparecen en la figura número 2. 
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Tabla 2. Observaciones emitidas en la evaluación In Situ del PIFI 2012-2013 
Fortalezas 
Se trata de una DES con una matrícula numerosa que en cuestión de docencia está bien atendida, por lo que sus esfuerzos deben 
centrarse en consolidar procesos de enseñanza - aprendizaje y no intentar abrir más PE. 
Debilidades 
Al perder la categoría de C.A. en Consolidación, la DES se halla en una situación vulnerable que debe llevarla a replantear sus 
esfuerzos para lograr mejores niveles de capacidad académica que se vean reflejados también en una oferta consolidada de posgrado. 
Avances y logros 
Han logrado apropiarse de espacios inmediatos dentro de la UNICACH, en concreto ciertos servicios de alimentación, como 
escenarios para desarrollar prácticas profesionales. De ese modo, alumnos y egresados han tenido la oportunidad de contar con cierta 
experiencia profesional, además de brindar un servicio de calidad alimentaria a los alumnos que asisten al campus de Tuxtla 
Gutiérrez. 
Opinión de la comunidad 
La noticia de la "degradación" de su Cuerpo Académico sorprendió a los PTC de la DES, pero los hizo reflexionar acerca de sus 
condiciones para realizar investigación de calidad y a identificar los problemas de interacción para lograr la generación de 
conocimientos colegiados. Respecto a los alumnos, se pudo identificar el reconocimiento que se hace a la DES al preocuparse por 
brindar educación relevante y al ampliar los escenarios de prácticas profesionales 
Recomendaciones 
Se sugiere revisar las estrategias de consolidación de la capacidad académica que permita un desarrollo armónico entre la 
investigación, la consolidación de los cuerpos académicos y la formación de los alumnos en los niveles de licenciatura y posgrado. 

 
Como se manifiesta en estas observaciones, dos programas de la DES son de los más demandados 
por la comunidad, se trata de la Licenciatura en Nutriología y la Licenciatura en Gastronomía, 
donde ambos suman cerca de 1,200 alumnos. Por otra parte, los evaluadores han destacado el 
exitoso programa de becas alimenticias, que ha sido un verdadero aliciente de varios alumnos de la 
Universidad en condiciones de vulnerabilidad económica, que no solamente les ha permitido una 
nutrición sana, sino que esto ha sido causal de su permanencia en la Institución. 

 
Pero contrariamente a estas fortalezas, también es necesario señalar la necesidad de fortalecer la 
investigación, rubro indisoluble del posgrado y el cuerpo académico, los cuales no han podido 
avanzar en sus niveles de consolidación. La falta de investigadores en el SNI, es una debilidad que 
persiste en la DES, que se traduce en baja productividad científica de alto impacto, asociado 
también, como ya se indicó, a la falta del posgrado en el padrón CONACyT.  
 
En conclusión, el ProDES 2012-2013 fue evaluado en términos generales de manera favorable en 
los rubros de autoevaluación y actualización de la planeación con sus particularidades ya descritas. 
Es obvio que necesitamos ejecutar con mayor efectividad nuestras políticas, estrategias y acciones 
para contar con mejores resultados. Es por ello que hemos puesto en este ProDES mucha mayor 
claridad en el desplegado de la planeación. 
 
2.2 Análisis de la pertinencia de los programas y servicios académicos 
 
Los programas educativos enfocados al sector nutricional y alimentario forman parte de la 
estrategia que se expresa en la meta del Plan Nacional de Desarrollo 2013-2018 México Incluyente, 
donde se indica que el hambre es la expresión más lacerante de la pobreza extrema, agravada por la 
pérdida del poder adquisitivo de los hogares1. 
 
En este sentido, la oferta educativa cobra real pertinencia, sobre todo en una entidad federativa con 
grandes rezagos en materia nutricio-alimentario. Los programas de nutriología, ciencia y tecnología 
de alimentos y agroalimentos buscan cerrar las brechas ofreciendo soluciones viables al problema 
de seguridad alimentaria en la región, enfatizando que el PE de Nutriología está en su mayor parte 
                                                           
1 Gobierno de la República (sf), Plan Nacional de Desarrollo 2013-2018,  pp. 43,44. 
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orientado a solución de sectores marginados, disminuyendo su enfoque a la parte clínica. El Plan 
Nacional de Desarrollo 2013-2018 afirma que es prioritario conciliar la oferta educativa con las 
necesidades sociales y los requerimientos del sector productivo2; en este sentido, la oferta educativa 
de la DES tiene una fortaleza dado que los programas de estudios tienen como objetivo apoyar en la 
resolución de la problemática social del país, presentes también en el estado de Chiapas. 
 
Por otro lado, de acuerdo a datos de la UNICEF (2013) se declaró a México como el país con el 
primer lugar en obesidad infantil, y el segundo lugar en obesidad en población adulta, esto refleja la 
problemática en salud ante las enfermedades no transmisibles. Por otro lado, los niños en el grupo 
de edad de 5 a 10 años padecen desnutrición crónica, lo que representa el 7.25% en la población 
urbana, cifra que se duplica en población rural. Chiapas no es ajeno a esta problemática, la Encuesta 
Nacional de Salud y Nutrición (2012) indica que la prevalencia de sobrepeso y obesidad en los 
menores de cinco años en el estado fue de 8.3%, 31.4% presento baja talla y 8.4% bajo peso. Ante 
esta realidad, el programa educativo de nutriología continúa siendo pertinente, formando 
nutriólogos capaces de enfrentarse ante estos retos. Por otro lado, el estudio de egresados de la 
Licenciatura en Nutriología 2012 arroja que el 77% está en el mercado laboral, y el 64% de ellos lo 
hace en puestos de trabajo relacionados con su perfil profesional, principalmente en atención a 
pacientes, coordinación de proyectos, capacitación, docencia y educación. Del 23% que no está 
trabajando, solo el 8% ha tenido dificultad para ubicarse en el mercado laboral, el resto ha sido por 
otras causas, como el realizar estudios de posgrado. 
 
Por otra parte, Chiapas posee una diversidad de alimentos, y recursos biológicos en general, por lo 
que necesita de profesionistas que se avoquen a la transformación de forma inocua de los productos 
alimenticios. Esto da sustento a nuestro programa de Ciencia y Tecnología de Alimentos, que en 
2012 actualizó su plan curricular para tener un mejor enfoque de pertinencia regional. Chiapas es 
líder nacional en la producción de café, mango y plátano; las plantas procesadoras de estos 
alimentos y de muchos otros son el lugar idóneo de nuestros profesionistas, que están preparados 
para llevar el control de los procesos de transformación alimentaria. Cabe mencionar que el 
programa de Ciencia y Tecnología de Alimentos emana de una actualización significativa al plan 
curricular de la licenciatura en Alimentos, en donde se observó que algunos de los contenidos de las 
experiencias educativas no abonaban a una alta competencia de los egresados; aun así, el estudio de 
egresados de la Licenciatura en Alimentos realizado en 2012 muestra que el 60% de los 
encuestados encontró trabajo en menos de 6 meses, el 80% se encuentra trabajando, y de ellos el 
65% en áreas afines a su perfil profesional.  
 
El caso de la Ingeniería en Agroalimentos nace del rediseño curricular del programa educativo de 
Ingeniería en Producción de Alimentos Pesqueros.  El programa educativo tiene como fortaleza que 
es único en la región y aunque existen programas similares, no cuentan con el nivel de exigencia de 
una ingeniería, en relación a los procesos y conocimientos. Cabe mencionar que en la región costa-
soconusco del estado de Chiapas existe una gran producción de alimentos, tanto vegetales como 
animales, así como el desarrollo de industrias transformadoras de alimentos que requieren de la 
atención de ingenieros que puedan no solo encargarse de los procesos si no de plantear estrategias 
para el mejor aprovechamiento de los recursos naturales de la región. Este programa no tiene 
egreso, por lo que no cuenta con el estudio de egresados respectivo. 
 

                                                           
2 Gobierno de la República (sf), Plan Nacional de Desarrollo 2013-2018,  p. 62. 
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En sintonía al Plan Nacional de Desarrollo 2012-2018, en su meta México con Responsabilidad 
Global y a su objetivo específico de Promover el valor de México en el mundo mediante la difusión 
económica, turística y cultural3, la cultura gastronómica es un puente de comunicación entre los 
mexicanos y los extranjeros. Chiapas es considerado un importante destino turístico de México,  en 
donde su cultura y sobre todo su gastronomía representan una fuente de  ingresos económico al 
estado. Esto dio pie que en 2005, la DES iniciara la oferta de la licenciatura en Gastronomía. Este 
programa educativo sigue siendo la única oferta a nivel  de educación pública, cuenta con 
instalaciones acordes a la vanguardia de la cocina tradicional y moderna, manteniendo desde su 
inicio costos por debajo del 50% de la educación privada.  El estudio de egresados realizado en 
2012 indica que el 84% de los encuestados se insertó en el mercado laboral durante el primer año de 
egreso, el 64% lo hizo en menos de seis meses. Las áreas donde se desempeñan son como 
profesional independiente y empleado profesional principalmente. El 73% labora en áreas afines a 
su formación profesional. 
 
Dentro de la DES se ha trabajado de forma limitada en la formación de valores en los alumnos, 
aunque intrínsecamente se trabaja dentro de las aulas y los laboratorios,  por ejemplo al trabajar en 
equipo, se está fomentando el valor de la convivencia, respeto, cooperación y tolerancia; dentro del 
programa de tutorías, una psicóloga impartió un taller sobre trabajo en equipo y a su asociación con 
los valores  a 120 alumnos de la licenciatura en nutriología y 80 de la licenciatura en gastronomía. 
Es nuestro objetivo fomentar más la formación incluyente con valores, por ello necesitamos 
implementar nuevas acciones dentro del programa de tutorías. 
  
En relación a sus servicios académicos de la DES, esta se hace presente ante la población 
chiapaneca a través de la extensión de los servicios, ya sea por medio del servicio social o la 
realización de  practica profesionales, cuenta con una clínica que brinda atención nutricional 
gratuita a población en general, a través de sus laboratorios brinda servicio de análisis químico y 
bioquímico a productos alimenticios, y cuenta con un servicio de Cafetería Universitaria, que como 
proyecto académico permite a alumnos de las tres licenciaturas aplicar los conocimientos del aula 
en la práctica ofreciendo servicios de alimentos de calidad higiénica, nutritivos y a bajo costo a la 
comunidad educativa de Ciudad Universitaria. Además las tres licenciaturas brindan asesorías 
profesionales en las áreas de alimentos a instituciones públicas y privadas o personas que así lo 
requieran. 
 
Tabla 3. Resultados del estudio de seguimiento de egresados en 2012 

Índices Absolutos % 
Egresados  considerados en el estudio  
Egresados encuestados 57  
Género de los egresados   
Femenino 45 79 
Masculino 12 21 
Egresados con empleo   

Tiempo que transcurrió para que los egresados  consiguieron su primer empleo 
Menos de 6 meses 37 65 
De 6 a 9 meses   
De 9 a 12 meses 13 23 
Más de 1 año 3 5 
Aún no cuentan con empleo 4 7 
Dificultades para conseguir empleo 
No estar titulados   

                                                           
3 Gobierno de la República (sf), Plan Nacional de Desarrollo 2013-2018,  p. 150. 
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Índices Absolutos % 
No dominar el inglés u otro idioma 2 3.5 
Falta de experiencia laboral 2 3.5 
Ser egresado de su universidad   
Tipo de organismo donde trabajan 
En empresas u organismos del sector privado 34 60 
En organismos o instituciones públicas 13 23 
En empresas propias   
Autoempleados   
Otros   
Tiempo de dedicación en el empleo  
Tiempo completo 47 100 
Medio tiempo   
Eventual   
Tipo de formación profesional en el que se desempeñan los egresados que trabajan 
En empleos profesionales que requieren de la formación de su carrera. 43 91 
En empleos profesionales que no requieren de la formación  de su carrera 4 9 
En empleos que no requieren de una profesión.   

Salario de los empleados profesionales 
Menos o igual a 5 mil pesos 14 30 
Más de 5 mil pesos y 10 mil pesos 26 55 
Más de 10 mil pesos y 15 mil pesos 7 15 
Más de 15 mil pesos   
Arraigo de los egresados en su zona de influencia o entidad federativa donde estudiaron 
Excelente 40 85 
Buena 7 15 
Regular   
Insatisfactoria   
Satisfacción de los egresados en cuanto a la formación recibida por la universidad  
Excelente 40 70 
Buena 10 17 
Regular 7 13 
Insatisfactoria   
Opinión de los egresados en cuanto al clima universitario (instalaciones, capacidad y cumplimiento de profesores, limpieza, respeto 

                
    

Excelente 45 79 
Buena 10 17 
Regular 2 4 
Insatisfactoria   
Egresados titulados 57 100 
Egresados no titulados   
Tiempo para la obtención del título 
Menos de 1 año 37 65 
Entre 1 y 2 años 13 23 
Más de 2 años 7 12 

 
Tabla 4. Resultados del estudio de empleadores de la DES en 2012 

Índices Absolutos % 

Carreras más demandadas por los empleadores  

Administración 2 12 
Contaduría 2 12 
Derecho   
Ingeniería en Sistemas   
Otras (escribirlas) Alimentos y bebidas 10 63 
Opinión de los empleadores sobre la formación profesional de los egresados 

Excelente formación 4 25 
Buena formación 10 63 
Regular formación 2 12 
Insatisfactoria formación   
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Índices Absolutos % 

Opinión de los empleadores sobre el desempeño laboral de los egresados 

Excelente 3 19 
Bueno 9 56 
Regular 4 25 
Insatisfactorio   
Importancia que le otorgan los empleadores al título profesional como requisito para contratar a egresados 

Muy importante 8 50 
Medianamente importante 6 38 
Poco importante 2 12 
No es importante   
Importancia de la experiencia laboral para contratar  a un profesionista 

Muy importante 9 56 
Medianamente importante 7 44 
Poco importante   
No es importante   
Importa la imagen de la universidad para contratar a un egresado de ella 

Muy importante 7 44 
Medianamente importante 8 50 
Poco importante 1 6 
No es importante   
Confianza de los empleadores para la contratación de egresados de la universidad 

Que tienen previsto continuar contratando profesionistas de la universidad 16 100 
Que prefieren contratar profesionistas de otras universidades   

 
Tabla 5. Síntesis del análisis de pertinencia de los PE de la DES 

DES 

Año de inicio 
y/o de 

actualización 
de los planes y 
programas de 

estudios 

Considera las 
prioridades de 
los planes de 

desarrollo 
vigentes 

Considera 
los estudios 
de oferta y 
demanda 

(factibilidad) 

Considera 
los estudios 

de 
seguimiento 
de egresados 

 

Consider
a el 

modelo 
educativ
o vigente 

 

Considera 
las 

competencias 
profesionales 

 

Considera 
aspectos de 

investigación 
 

Si No Si No Si No Si No Si No Si No 
Lic. 
Nutriología 
(Tuxtla Gtz) 

1982 
5º. Plan de 

Estudios  2005 
X  X  X  X  X  X 

 

Lic. 
Gastronomía 
(Tuxtla Gtz) 

2005 X  X  X  X  X  X 
 

Lic. Ciencia y 
Tecnología de 
Alimentos 
(Tuxtla Gtz) 

2013 X  X  X  X  X  X 

 

Ing. 
Agroalimentos 
(Acapetahua) 

2012 X  X  X  X  X  X 
 

Maestría en 
Alimentación y 
Nutrición 

2000 X  X  X  X  X  X 
 

Lic. Alimentos 
(Tuxtla Gtz) 

Programa educativo en proceso de liquidación. Este PE fue sustituido por la Lic. en Ciencia y Tecnología de 
Alimentos 

Ing. en 
Producción de 
Alimentos 
Pesqueros 
(Acapetahua) 

PE en proceso de liquidación. Este PE fue sustituido por la Ingeniería en Agroalimentos. 
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Como conclusión, la oferta actual es pertinente bajo la luz de los indicadores que se han presentado. 
Aunque todos cuentan con estudios de factibilidad y se han tomado en consideración los estudios de 
egresados y empleadores en su actualización, estos con el tiempo van quedando obsoletos. Es 
necesario actualizar los documentos, como el estudio de pertinencia de nutriología, y realizar 
estudios de egresados y empleadores de 2013. 
 
2.3 Análisis de los programas educativos de posgrado de la DES 
 
En 2000 inicia en la DES la maestría en Alimentación y Nutrición, el cual se crea en convenio de 
colaboración académica y de investigación entre la UNICACH y el Instituto de Nutrición de 
Centroamérica y Panamá (INCAP), institución que transfiere los planes de estudio originales, que 
había venido desarrollándose durante  más de una década en la universidad de San Carlos 
Guatemala. Este programa educativo sustenta su creación por el perfil epidemiológico nutricio del 
estado de Chiapas que refleja altas tasas de analfabetismo, salud, desnutrición, enfermedades 
carenciales, sanidad, entre otros, que lo evidencian como un estado marginado. Bajo estas 
precisiones se consideró importante desarrollar el programa de maestría, visualizando que no sólo 
respondería las necesidades propias del estado, sino también ante la carencia de profesionistas con 
grado de maestría en la Universidad, impactando con investigaciones conjuntas en la región sureste 
de México y en particular en la frontera de México con Guatemala. 

A continuación se analiza el posgrado de acuerdo a los lineamientos del PNPC del CONACyT. 
 

I. Estructura y personal académico 
 
Núcleo académico básico  
La maestría en alimentación y Nutrición no cuenta con un núcleo básico, el núcleo académico del 
programa de maestría está integrado por doce académicos pertenecientes al PE de Nutriología y 
Ciencia y Tecnología de Alimentos, aunque se encuentran habilitados para poder impartir clases 
dentro de este programa educativo, de los cuales dos son maestros en ciencias con énfasis en 
alimentos, egresados del Instituto Politécnico Nacional, uno de ellos cursando el doctorado en 
ciencias de los alimentos en la Universidad la Rioja España; seis con énfasis en alimentación y 
nutrición, egresados de la UNICACH, uno de ellos cursando estudios de doctorado en ciencias en 
ECOSUR; una con maestría en educación superior egresada de la Universidad del Valle de 
Grijalva, una con énfasis en docencia en ciencias de la salud, egresada de la Universidad Autónoma 
de Chiapas y actualmente cursando el doctorado en ciencias en la Universidad de León España; uno 
con maestría en ciencias egresado del Instituto Tecnológico de Veracruz, actualmente cursando el 
doctorado en ciencias en la misma institución. Por lo que se observa el 50% de esta planta ha 
realizado sus estudios de grado en institución distinta a la que ofrece el programa. De los 
académicos en mención, nueve son PTC, de los cuales ocho cuentan con perfil PROMEP, sin  
embargo ninguno tiene el reconocimiento ante el SNI. El 100% de sus PTC ejercen su profesión 
académica integrando docencia, gestión, tutorías, dirección de tesis;  así como investigación; 55% 
cuenta con publicaciones de un artículo arbitrado por año o participación en capítulo de libro, 
además de participar anualmente en congresos nacionales e internacionales. 
 
Líneas de Investigación y Aplicación del Conocimiento 
Con respecto a la LGAC “Salud sustentable en comunidades marginadas de Chiapas”, fue creada en 
apego a los planes de estudios de los programas de licenciatura y del posgrado, cuya estructura 
curricular cimienta sus bases en los cuatro pilares de la seguridad alimentaria nutricional;  línea que 
cuenta con tres énfasis de investigación, tales como: alimentos vegetales no convencionales 
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(tecnología de alimentos), integrado por seis PTC; educación nutricional (un PTC), nutrición y 
salud (un PTC) áreas que permiten diversificar el conocimiento y por lo tanto cubrir diversos 
sectores: social, educativo, salud y tecnología.  
 
De la maestría han surgido 21 tesis, de los cuales 7 son del área de tecnología de alimentos, 2 del 
área de educación y 12 de salud.  
 
II. Estudiantes 
 
Actualmente el aspirante para ingresar al programa de la Maestría debe contar con los siguientes 
requisitos: ser de las licenciaturas en nutriología, alimentos, gastronomía, medicina, enfermería, 
psicología, biología y educación física; solicitud de admisión en línea y pago de derechos; carta de 
exposición de motivos; currículum vitae; certificado de estudios de licenciatura con promedio 
mínimo de ocho, título profesional de licenciatura; anteproyecto de investigación; dos cartas de 
recomendación de investigadores; presentar el examen de TOEFL de inglés (equivalente a 400 
puntos) y presentar el examen de conocimientos y entrevista con la comisión de admisión. Entre los 
estudiantes que han cursado por este PE, 11 son provenientes de instituciones como Secretaría de 
Salud, Secretaría de Agricultura y Ganadería, Universidad Juárez Autónoma de Tabasco, 
Universidad Iberoamericana, Universidad Veracruzana, Universidad de Panamá y 61pertenecientes 
a la UNICACH, habiendo ingresado 96 y egresado hasta la cuarta generación 72, cursando 11 
actualmente. Los estudiantes de 36 horas escolarizadas, dedican 12 horas a la semana para asesorías 
presenciales (fines de semana), y 24 horas las dedican a otras actividades diversas como: 
investigación, prácticas de campo, entre otras. Debido a que el PE está diseñado en modalidad 
semiescolarizada. 

 
El PE cuenta con tutorías académicas, otorga asesorías en los proyectos de investigación, y que por 
lo general lo brindan los doce profesores que participan en la maestría. Con respecto a la proporción 
de estudiantes por profesor se observa en promedio una relación de 1.5 alumno por PTC, por lo que 
de los doce profesores que han participado en el PE en promedio han asesorado por generación dos 
alumnos. 
 
El posgrado tiene fortalezas importantes como ser pertinente a la demanda social presente y futura, 
ser el pionero en la región y el país en el abordaje de la seguridad alimentaria nutricional; el núcleo 
básico de profesores ha sido la debilidad de la maestría, pero se empiezan a dar la condiciones para 
consolidar este plantilla académica, dado que la habilitación de los PTC con grado de doctor será 
más amplia en breve en la facultad, aunado al aprovechamiento del programa de profesores con SNI 
del CONACyT.  
 
Asimismo, la LGAC si bien es la adecuada, se debe replantear dos o tres líneas más de 
investigación, con base a la habilitación de los académicos, mismos que ya está desarrollándose de 
alguna manera en las investigaciones evidenciadas; además de agregar el elemento de 
sustentabilidad que de línea a la política actual de nuestro país. 
 
III.  Resultados y vinculación 
 
A partir de estudios sobre las necesidades que dan origen a la Maestría en Alimentación y Nutrición 
y  a la capacitación de recursos humanos en alimentación y nutrición, se ha procurado en conjunto 
UNICACH-INCAP, un abordaje integral e interdisciplinario para lograr una mayor contribución al 
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mejoramiento del desarrollo humano en el Estado de Chiapas y regiones vecinas del sur-sureste, 
logrando mayor alcance y cobertura del programa de estudio del posgrado. El PE tiene una 
eficiencia terminal del 31%, que es baja; por lo que es necesario implementar diplomados para 
incrementar la tasa de titulación, siendo necesario mejorar sus programas educativos, a través de la 
actualización permanente del plan y programas de estudios, considerando elementos centrales los 
estudios de egresados y empleadores. 
 
Existe un convenio de colaboración con el Instituto de Nutrición de Centroamérica y Panamá 
(INCAP), desde octubre del 2000, donde se establece un acompañamiento de los investigadores con 
los alumnos de la maestría. Con el Instituto Tecnológico de Tuxtla Gutiérrez, se han signados 
convenios, así como el Instituto de Salud Pública, la escuela de Dietética y Nutrición del ISSSTE de 
Chiapas. Además se mantienen relaciones interinstitucionales con la Universidad Autónoma de 
México (UNAM), Universidad Metropolitana, Universidad de Nuevo León (UANL), Universidad 
Veracruzana (UV), Universidad Veracruzana Campus Xalapa, Universidad Autónoma de 
Chihuahua (UACH), Universidad Autónoma de Yucatán (UADY); también  con Asociaciones 
(AMMFEN), Colegio Mexicano de Nutriólogos. 
 
La información sobre la maestría se difunde a través de la página de la Universidad 
(www.unicach.mx), donde podemos encontrar los datos de descripción de la maestría así como el 
tríptico, donde se encuentra el perfil de egreso, objetivo el mapa curricular, y una breve sinopsis.  
Tabla 6. Síntesis del análisis de los programas educativos de posgrado 

Nombre del 
PE de 

posgrado 

Nivel 
del 
PE 

Calidad 
del PE 

Núcleo académico básico Resultados 

No. 
PTC 

que lo 
atienden 

Nivel de 
estudios 

No. PTC 
adscritos SNI LGAC Evidencias 

de 
estudios 

de 
egresados 

Tasa de graduación por 
cohorte generacional ( % 

) 

M 
No 

reconocido 
en  PNPC 

D M E C I II III LGAC/PTC 2007 2008 2009 2010 

Alimentación 
y Nutrición X X 9  9 

 
0 0 0 0 42 

No cuenta 
con estudio 

de 
egresados 

No 
aplica 15 No 

aplica 20 

 
En conclusión, las posibilidades para ingresar el PE de maestría al PNPC no son en el corto plazo 
factibles, sin embargo se trabaja en fortalecer el núcleo académico de profesores, se replantean otras 
líneas de investigación,  se reorienta el perfil de la maestría (de profesionalizante a de 
investigación), pasándola de modalidad semiescolarizada a escolarizada; así como incluir elementos 
de innovación educativa como las tutorías y seguimiento de egresados. En la parte de planeación se 
delinean las políticas, estrategias y acciones a seguir para lograrlo. 
 
2.4 Análisis de la innovación educativa 
 
Jaime Carbonell define a la innovación educativa como un conjunto de ideas, procesos y estrategias, 
mediante los cuales se trata de introducir y provocar cambios en las prácticas educativas vigentes. 
Bajo esta consideración, nuestros programas educativos contienen elementos innovadores, 
analizados bajo la siguiente perspectiva. 
 

http://www.unicach.mx/
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Contemplan un modelo educativo semiflexible centrado en el aprendizaje del alumno con planes y 
programas basados en competencias; los PE de nutriología, gastronomía, alimentos, y ciencia y 
tecnología de alimentos se han actualizado considerando la flexibilidad curricular, la movilidad 
estudiantil, la reducción de cargas del alumno de horas-clase, la enseñanza-aprendizaje de un 
segundo idioma (inglés e inglés-francés en gastronomía), la incorporación y el desarrollo de 
habilidades en el manejo de las Tecnologías de la Información y Comunicaciones (TIC); así mismo 
se cuenta con un programa de tutorías de atención individual o en grupo de estudiantes, 
proporcionando esta herramienta a 1340 estudiantes durante su trayectoria escolar.  Este mismo 
enfoque estratégico se ha aplicado a la recién incorporada Ingeniería en Agroalimentos que se 
imparte en Acapetahua. 
 
En el caso de la Maestría en Alimentación y Nutrición de modalidad profesionalizante, el plan 
curricular, ha sufrido modificaciones a partir de la consulta con expertos disciplinares y está  en 
revisión para convertirla en un programa educativo disciplinario (orientado a la investigación) 
 
Por otro lado, se imparten continuamente cursos-talleres de capacitación docente sobre el modelo 
educativo con la finalidad de renovar la práctica docente que se sustenta en el modelo centrado en el 
aprendizaje y en el alumno con énfasis en competencias, el que ha trascendido hasta adoptarse 
como modelo institucional. Sin embargo, se adolece aún de la utilización de espacios virtuales para 
desarrollar competencias avanzadas, así como de trabajos de investigación educativa que incidan en 
la superación del personal docente y en el aprendizaje de los alumnos, beneficiando con esto a un 
promedio de 100 docentes que han llevado el curso en diferentes momentos. 
 
Se ha recibido capacitación con expertos de la UNICACH  para la implementación y uso de las 
TIC, lo que permitió la operación de una plataforma virtual, que ha sido utilizado los docentes en el 
control y administración de actividades académicas, donde se beneficia a 400 alumnos para 
fortalecer su aprendizaje. Es una estrategia para promover el uso de las TICS en el proceso 
enseñanza-aprendizaje. 
 
El programa de tutorías ha tenido notables avances, en cuanto a participación de profesores de 
tiempo completo y profesores de asignatura, a pesar de no contar estos últimos con  horas 
asignadas, ni retribución económica para tal función, con ello se logra mantener el 100% de la 
cobertura de alumnos, lo que posibilita a la DES disminuir la tasa de deserción escolar y de 
reprobación, así como  contar con mayores posibilidades de lograr una eficiencia terminal más alta, 
a medida que hoy los 21 PTC de la DES son tutores y 27 de asignatura, logrando así completar la 
tutoría grupal. 
 
Con respecto a los acervos bibliográficos con la construcción de la nueva biblioteca se ha 
beneficiado a todos los alumnos de la DES, ya que ahora se cuenta con espacios amplios para la 
disposición del acervo y su consultas, además existen laboratorios de cómputo donde en una sola 
clase se atienden hasta 54 alumnos por clase, anteriormente se tenía que dividir el grupo con 
diferente horario cada grupo.  
 
En la atención de los alumnos en los laboratorios propios de la DES, aún tenemos algunas 
problemáticas, dentro de ellas es que en ocasiones no contamos con equipos de alta tecnología que 
dificultan el aprendizaje actualizado de algunas asignaturas y no dando oportunidad a desarrollar 
estas competencias, por ejemplo, para la licenciatura en nutriología existe un medidor de 
composición corporal denominado Bod Pod que mide con exactitud la grasa buena como la mala 
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del cuerpo, cantidad de agua exacta y músculo de cada órgano, peso exacto de los órganos. 
Actualmente solo podemos hacer eso con cálculos aproximados. 
Otra problemática es que contamos con algunos equipos obsoletos, lo que a largo plazo es costosa 
su reparación y en algunos casos la reparación es constante, lo que impide que los equipos estén en 
el momento que se necesitan como el caso de los microscopios. 
 
En conclusión, tenemos retos en materia de innovación educativa:  
 Aun cuando los planes de estudios contienen elementos de flexibilidad, es necesario una 

mayor flexibilización, acompañado del fortalecimiento del programa de tutoría, y la 
capacitación de alumnos y docentes en el manejo de las TIC (uso de espacios virtuales, 
mayor cobertura de internet, adquisición de información on-line, etc.), así como reducción 
de horas-clase para que dispongan los alumnos de mayor autonomía en el uso de los 
tiempos libres.  

 Enseñanza-aprendizaje de un segundo idioma. Actualizar los PE para incorporar los cursos 
de inglés o inglés-francés durante todos los  cursos o semestres, con un mayor rigor 
académico en los contenidos de los cursos, y sobre todo en la evaluación final del 
aprendizaje para ser más competentes en el reconocimiento de créditos y mayor movilidad 
a nivel internacional. 

 Incrementar la capacitación de los docentes para el manejo del modelo educativo por 
competencias. 

 Disponer de mejor equipamiento y de alta tecnología para generar conocimiento preciso e 
innovador. 

 
2.5 Análisis de la cooperación académica nacional e internacionalización 
 
La DES establece políticas que favorecen el desarrollo y fortalecimiento académico, con el fin de 
incrementar la dimensión de la DES en sus procesos de docencia y gestión mediante acciones, 
promoviendo convenios con dependencias o instituciones de gobierno, organismos privados, 
formación de redes e intercambio académico con universidades nacionales e internacionales.  
 
De los convenios de colaboración académica con instituciones del extranjero por parte de la 
licenciatura en Nutriología destacan, como resultado de la realización de trabajos de investigación 
en conjunto sobre temas relacionados a la Alimentación-Nutrición, los establecidos con la 
Universidad de Costa Rica, en donde  cuatro 14 docentes nuestros trabajaron sobre el proyecto de 
modelo basado en la atención primaria de salud y la comunidad para la prevención y control de 
enfermedades cardiovasculares en individuos de alto riesgo, que viven en zonas Urbanas de San 
José Costa Rica, y en Chiapas, beneficiando a cerca de 200 individuos a los cuales se les mejoró la 
calidad de vida con los resultados del proyecto. Con la Universidad de Maimónides, el Instituto 
Universitario de Ciencias de la salud fundación Barceló, en Argentina; la Universidad del Salvador 
y el Instituto de Nutrición de Centro América y Panamá (INCAP), destacando el proyecto  factores 
dietéticos asociados con riesgos de enfermedades cardiovasculares en escolares y sus padres en 
Mesomérica, beneficiando a cerca de 500 familias del municipio de Tuxtla Gutiérrez, la ciudad de 
Guatemala, Honduras, el Salvador y República Dominicana. Así también se tiene cooperación con 
universidades nacionales como la Universidad Autónoma de Guanajuato, Universidad Autónoma de 
Guadalajara, Universidad del Carmen, Universidad Veracruzana, Campus Veracruz y Xalapa, 
Universidad Autónoma de Baja California, Universidad de San Luis Potosí, UNAM; obteniendo 
reconocimiento de créditos, movilidad estudiantil, formación de redes de investigación e 
intercambio académico. 
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Se encuentra actualmente en proceso el convenio específico de colaboración entre la licenciatura en 
Gastronomía y la Asociación de Restauradores Gastronómicos de las Américas y la Asociación 
(Aregala- Aregui), con sede en Lima, Perú; que permitirá la alianza estratégica con diversas 
instituciones educativas en el ámbito gastronómico de Latinoamérica y Europa, entre otros países, 
con los cuales nos encontramos trabajando un manual interinstitucional para la asignatura de cocina 
latinoamericana que beneficiara a 80 de nuestros alumnos, y a 1000 estudiantes de las universidades 
de todos los países, además del libro de las cocinas de Latinoamérica. Además permitirá a los 532 
alumnos de la licenciatura en gastronomía relacionarse, en específico con el sector gastronómico, y 
en lo general a los estudiantes de la Facultad en los ámbitos relacionados con la alimentación, el 
servicio de alimentos y desde la perspectiva de la salud. Ésta acción permitirá fortalecer la 
movilidad académica de los estudiantes y profesores, así como la co-titulación con otras 
instituciones educativas. 
 
En cuanto a universidades nacionales, el PE en gastronomía cuenta con los convenios de 
colaboración académica con la Universidad Autónoma del Estado de México, Universidad 
Autónoma de Baja California, Universidad Autónoma del Estado de Hidalgo, Universidad 
Autónoma de Querétaro, Universidad de Sinaloa, Universidad de Colima, Benemérita Universidad 
Autónoma de Puebla y se encuentran en proceso convenio de colaboración con IES del estado de 
Quintana Roo, con los cuales se han trabajado estancias académicas para reconocimiento de 
créditos con los que se han beneficiado cerca de 50 alumnos. 
 
Lo anterior se encuentra reforzado a nivel nacional por la oportunidad de participar en actividades 
académicas y de investigación con IES de otras entidades del país que pertenecen al Consorcio de 
Universidades Mexicanas (CUMEX), y en el ámbito internacional, a través de la Unión de 
Universidades de América Latina y el Caribe (UDUAL), organismos a los cuales se encuentra 
adherida la UNICACH desde el año 2012 y 2013 respectivamente, beneficiando a los 1340 alumnos  
de la DES, con la oportunidad de hacer estancias y o trabajos de colaboración con estas 
instituciones. 
 
La DES se ha comprometido con la profesionalización de sus estudiantes y la actualización 
constante de su planta docente y administrativa, por lo que semestre con semestre se ha dado a la 
tarea de organizar el Seminario de Actualización Disciplinar, en donde participan expertos en las 
disciplinas relacionadas con el sector alimentario-nutricional, impartiendo cursos y conferencias 
que permitan el intercambio de experiencias y conocimiento, con la participación de todos los  
alumnos y los 128 profesores de las diferentes asignaturas, con exposiciones, talleres, seminarios 
además de aproximadamente 500  alumnos y docentes de otras instituciones que llegan a estos 
eventos.  Así mismo, se ha organizado de forma anual, desde el año 2010 el Congreso Nacional 
Gastronómico “Expresión Culinaria” bajo diversos enfoques, que  permiten diversificar los espacios 
para presentar proyectos de investigación y la vinculación de los alumnos de la facultad y los 
docentes con expertos en la materia e investigadores de otras IES nacionales, alcanzado a más de 
800 alumnos de la DES y de otras instituciones del Estado de Chiapas. En el 2013, se recibieron 60 
alumnos de la UAEM, y 5 de la UABC y en el 2011, 60 de diferentes instituciones del estado de 
Tabasco.  
 
Cabe destacar que en la participación de profesores extranjeros, se contó con la intervención del Dr. 
Frédéric Duhart profesor- investigador en la Facultad de Ciencias Gastronómicas de la Universidad 
de Mondragón/Basque Culinary Center en Donostía- San Sebastián, España con una conferencia 
para 250 alumnos de la DES,  el Dr. José Antonio Vázquez Medina profesor- investigador, 
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Miembro del Observatorio de la Alimentación de la Universidad de Barcelona y del Observatorio 
de la Alimentación México de la UAM, con una conferencia para 500 alumnos nuestros; en el 
fortalecimiento de la Licenciatura de Ciencias y Tecnología de Alimentos se  ha contado con la 
participación del ph. D. Valente B. Álvarez profesor – investigador en el Departamento de Ciencias 
y Tecnología de Alimentos y Director del Centro de Industrias Alimentarias en Ohio State 
University, así como de la Dra. Monserrat Mor-Mur, de la Universidad Autónoma de Barcelona; 
esto permitió la cooperación entre profesores y la participación en actividades académicas con los 
alumnos de los distintos PE de la DES. 
 
Por otra parte la participación del Dr. David Eduardo Calderón Sánchez estudiante del doctorado en 
Ciencias de los Alimentos del Instituto Tecnológico de Veracruz y University of California Davis, 
especialista en Evaluación Sensorial de Alimentos, con un curso taller de estadística aplicada a 
trabajos de investigación beneficiando a 20 docentes de la DES, La Mtra. Claudia Martínez Núñez, 
Presidenta del CONCAPREN, con una con una conferencia sobre la metodología CONCAPREN 
beneficiando a 64 docentes y 50 alumnos de la licenciatura en Nutriología.  La Dra. Juana María 
Meléndez profesora- investigadora del Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo, AC 
Hermosillo, Sonora. La Dra. Beverly Ramos profesora-investigadora de la Universidad privada 
incorporada a la UAEM y la Dr. Ariadne Beristain, profesora de la Universidad de Londres, en el 
Distrito Federal, reforzando el conocimiento para los 400 asistentes a estas conferencias que 
impartieron para la licenciatura en gastronomía. 
 
Es importante mencionar que  docentes de la DES han participado en eventos académicos a nivel 
internacional, presentado proyectos de investigación, tal es el caso del Congreso Sociedad 
Latinoamericana de Nutrición (SLAN) en La Habana Cuba en el cual participaron 6 PTC y 3 
profesores de asignatura. Un PTC realizó una estancia académica, en la República de San Salvador. 
Se tiene contemplado que durante el año 2014 dos PTC presentarán un proyecto de investigación y 
publicaciones en los congresos: XIV Seminario Latinoamericano y V Congreso Nacional de 
Ciencia y Tecnología de Alimentos en San José, Costa Rica a realizarse en el mes de marzo; así 
como la participación de 11 PTC de la DES  en el Congreso Internacional de Innovación en Ciencia 
y Tecnología de Alimentos (IICTA) a desarrollarse en Medellín, Colombia en el mes de mayo y 6 
PTC y 8 docenes de asignatura en el Gourmonde en Chiclayo, Perú, el mes de junio. Los trabajos 
presentados en el Congreso IICTA 2014 tendrán la posibilidad de ser publicados en formato de 
artículo corto en la Revista de la Facultad de Ciencias Agronómicas de Medellín Colombia que se 
encuentra en índex internacional. 
 
En referencia a la Maestría en Alimentación y Nutrición, cabe señalar que se han tenido profesores 
invitados para impartir cursos, de los cuales destacan nacionalmente la  Dr. Rebeca Monroy Torres 
de la Universidad De León Guanajuato, MPE. Claudia Cristina Lara Zamora de la Universidad 
Autónoma de Yucatán, la Dra. María de los Ángeles Aedo Santos, Integrante de la Coordinación de 
Proyectos Especiales de Investigación de la Facultad de Medicina de la Universidad Autónoma de 
México, quienes impartieron un módulo en la Maestría de Alimentación y Nutrición. Invitados 
internacionales como el  Dr. Hernán Delgado, en su entonces Director del INCAP, sede Guatemala, 
la Dra.  Patricia Palma, del INCAP de Guatemala, la Lic. Norma Carlina Alfaro, Coordinadora de la 
Unidad Técnica de Formación y Desarrollo de Recursos Humanos del INCAP, Centroamérica, Lic. 
María Antonieta González, en su entonces docente de la Universidad de San Carlos, Guatemala. El 
posgrado ha realizado estancias cortas para asistir al Seminario Análisis Regional Interceptorial de 
Proyectos realizados en el INCAP, en Guatemala, en donde participaron los 11 alumnos y el 
Coordinador con el propósito de capacitar y revisar los proyectos de investigación. 
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Respecto a la participación en redes, Nutriología conformó la Red LatNut, adscrita al AMMFEN, 
asociación a la cual perteneció la DES desde el año 2003, que por cuestiones académicas tuvo que 
darse de baja en años anteriores, actualmente, se tiene la participación con el Centro de 
Investigación del INCAP para la Prevención de Enfermedades Crónicas (CIIEPEC) para 
Enfermedades Cardiovasculares (CIPEC) en proyectos de investigación con ocho países de 
Centroamérica. En el 2011 se creó la red con nueve países de Centroamérica para realizar un 
estudio sobre la aplicación del modelo educativo, se obtuvo la contratación de un PTC y uno de 
medio tiempo como funcionarios del INCAP, quienes obtuvieron apoyo como investigadores 
jóvenes en formación, beneficiando a dos profesores de la DES se beneficiaron, además a través de 
asignación de un investigador local se apoyó a dos profesores de asignatura para el desarrollo de un 
proyecto de investigación. 
 
En el 2011, un grupo de 11 PTC de la Facultad integrados en un grupo colegiado en coordinación 
con seis instituciones a nivel nacional (Instituto Tecnológico (IT) de Veracruz, IT de Tepic, IT de 
Izúcar de Matamoros, IT de Mérida, IT de Culiacán, Universidad Autónoma de Tamaulipas y 
Unicach) conformaron la “Red de aprovechamiento de recursos agropecuarios”, obteniendo recurso 
económicos para el desarrollo de investigación para dos periodos (2010-2011 y 2011-2012); el 
objetivo de dicha red es lograr la vinculación académica entre ambas instituciones, así como el 
fortalecimiento a la productividad colegiada y a nivel individual de sus integrantes. 
 
A nivel nacional se han comenzado con las actividades para conformar la red de investigación 
“gastro-red” en la que la licenciatura en Gastronomía ha colaborado en proyectos y eventos a partir 
del año 2013, en la cual participan los 7 PTC y 20 profesores de asignatura de la DES y cerca de 30 
otras IES del país. La licenciatura en Ciencia y Tecnología de Alimentos está promoviendo la 
conformación de la Red de Colaboración Académica Interinstitucional “Alimenta a Chiapas” 
integrada por la Universidad Autónoma de Chiapas, Universidad Tecnológica de la Selva, 
Universidad Politécnica de Tapachula, Instituto Tecnológico de Tuxtla Gutiérrez, Universidad 
Politécnica de Chiapas, Instituto Tecnológico Superior de Cintalapa, Universidad del Sur y la 
UNICACH, que dentro de las funciones a realizar será el establecimiento de estrategias para la 
promoción de proyectos de investigación y transferencia tecnológica con impacto al sector 
agroalimentario del Estado de Chiapas y de la Región, beneficiando alrededor de 500 estudiantes de 
las diferentes instituciones y a más de 500 productores del Estado.  
 
La DES ha gestionado la movilidad de estudiantes en instituciones nacionales e internacionales, 
tanto para el trabajo de campo como para su formación profesional. En ocasiones para el 
reconocimiento de créditos con una duración mínima de seis meses, en la que destacan: en el 2008, 
ocho estudiantes de Nutriología en la Universidad de Guadalajara; en 2009, una estudiante a la 
Universidad Autónoma de Yucatán; en 2010, un alumno a la Universidad de Guanajuato y la 
Universidad Nacional Autónoma de México, y dos a la Universidad Autónoma de Guanajuato. De 
la licenciatura en Gastronomía, en el mismo año un estudiante a la Universidad Autónoma de Baja 
California y tres a la Universidad Maimónides en Buenos Aires, Argentina. Del PE en Alimentos 
tres estudiantes fueron a la Universidad Autónoma de San Luis Potosí; en el 2011, cuatro a la 
Universidad Autónoma de Baja California, una a la Universidad Autónoma de Yucatán; en 2012, 
tres a la Universidad Autónoma de Baja California, tres a la Universidad Autónoma de México y 
cuatro al Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo A.C. en Hermosillo, Sonora; centro 
de investigación reconocido por su excelencia por el CONACyT; en el año 2013, cuatro estudiantes 
fueron a la Universidad Autónoma de México, dos a la Universidad de Guanajuato y uno a la 
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Universidad de la República Uruguay; dos a la Universidad Autónoma de Baja California, y 
actualmente se gestiona la movilidad estudiantil a la Universidad de Chile. 

 
La DES ha  realizado estancias cortas de académicos con una duración máxima de 15 días, las 
estancias  mayores a tres meses genera la contratación de un profesor interino, lo que conlleva  a 
una afectación al presupuesto institucional.  Estas estancias cortas se han llevado a cabo en la 
Universidad Maimónides de Buenos Aires, Argentina y a la Universidad de San Salvador, La 
Universidad de Costa Rica, este último con el fin de fortalecer proyectos sobre Seguridad 
Alimentaria y Nutricional.  
 
Tabla 7. Síntesis de la cooperación nacional e internacional (movilidad académica) 

Concepto Ámbito 
Estudiantes Profesores 

2008 2009 2010 2011 2012 2013 2008 2009 2010 2011 2012 2013 
Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm Núm 

Enviada por la 
DES para 
complementar 
la formación 
académica 

Nacional - - - - - 1 - - - 2 2 - 

Internacional - - - - - 1 - - 1 4 2 1 

Enviada por la 
DES con 
reconocimientos 
de créditos 

Nacional 8 1 8 5 10 8 - - - - - - 

Internacional - - 3 - - 1 - - - - 5 2 

Recibida por la 
DES para 
complementar 
la formación 
académica 

Nacional - - - 2 - - - - - - - 4 

Internacional - - - - - - - - - - - 3 

Recibida por la 
DES con 
reconocimientos 
de créditos 

Nacional - - 3 4 6 1 - - - - - - 

Internacional - - - - - - - - - - - - 
Participación 
en redes 
académicas 

Nacional - 2 2 2 - - - - 5 10 - - 

Internacional - - 4 3 - - - 1 1 1 1 1 

 
Tabla 7a. Síntesis de la cooperación nacional e internacional (PE de posgrado conjunto con otras IES) 

Concepto Ámbito Maestría Doctorado 

Programas educativos de posgrado conjunto con DES de 
otras IES 

Nacional 0 0 

Internacional 0 0 

 
Tabla 7b. Síntesis de la cooperación nacional e internacional (Convenios y proyectos académicos de 
investigación) 

Concepto Ámbito Número 

Convenios de cooperación académica con DES de 
otras IES o Centros de Investigación 

Nacional 9 

Internacional 2 

Proyectos académicos y de investigación con DES 
de otras IES o Centros de Investigación 

Nacional 2 

Internacional 1 

 
Nuestro reto es que más alumnos y académicos participen en procesos efectivos de vinculación, y es 
por ello que buscamos alternativas de financiamiento externo, dado que los institucionales no son 
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suficientes para cubrir la demanda. El PIFI ha contribuido en el fortalecimiento de nuestra 
cooperación académica, pero se han generado nuevas necesidades en este rubro. 
 
2.6 Análisis del impulso a la educación ambiental para el desarrollo sustentable 
 
La oferta educativa de la DES  tienen como sustento los pilares de la Seguridad Alimentaria y 
Nutricional que son la  disponibilidad, accesibilidad, consumo y utilización biológica  de los 
alimentos por lo que  la oferta educativa tiene un enfoque de fomento de  la sustentabilidad. 
 
En las licenciaturas de Nutriología; y Ciencia y Tecnología de Alimentos se incluye  la experiencia 
académica de producción de alimentos de origen vegetal, en el caso de la licenciatura en 
Gastronomía  se imparte la experiencia académica de cocina vegetariana, estas experiencias 
desarrollan  prácticas de siembra y cultivo de especies vegetales en el huerto ecológico “Muil itaj 
(hoja comestible) de la DES, en este aspecto se fomenta el cuidado del medio ambiente y la 
promoción de la alimentación sustentable, con lo que semestre con semestre capacitamos en esa 
área a 100 estudiantes.  
 
Una de las líneas de investigación  que se desarrollan en la Facultad  incluye el componente de 
sustentabilidad alimentaria en la que participan estudiantes de pre grado y posgrado. Se cuenta con 
un laboratorio de investigación de alimentación sustentable, que beneficia a 100 alumnos por medio 
de distintas asignaturas cada semestre y a cerca de 10 tesistas cada año, en el que se ha tenido 
trabajos en colaboración con 5 alumnos de ingeniería ambiental, Ciencias de la Tierra, Biología e 
Ingeniería en Energías Renovables. Dentro de estos programas se destaca la participación activa de 
los estudiantes, de manera muy intensa tanto para la complementación de sus materias, así como en 
el servicio social y en prácticas, pero incluso algunos de ellos solo por el hecho de estar interesados 
y aprender sobre el cuidado del medio ambiente. 
 
Además se tiene participación  a nivel nacional con las redes de quelites, verdolaga, calabaza y 
camote del Sistema Nacional de Recursos Fitogenéticos para la Alimentación (SINAREFI) de la 
SAGARPA, beneficiando cerca de 20 alumnos con trabajos de investigación y a cientos de distintos 
productores, a nivel estatal con la Red de Asesores Científicos de la Reserva el Ocote  (RACO), con 
el grupo universitario de investigación ambiental (GUIA), con la red de huertos escolares de 
ECOSUR y con el Consorcio de Universidades para el desarrollo sustentable (CUIDES).  
 
La DES cuenta con el programa de fomento de vegetales para alimentación (PROFOVA) en el que 
se imparten cursos y talleres a 100  jóvenes universitarios cada semestre sobre cuidado del medio 
ambiente y la alimentación saludable.   Se participa en colaboración con el Centro de Investigación 
en riesgos y cambio climático de la UNICACH en la impartición de cursos de verano “Al rescate 
del planeta y el cuidado de la salud” para 30 niños y 30 madres de familia, se trabaja también en 
escuelas  primarias rurales y urbanas con el programa de alimentación y nutrición infantil en el que 
se ofrecen  colaciones  de snacks de hortalizas y frutas en sustitución de botanas no nutritivas, 
otorgando el servicio aproximadamente a 300 niños. 
 
A nivel local se ha participado en la difusión de información  en programas de radio universidad 
UNICACH FM (MURAL), en el programa de televisión (EXPLORA), en el programa de canal 10 
(EXPERIMENTAL) y  TV AZTECA, impactando a por lo menos la mitad de la población de 
Tuxtla Gutiérrez  que se estima en 550 mil habitantes, así como a nivel estatal  y nacional en 
exposiciones y ferias. Captación de fondos nacionales e internacionales en temas relacionados en el 
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medio ambiente y el desarrollo sustentable. En este aspecto han sido escasos los proyectos que han 
sido financiados con fondos nacionales e internacionales. Sin embargo se han  atendido a cerca de 
500 alumnos en capacitación sobre la educación ambiental. 
 
En conclusión la DES realiza actividades permanentes para dar  impulso a la educación ambiental 
para el desarrollo sustentable a través de la participación de alumnos y docentes de las cuatro  
licenciaturas. Se colabora también con otras DES de la UNICACH, así como con instituciones a 
nivel estatal y nacional, sin embargo todavía se pueden fortalecer más estas acciones  a medida que 
se haga una mayor concientización tanto interna como externa a la  población  en general y 
especialmente a los escolares, esto en el sentido de la importancia del establecimiento de áreas 
verdes y huertos en los que se combate a nivel local el cambio climático así como la conservación 
del medio ambiente y la salud.  En este tenor, la UNICACH cuenta, a través del Instituto de 
Ciencias Básicas, el Programa Ambiental Universitario, mismo que está asociado a la Red de Planes 
Ambientales Institucionales de la ANUIES. Conocemos de sus objetivos y acciones llevadas a cabo, 
pero la DES necesita mayor vinculación con el Programa, porque consideramos que es el espacio 
idóneo institucional para fortalecer no solamente a nuestra DES, si no de todas las que conforman la 
Universidad. Nuestro proyecto ProDES 2014-2015, en alineación con su planeación, solicita 
recursos para ejecutar acciones en coordinación con este programa institucional. 
 
2.7 Análisis de la vinculación 
 
Como parte fundamental del desarrollo integral de los estudiantes, es necesario generar las 
condiciones para que, desde su formación académica, desarrollen habilidades y competencias que 
posibiliten un adecuado desempeño profesional. La vinculación curricular de la DES son 
básicamente dos: El servicio social y las prácticas profesionales. 
 
Lo anterior representa que estas actividades se encuentran implícitas en el mapa curricular de los PE 
de la DES. Los estudiantes cursan una experiencia académica denominada "Desarrollo del Servicio 
Social en Área Profesional Específica" con una duración, en la licenciatura en Nutriología de dos 
semestres y, en las licenciaturas en Alimentos y Gastronomía, de un semestre. En el caso del PE en 
Gastronomía, el mapa curricular  establece que en el 9° semestre los alumnos deberán acreditar la 
experiencia académica denominada "Examen Profesional y Prácticas Profesionales" de donde se 
puede obtener una retroalimentación de la vinculación de los alumnos con el sector productivo 
específico. Se ha atendido a 315 exalumnos y se continúa en atención con 537 alumnos que se 
vinculas cada semestre  con diferentes actividades del sector alimenticio. 
 
En base a lo anterior, el PE de la Licenciatura en Gastronomía contempla la realización de prácticas 
profesionales en establecimientos de alimentos y bebidas con un alcance estatal, nacional e 
internacional, con lo cual semestralmente 532 alumnos realizan trabajos dentro de las diferentes 
áreas del sector productivo de alimentos. Dentro del estado se han manejado en ocho municipios, 
como Palenque, Cintalapa, Pijijiapan, Comitán de Domínguez, entre otros. A nivel nacional se ha 
logrado un alcance de 22 estados en los que se incluyen Aguascalientes, Coahuila, Guanajuato, 
Jalisco, Nuevo León, entre otros más. A nivel internacional ha habido vinculación con la 
Universidad Maimónides de Buenos Aires, Argentina, y en Estados Unidos con el restaurante Sushi 
Roku ubicado en Las Vegas, Nevada, así como con el Camp Staff, en el cual han participado 5 
alumnos.   
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Así mismo, a través de la vinculación entre la Facultad y la Universidad Autónoma de Baja 
California, en el año 2012 se recibieron a tres alumnos provenientes de la UABC a quienes se les 
gestionó espacios para prácticas profesionales en establecimientos del estado de Chiapas. 
 
El PE de la Licenciatura en Nutriología contempla la realización de prácticas profesionales tanto 
clínicas como comunitarias; las prácticas clínicas se desarrollan en hospitales dentro y fuera del 
estado; en el caso de los hospitales foráneos se eligen preferentemente de primer nivel, ya que 
nuestro estado no cuenta con instituciones que brinden este servicio de manera especializada. Hasta 
el momento se cuenta con un alcance de ocho estados dentro de los que se incluyen Aguascalientes, 
Sinaloa, Yucatán, entre otros, participando aproximadamente 50 alumnos cada semestre. 
 
En cuanto a las prácticas comunitarias, en las que se hacen diagnósticos nutricios, se desarrollan en 
los municipios de alta marginación en el estado; por ejemplo: Tenejapa, Coapilla, entre otros, 
beneficiando a cerca de 3,000 familias un promedio de 100 cada semestre. 
 
El Servicio Social es realizado en dependencias gubernamentales del estado, en donde se 
desarrollan programas de alimentación infantil, diagnósticos nutricios, cursos de alimentación 
saludable, y capacitación para el manejo de alimentos y su transformación, con lo cual se ha 
impactado a por lo menos el 70% de las empresas de alimentos y bebidas de Chiapas. Se han 
gestionado convenios específicos de colaboración con las Secretarías de Economía, Turismo, Salud, 
entre otras; que permiten a los alumnos diversificar las oportunidades para realizar el servicio social 
y de ésta forma vincularlos al campo de su desarrollo disciplinar, se han beneficiado los sectores 
productivos con alumnos de entre 50 y 70 alumnos a prestar su servicio a dichas dependencias. 
 
La DES busca la vinculación con su entorno social brindando a la población diferentes tipos de 
apoyo comunitario, tales como la prestación de servicios externos de laboratorio (análisis clínico y 
atención clínica-nutricia, análisis químico proximal) dando servicio a por lo menos un cuarto de la 
población de Tuxtla y sus alrededores; actividades que repercuten en la obtención de recursos 
económicos propios y  que son utilizados para apoyos prioritarios de la Facultad. 
 
La educación continua es una acción de vinculación muy frecuente de esta DES, especialmente por 
la impartición de cursos o diplomados en diferentes temas de la nutrición-alimentación, dirigido a 
egresados o a profesionistas activos de las disciplinas, así como a la población en general 
habilitándolo para la resolución de los problemas relacionados con la inseguridad alimentaria 
nutricional, capacitando a aproximadamente a 50 personas por curso impartido, y se han dado hasta 
hoy entre 20 y 30 curso. Cabe señalar que en la actualidad se han desarrollado cursos de 
capacitación a la Secretaría de Salud en referencia a la nutrición en las primeras etapas de la vida. 
Por lo anterior, la realización de éstos proyectos de investigación son una actividad de vinculación, 
la cual permite a la DES obtener recursos como compra de equipos, aparatos y reactivos para 
laboratorios, con la finalidad de hacer eficiente el quehacer de los docentes de la DES. 
 
Tabla 8. Síntesis de las principales acciones de vinculación 
Concepto Número Monto 2013 
Convenios   
Con el sector productivo   
Con los gobiernos federal, estatal y municipal 5  
Con el sector privado 2  
Proyectos con el sector productivo   
Proyectos con financiamiento externo 2 550,000.00 
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Concepto Número Monto 2013 
Patentes   
Servicios (señalar el tipo)   
Laboratorios 1 14,000.00 
Elaboración de proyectos   
Asesorías técnicas   
Estudios 1  
Educación continua (cursos, diplomados, talleres, entre otros) 9 1,630,000.00 
Algunos otros aspectos (detallar)   
Con redes de investigación nacional 2  
Colaboraciones con el sector privado 140  
Total de recursos 2013 ( $)  2,194,000.00 

 
En conclusión, la vinculación de la DES con su entorno es una fortaleza importante; sin embargo 
siempre buscamos la vinculación con un mayor número de alumnos y académicos, con la 
ampliación a un mayor número de comunidades marginadas, que en el estado hay una cantidad 
impresionante. Consideramos que la vinculación con nuestro entorno es un laboratorio mismo para 
nuestros alumnos, además de que llevamos soluciones, desde nuestro ámbito de competencia, a 
muchas familias chiapanecas.  
 
2.8 Análisis de la atención a las recomendaciones de los CIEES y los organismos 
reconocidos por el COPAES 
 
De los tres programas educativos que hemos evaluado a través de los CIEES, se han recibido 84 
recomendaciones.60% de ellas se han atendido puntualmente, 20% se encuentran en proceso de 
atención y 20% faltan por atender. De manera sintética se presenta a continuación el avance que 
llevan las recomendaciones por programa educativo: 
 
Atención a las recomendaciones emitidas al PE de Nutriología 
 
El programa de Nutriología fue evaluado por CIEES en 2005 y fueron emitidas 37 
recomendaciones, de las cuales se han atendido 20  (54%) recomendaciones.  
 
En relación a las recomendaciones del organismo acreditador CONCAPREN, se emitieron 27, de 
las cuales se han atendido 20, es decir, el 74%. Las más representativas son las siguientes: 
 

• Estrategias para mejorar índices de deserción, eficiencia terminal y titulación: La DES ha 
implementado programa de becas PRONABES, alimenticias, cursos de titulación, talleres 
de orientación sexual que han contribuido a los indicadores de trayectoria escolar. 

• Fortalecer la movilidad académica y estudiantil. La movilidad estudiantil ha sido apoyada 
principalmente con recursos de Banco Santander y de la Institución, lo que ha permitido 
cierta movilidad de estudiantes a otras instituciones. La movilidad académica, su atención 
ha sido mucho menor, por falta de recursos económicos. 

• Estrategias para capacitar a profesores: A través de las jornadas académicas que organiza a 
Institución, el 80% de nuestros profesores se capacitan en distintos temas de la disciplina; 
la proporción de capacitados a otras partes del país, representa el 10% de la planta 
académica. 
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• Gestionar convenios de colaboración: Se ha establecido por lo menos 15 convenios; entre 
los que figuran tres instituciones de gran importancia para el programa: IMSS, Secretaría 
de Salud e ISSSTE. 

• Elaborar reglamento interno: Se cuenta con un reglamento que rige las actividades que se 
desarrollan dentro de la DES. 

Las recomendaciones que necesitan atención o mayor impulso son las relativas a la investigación, 
nuevos PTC a la DES, equipamiento,  movilidad académica y estudiantil 
 
Atención a las recomendaciones emitidas al PE de Gastronomía 
 
A finales de 2012 se recibieron por parte de CIEES 20 recomendaciones. Aun cuando se dispone 
de un mayor tiempo para atender las recomendaciones, la DES ha iniciado a atender varias de ellas, 
llevando únicamente el 10% del toral que a manera de síntesis se agrupan de la siguiente manera: 
 

• Actualización de la misión y visión de la DES: Se ha actualizado en el plan de desarrollo 
de la DES, además de plasmarse en este ejercicio de PIFI 2014-2015. 

• Actualizar el programa de desarrollo de la DES. Esta actualización lleva un 80%; en esta 
actualización se consideran los nuevos programas educativos, que son los PE que se 
ofrecen la sede en Acapetahua. 

• Promover las diferentes formas de titulación, e incrementar la movilidad estudiantil. Se 
incrementa las posibilidades de titulación, con el EGEL de CENEVAL; además se 
difunden las modalidades de titulación entre los estudiantes, y a los de nuevo ingreso, se 
realiza esta difusión en los cursos de inducción. 

• Mejorar y difundir el programa de educación continua: El 60% de nuestros académicos 
participa en el programa de educación continua institucional. Los cursos de formación 
disciplinaria son incipientes por falta de recurso económicos. 

• Establecer programa formal de superación académica: Todos los PTC cuenta con estudios 
de posgrado, beneficiados principalmente con el PROMEP. 

• Otorgar un mayor número de becas alimentarias para estudiantes de gastronomía: El PE 
participa en el programa de becas alimenticias institucional, pero es insuficiente; aunque 
nuestros estudiantes tienen oportunidad de consumir los alimentos que se preparan como 
prácticas de clase. 

• Adquirir mobiliario y equipo: Aun cuando se dispone de equipo de cocina, existe 
insuficiencia de algunos de ellos; y otros ya están desactualizados, o por el uso inservibles. 

• Conformar cuerpo académico del PE: Aun cuando no se cuenta con un cuerpo académico 
registrado en PROMEP, existe un grupo disciplinar que trabaja la línea de investigación 
alimentación sustentable, el cual en el corto plazo se solicitará su registro ante la DGESU. 

 
Atención a las recomendaciones emitidas al PE de Alimentos 
 
Se emitieron 27 recomendaciones por CIEES al programa de alimentos. Derivadas de estas, se 
determina la necesidad de liquidar el programa educativo, y se sustituye por uno nuevo 
Licenciatura en Ciencia y Tecnología de Alimentos. Aun así varias de las recomendaciones al 
anterior PE aplican al nuevo, por ello aparecen en la tabla siguiente. La recomendación más 
sensible es sobre instalaciones, equipos y servicios. Al respecto la Universidad construyen nuevas 
aulas y laboratorios, pero el equipamiento en el programa educativo es escaso y los existentes 
necesitan de actualización. 
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Tabla 9. Síntesis de la atención a las recomendaciones académicas de los CIEES 

DES 
Normativa y políticas 

generales 
Planeación, gestión 

y evaluación 
Modelo educativo y 

plan de estudios 

Desempeño estudiantil, 
retención y eficiencia 

terminal 
Núm. Atend. % Núm. Atend. % Núm. Atend. % Núm. Atend. % 

Nutriología 3 3 100 8 8 100 8 8 100 2 2 100 
Gastronomía 3 0 0 1 0 0 4 0 0 3 1 33 
Alimentos 3 2 67 1 1 100 4 4 100 3 1 33 

DES 
Servicio de apoyo al 

estudiantado 

Perfil y actividades 
del personal 
académico 

Docencia e 
investigación 

Infraestructura: 
instalaciones, laboratorios, 

equipo y servicios 
Núm. Atend. % Núm. Atend. % Núm. Atend. % Núm. Atend. % 

Nutriología 6 6 100 3 3 100 2 2 100 2 2 100 
Gastronomía 3 0 0 3 0 0    2 0 0 
Alimentos 1 1 100 3 1 33 2 0 0 5 1 20 

DES 
Reconocimiento social 

y laboral 

Vinculación con los 
sectores de la 

sociedad 
Núm. Atend. % Núm. Atend. % 

Nutriología 0 0 0 3 3 100 
Gastronomía 0 0 0 0 0 0 
Alimentos 2 1 50 2 1 50 

 
Tabla 10. Síntesis de la atención a las recomendaciones académicas de los organismos reconocidos por el COPAES 

DES 
Personal académico 

adscrito al programa Currículum 

Métodos e 
instrumentos para 

evaluar el 
aprendizaje 

Servicios 
institucionales para 
el aprendizaje de los 

estudiantes 
Núm. Atend  % Núm. Atend  % Núm. Ate  % Núm. Aten  % 

Nutriología 6 5 83 4 4 100    3 3 100 

DES Alumnos 

Infraestructura y 
equipamiento  de apoyo 

al desarrollo del 
programa 

Líneas y actividades 
de investigación, en 

su caso, para la 
impartición del 

programa 

Vinculación 

Núm. Atend  % Núm. Atend  % Núm. Aten  % Núm. Aten  % 
Nutriología 2 2 100 2 2 100 3 1 33 5 5 100 

DES 

Normativa institucional 
que regule la operación 

del programa 

Conducción académico 
administrativo 

Proceso de planeación 
y evaluación 

Gestión Admva. y 
financiamiento 

Núm. Atend  % Núm. Atend  % Núm. Aten  % Núm. Aten  % 
Nutriología 1 1 100       1 1 100 
En conclusión, hemos tenido grandes avances en la atención de las recomendaciones, sin embargo 
no estamos al 100% en el cumplimiento de las mismas; el reto es que en 2014, se cumplan todas 
ellas. 
 
2.9 Análisis de los resultados de los Exámenes Generales para el Egreso de las 
Licenciaturas (EGEL CENEVAL) 
 
El EGEL es una prueba de cobertura nacional que evalúa el nivel de conocimientos y habilidades 
académicas de los recién egresados, que para nuestro caso aplica a las licenciaturas de Nutriología y 
Gastronomía. 
 
Un total de 167 estudiantes de Nutriología y  5 de Gastronomía han participado en esta evaluación. 
El 1.19% de  los participantes del  PE de Nutriología ha obtenido el testimonio de desempeño 
sobresaliente y el 16.16% el de Testimonio satisfactorio. Por su parte el 60% de los participantes del 
PE  de Gastronomía obtuvo el testimonio de satisfactorio. Al realizar un análisis histórico a partir 
del año 2010 es notoria la disminución de egresados que optan por presentar el EGEL. 
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En el caso del PE de Nutriología, el mejor desempeño en el examen es en el rubro de Atención 
nutriológica a grupos de individuos, seguido por Administración de servicios de alimentos y 
finalmente por Atención clínica nutriológica. 
 
Tabla 11. Síntesis del IDAP 

Programa Educativo Estudiantes que 
presentaron el EGEL 

Estudiantes con 
Testimonio de 
Desempeño 
Sobresaliente (TDSS) 

Estudiantes con 
Testimonio de 
Desempeño 
Satisfactorio (TDS) 

Estudiantes sin 
Testimonio (ST) 

Nutriología 167 2 24 141 
Gastronomía 5 0 3 2 
Total 172 2 27 143 

 
El resultado positivo en los rubro de Atención nutriológica a grupos de individuos y Administración 
de servicios obedece particularmente al diseño del plan curricular del PE de Nutriología, que tiene 
una orientación en el  problema alimentario nutricio de nuestra entidad y a la administración de 
servicios de alimentos en instituciones educativas. Con base a esto, es explicable porque el área de 
atención clínica nutriológica ocupa el tercer lugar en el desempeño de los examinados. 
 
Cabe hacer mención que nuestros académicos participaron en el diseño de reactivos para la 
integración del EGEL como únicos representantes de la región sur sureste en los rubros donde 
nuestros alumnos tienen resultados aceptables. El campo de clínica nutriológica, fue abordado por 
IES del centro del país.  
 
Es necesario puntualizar que la región sur sureste presenta la problemática alimentaria nutricia a 
nivel comunitario con características de marginación ruralidad y población con diversas etnias en 
donde se ha manifestado según las últimas encuestas de nutrición y salud el avance en la solución 
del problema ha sido particularmente escaso, en consecuencia, mantener la pertinencia del 
programa en ese sentido es un imperativo ético y de justicia social. En la misma óptica para resolver 
el problema es impostergable los trabajos de investigación que se realiza en nuestra DES en los 
semestres 9 y 10 en donde se participa en la búsqueda de soluciones alternativas en la atención a 
grupos poblacionales la educación y orientación para el consumo y la administración en servicios de 
alimentos en instituciones educativas federales y estatales de nivel básico por lo anterior es 
necesario atender estas actividades de estos campos. Sin menoscabo en los otros campos 
profesionales. 
 
En cuanto a los participantes egresados en la modalidad del EGEL sería necesario analizar a mayor 
detenimiento el hecho de que el mayor número de egresados correspondían al cuarto plan de 
estudios en cancelación de la Licenciatura en Nutriología lo que representaba la opción más viable 
para alcanzar  título. Otra proporción de egresado correspondía a la 5, 6 y 7 generación del 5 plan, 
quienes ya habían obtenido el título vía tesis profesional y elaboración de texto lo que implicaba 
que el examen no era la opción para titularse, es probable que el bajo porcentaje de aprobados en el 
EGEL respondan a estas determinantes. 
 
En el caso del EGEL de Gastronomía pertenece al área de las ciencias sociales por la naturaleza de 
sus actividades y en el caso de la licenciatura en Nutriología pertenece al área de ciencias de la vida 
y la conducta según datos del CENEVAL. 
 
En la DES creemos que el CENEVAL como instrumento de evaluación es una herramienta útil, 
aunque nuestra participación ha sido baja creemos que podemos apoyar a que los alumnos se 
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interesen por evaluar sus conocimientos aunque no se utilice necesariamente como instrumento de 
titulación.  
 
2.10 Análisis de la capacidad académica 
 
Nuestro análisis se realiza en función de los indicadores de la capacidad académica, tomando como 
criterio lo establecido en la guía de elaboración del PIFI, en cuanto al periodo a analizar, que es de 
2002 a 2014. De esta manera analizamos objetivamente los rubros de la distribución del personal 
académico de la DES por categoría, habilitación de los PTC, PTC con reconocimiento al perfil 
deseable PROMEP, PTC en el Sistema Nacional de Investigadores y Cuerpo Académico. 
 
Distribución de la planta académica de acuerdo a sus categorías 2012-2014 
En relación a 2002 la plantilla académica de la DES estaba conformada por 26 docentes, de los 
cuales solamente 7 eran Profesores de Tiempo Completo (PTC) y 19 de asignatura. En 2014 las 
cifras se presentan de la siguiente manera: 21 PTC (250% de incremento), 113 profesores de 
asignatura (413% de incremento) y 9 técnico académicos. Cabe mencionar que en la base de 
PROMEP están registrados 18 PTC, por lo que ya se solicitó su actualización a la DGESU. 
 
Ahora bien, la DES en 2002 contaba con una matrícula de 205 alumnos, lo que resulta una relación 
alumno PTC de 29. En 2014 la matrícula crece a 1,340 lo que resulta una relación alumno PTC de 
64.  Esto da como resultado una descompensación en la atención de alumnos por profesores de 
tiempo completo, lo que explica el incremento significativo de los profesores de asignatura. 
 
Pero la contratación de nuevos PTC no es atribución de nuestra DES, si no que emana de una 
política institucional, misma que se ha visto limitada por la disposición de recursos; habrá que 
recordar que la UNICACH tiene un esquema de financiamiento de Apoyo Solidario, y con ello sus 
plazas de tiempo completo no son reconocidas por la Federación. 
 
Habilitación de los profesores de tiempo completo 2002-2014 
De 2002 a 2014 el incremento de PTC fue de 14 (200% de incremento), los cuales se han habilitado 
de manera gradual gracias principalmente al apoyo recibido del Programa de Mejoramiento al 
Profesorado (PROMEP). De los siete PTC existentes en 2002, cuatro contaban con posgrado (57%). 
Actualmente de los 21 PTC, 18 tienen posgrado (86%), lo que indica que en relación a 2002 hubo 
una variación positiva del 29%. Es importante mencionar que la habitación de los PTC, actualmente 
está centrada en estudios de maestría, dado que representa el 81% (17 de 21), y el doctorado se 
ubica en el 10% (2 de 21), pero este porcentaje se incrementará en 2015 al 29%, puesto que cuatro 
maestros se encuentran en  proceso de obtención del grado de doctor, incrementándose a seis 
doctores para esa fecha. Estos doctores se incorporarán a la maestría en Alimentación y Nutrición 
para fortalecer su núcleo básico. 
 
Profesores de Tiempo Completo con el perfil deseable PROMEP 2002-2014 
En 2002, de los 6 PTC existentes, tres contaban con el perfil PROMEP, es decir el 50%; 
actualmente de los 21 PTC 9 cuentan con este reconocimiento, lo que equivale al 43%. En la 
reciente convocatoria de PROMEP, la cual todavía no se tienen sus resultados, 8 PTC fueron 
ingresados como participantes; en caso de un resultado positivo, se llegaría a contar con 17 PTC, lo 
que equivaldría un salto muy importante en este rubro, es decir, el 81%. 
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Es necesario incrementar la actividad de investigación y publicación de resultados en revistas 
arbitradas de circulación nacional e internacional para elevar el porcentaje de maestros de tiempo 
completo con perfil PROMEP.  
 
PTC adscritos al Sistema Nacional de Investigadores 2002-2014 
Los PTC de la DES dedican relativamente poco tiempo a la investigación. La carga académica 
frente a grupo es en un rango comprendido de entre 16 y 24 HSM, lo cual implica atender entre 75 
y 100 alumnos directamente; además, se realizan diversas funciones en las que se invierte la mayor 
parte del tiempo. Estas actividades incluyen la gestión académica y administrativa; así como la 
tutoría, la asesoría y revisión de documentos recepcionales para titulación; por tanto, el tiempo 
promedio para realizar investigación es de 4 HSM. Aunado a esto, se presenta la carencia de áreas 
específicas con infraestructura y equipamiento para un buen desarrollo de investigación, tal y como 
lo exigen las instancias financiadoras y las revistas nacionales e internacionales arbitradas. Por lo 
anterior, se hace necesario gestionar recursos para dicha actividad, que permitan la realización de 
proyectos de investigación básica y aplicada, así como la redistribución del tiempo dedicado para la 
investigación y a la producción científica de alto nivel. 
 
Las exigencias para la publicación representan una dificultad común en la DES en lo que respecta a 
revistas indexadas para la producción en el rubro de investigación.  En este sentido, la UNICACH 
creó un órgano de difusión de carácter científico, tecnológico y humanístico, con el fin de que los 
investigadores participen y obtengan experiencia en la tarea de publicar, dicho instrumento 
actualmente es un documento con arbitraje y en él han participado activamente los docentes de la 
DES. A pesar de esto, en la actualidad ningún PTC ha obtenido el nombramiento de pertenencia al 
SNI, sin embargo, es importante mencionar que 4 PTC se encuentran adscritos al Sistema Estatal de 
Investigadores. Nuestra DES ha instrumentado las políticas, estrategias y acciones para que al 2008 
se cuente con el 10% de PTC en el SNI. 
 
Desarrollo del Cuerpo Académico 
El CA “Seguridad Alimentaria y Nutricional“ se integró en el año 2000; trabajando con una sola 
LGAC denominada “Salud Sustentable en Comunidades Marginadas de Chiapas”, con el objetivo  
de “Identificar los factores que influyen en la disponibilidad y accesibilidad alimentaria, aprovechar 
los alimentos disponibles en las comunidades marginadas de Chiapas y orientar, de forma 
individual o comunitaria, a los implicados hacia una condición de sustentabilidad para las futuras 
generaciones”; subdividida en dos grandes sublíneas de investigación: a) Alimentos no 
Convencionales y b) Alimentación y Consumo. En 2006 fue evaluado y se le ubicó en la categoría 
de Cuerpo Académico en Consolidación. Es importante señalar que a través del Programa Integral 
Comunitario para la Seguridad Alimentaria y Nutricional (PICSAN), se logró aplicar un proyecto 
productivo y educativo de la LGAC en municipios de alta marginación de Chiapas; relacionando 
investigación, docencia y extensión de los servicios, programa exitoso desde el punto de vista 
académico y de base de investigación en esta DES. La misma debilidad existente en la dedicación 
de tiempo para proyectos de investigación, resultó en la disminución de interacción entre proyectos 
de sus miembros y del CA con otras redes de investigación. Por lo que en el año 2013, al ser 
evaluado se determinó el cambio de nivel a Cuerpo Académico en Formación. 
 
En 2014, después de un ejercicio de análisis institucional, siempre en busca de mejorar la capacidad 
académica, se toma la decisión de solicitar la baja del CA de Seguridad Alimentaria ante el 
PROMEP. Esta decisión está sustentada en el hecho de que las publicaciones del CA era 
consecuencia más del esfuerzo individual que del trabajo colectivo; aunado a esto existe poco 
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trabajo colegiado con otras IES. Otro aspecto que determinó la baja del CA, es la atención de a las 
recomendaciones de CIEES emitidas en 2012, donde sugirieron la creación de dos cuerpos 
académicos. 
 
Hoy se reagruparon los integrantes del CA en dos grupos multidisciplinarios, en donde cada grupo 
comparte intereses en el desarrollo de investigación colegiada. Esta estrategia producirá en el corto 
plazo, para que se registren dos Cuerpos de Investigación en el PROMEP, lo cual fortalecerá los 
trabajos de investigación. 
 
Tabla 12. Cuadro síntesis de indicadores de capacidad académica 

Concepto 
2002 2014 Variación 2002-2014 2014 

Abs. % Abs. % Abs. % Media nacional  (a diciembre de 
2013) 

PTC  7 27 21 15 14 -12 No aplica 
PTC con posgrado  4 57 19 90 15 33 90.35 
PTC con posgrado en el área disciplinar de 
su desempeño 4 57 21 100 17 43 - 

PTC con doctorado  0 0 2 10 2 10 43.41 
PTC con doctorado en el área disciplinar de 
su desempeño 0 0 2 10 2 10 - 

PTC con perfil  3 43 9 43 6 0 53.99 
PTC con SNI  0 0 0 0 0 0 19.13 
CAC 0 0 0 0 0 0 25.99 
CAEC 0 0 0 0 0 0 32.81 
CAEF 1 100 1 100 0 0 41.20 
Se concluye que la planta académica está habilitada con posgrado, el número de doctores se 
incrementará de manera importante en el corto plazo, así como los perfiles PROMEP si los 
resultados son exitosos de la convocatoria en curso. La debilidad se centra en el número de PTC en 
el SIN, y por hoy, la baja del Cuerpo Académico; aunque para esto último se han ya se trabaja en 
grupos multidisciplinarios que solicitarán su registro al PROMEP en 2016. 
 
2.11 Análisis de la competitividad académica 
 
Evolución de los indicadores de los PE y matrícula de licenciatura 
De los cuatro programas educativos que oferta la DES, dos tienen la condición de evaluables; nos 
referimos a la Licenciatura en Nutriología y la Licenciatura en Gastronomía y dos tienen la 
categoría de no evaluables, dado que no presentan todavía egreso; nos referimos a la Licenciatura 
en Ciencia y Tecnología de los Alimentos y la Ingeniería en Agroalimentos. 
 
El 100% de los programas evaluables son reconocidos por su buena calidad al contar ambos con el 
nivel 1 de los CIEES, y en el caso de la Licenciatura en Nutriología, tiene además la acreditación 
por parte del Consejo Nacional para la Calidad de Programas Educativos en Nutriología 
(CONCAPREN).  
 
El PE de licenciatura en nutriología de la DES fue evaluado por los CIEES en septiembre del año 
2005, y en enero de 2006 se le consideró  en el nivel 1 y se modificó el plan de estudios de acuerdo 
a las recomendaciones del CIEES. En mayo de 2007, se solicitó una evaluación para la acreditación 
ante el CONCAPREN, relacionado directamente con la disciplina evaluada y en junio de 2009 se 
otorgó la categoría de PE en Nutriología Acreditado, con vigencia a 2014 por lo que hoy en día se 
está trabajando con el proceso de reacreditación en la atención de las recomendaciones emitidas por 
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el organismo acreditador. La matrícula de este PE se ha incrementado considerablemente; de 351 
alumnos con que contaba en 2005 (año de su evaluación CIEES) ahora cuenta con 637 alumnos, es 
decir 81% más estudiantes. El PE tiene una eficiencia terminal aceptable, dado que se ha mantenido 
desde 2005, arriba del 70%, teniendo repuntes importantes hasta el 95%. La retención al segundo 
año, se ubica arriba del 84%,  y el índice de titulación durante el primer año de egreso representa un 
reto para el programa debido a que no supera el 30%. 
 
El PE de Gastronomía fue evaluado en 2012, otorgándosele el nivel 1 de CIEES. Se le han dado 
algunas recomendaciones las cuales atiende actualmente. La matrícula se ha incrementado 
exponencialmente, en 2005 año en que inicia el PE cuenta con 39 alumnos, a febrero de 2014 su 
matrícula es de 532 alumnos. Su eficiencia terminal es menor que la Licenciatura en Nutriología, 
ronda en 48%, la retención al segundo año es actualmente del 74%. 
 
Es importante señalar que la Licenciatura en Alimentos ya no se oferta en la DES; este programa 
fue evaluado en 2012, y le fue otorgado el nivel 2 de CIEES. Como producto de las 
recomendaciones emitidas, se dictamina que el plan de estudios de este programa educativo se 
reforme completamente, por lo que esta acción dio cabida a un nuevo programa, se trata de la 
Licenciatura en Ciencia y Tecnología de los Alimentos, el cual como ya se mencionó está en 
condición de no evaluable. 
 
Indicadores de PE y matrícula de posgrado 
La maestría en Alimentación y Nutrición no forma parte del Programa Nacional de Posgrados de 
Calidad del CONACyT. Su inicio se remonta al año 2000 con el propósito de habilitar al 
profesorado de la propia DES. La matrícula escolar es de 11 alumnos. 
 
Tabla 13. Cuadro síntesis de indicadores de competitividad académica de licenciatura 

Concepto 
2003 2014 Variación 

2003-2014 
Promedio 
Nacional 

(a diciembre de 
2013) Número % Número % Número % 

Programas educativos evaluables de TSU y Lic.  1 100 2 100 1 0 No aplica 
Programas educativos de TSU y Lic. con nivel 1 de los 
CIEES   0 0 2 100 2 100 70.58 

Programas educativos de TSU y Lic. acreditados  0 0 1 50 1 50 52.01 

Programas educativos de calidad de TSU y Lic.  0 0 2 100 2 100 78.59 

Matrícula Evaluable de TSU y Lic.  263 100 1168 93 905 -7 No aplica 

Matrícula de TSU y Lic. en PE con nivel 1 de los CIEES 0 0 1168 93 905 93 82.52 

Matrícula de TSU y Lic. en PE acreditados 0 0 636 50 636 50 66.72 

Matrícula de TSU y Lic. en PE de calidad 0 0 1168 93 905 93 89.87 

Estudiantes egresados 548       
Estudiantes que presentaron EGEL y/o EGETSU 0 0 172 100 172 100  
Estudiantes que obtuvieron resultado satisfactorio en el 
EGEL y/o EGETSU 0 0 27 16 27 16  
Estudiantes que obtuvieron resultado sobresaliente en el 
EGEL y/o EGETSU 0 0 2 1 2 1  
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Tabla 13a. Cuadro síntesis de competitividad académica de posgrado 

Concepto 
2009 2013 

No. % No. % 

Total de programas educativos de posgrado  1 100 1 100 
Número de programas educativos en el Programa Nacional de Posgrado de Calidad, PNPC 
(PNP y PFC)  0 0 0 0 

Número de programas educativos en el Padrón Nacional de Posgrado (PNP)  0 0 0 0 

Número de programas educativos en el Programa de Fomento a la Calidad (PFC)  0 0 0 0 

Total de matrícula en programas educativos de posgrado  22 100 11 100 
Matrícula en programas educativos en el Programa Nacional de Posgrado de Calidad, PNPC 
(PNP y PFC)  0 0 0 0 

Matrícula en programas educativos en el Padrón Nacional de Posgrado (PNP)  0 0 0 0 

Matrícula en programas educativos en el Programa de Fomento a la Calidad (PFC)  0 0 0 0 

 
Se concluye comentando que en materia de competitividad académica existen resultados muy 
positivos en relación a la evaluación externa, no así con el posgrado que no se ha fortalecido lo 
suficiente como para estar ya dentro del PNPC del CONACyT. Los indicadores de trayectoria 
escolar son positivos en los programas educativos, salvo la eficiencia terminal de la Licenciatura en 
Gastronomía que no supera el 50%. Los resultados del EGEL no han sido satisfactorios, es por ello, 
que se delinean las políticas, estrategias y acciones para una mejora significativa al respecto. 
 
2.12 Análisis de la relación entre capacidad y competitividad académicas 
 
Relación entre el porcentaje de PTC con reconocimiento de perfil deseable y porcentaje de PTC 
con posgrado 
Aun cuando el porcentaje de PTC con posgrado supera el 85%, este indicador debe estar en el 
100%, y todos los PTC deben contar con el perfil PROMEP. Actualmente el 43% de los PTC tienen 
el reconocimiento del perfil PROMEP, lo que está por debajo de lo deseado en relación a los que 
cuentan con posgrado. En la parte de la actualización de la planeación se delinean las políticas, 
estrategias y acciones para mejorar sustancialmente este indicador. 
 
Relación entre el porcentaje de PTC con el reconocimiento del perfil deseable y el porcentaje de 
PTC adscritos al SNI 
La relación no es adecuada dado que la DES no tiene PTC adscritos al Sistema Nacional de 
Investigadores. Es una debilidad que ha persistido en la DES desde hace tiempo, y que ha incidido 
en la productividad científica de impacto. En la parte de la actualización de la planeación se 
delinean las políticas, estrategias y acciones para mejorar sustancialmente este indicador. 
 
Relación entre el porcentaje de PTC adscritos al SNI y el porcentaje de PTC con doctorado. 
La relación no es positiva por la falta de PTC en el Sistema Nacional de Investigadores. 
 
Relación entre el porcentaje de PTC con el perfil PROMEP y adscritos al SNI con el programa 
de estímulos. 
La Institución no cuenta con un programa de estímulos al personal académico, debido a la falta de 
recursos para implementarlo. Cabe recordar que el modelo de financiamiento de la UNICACH es de 
Apoyo Solidario, por lo que no goza de recursos de parte de la federación para el programa referido. 
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Relación entre la capacidad y competitividad académica de la DES 
La competitividad académica es positiva en la DES; las limitaciones en los indicadores de 
capacidad académica han sido observadas por los organismos evaluadores, que se han traducido en 
recomendaciones, las cuales han sido analizadas en el punto 2.8 de este documento. 
 
2.13 Análisis de la atención y formación integral del estudiante 
 
En la DES concebimos que la atención a nuestros estudiantes inicia desde el momento mismo en 
que es aceptado a través de los mecanismos que la Universidad ha diseñado (aplicación de 
exámenes y en nuestro caso, la aplicación de entrevistas). Una vez que el estudiante ingresa a 
nuestras aulas, dispone de una serie de elementos de apoyo a fin de que sea capaz de terminar con 
éxito su carrera profesional, y de inmediato sea parte de la población económicamente activa a 
través de su inserción en el mercado laboral o como emprendedor de negocios. Esto último es lo 
que nos mueve a ofrecerle los programas institucionales que su Universidad les ofrece y de algunas 
acciones que como DES también hemos diseñado. 
 
Programas en los que participan los estudiantes de la DES 
 
Programa de selección e inducción universitaria 
Se cuenta con mecanismos objetivos, equitativos y transparentes para el proceso de selección y 
admisión de nuevos estudiantes. La DES cuenta con un mecanismo de evaluación para las tres 
carreras que consiste en tres etapas: la primera de estas es una evaluación psicométrica aplicada por 
un despacho externo, la segunda una evaluación de conocimientos aplicada por CENEVAL y la 
tercera una entrevista con los aspirantes realizada por personal capacitado de la donde nos permite 
conocer las diferentes áreas. 
 
La Universidad a través de la Dirección de Extensión realiza un curso de inducción para los 
alumnos de nuevo ingreso donde se oferta los servicios de la Universidad, promoción de actividades 
de integración del estudiante de nuevo ingreso a la vida social, académica y cultural de la 
institución. 
 
Programa para regularización del estudiante 
En la DES se ofrecen programas de apoyo para la regularización del estudiante de nuevo ingreso 
con deficiencias académicas, además de programas orientados a desarrollar hábitos y habilidades de 
estudio mediante cursos de nivelación de un semestre de duración para los estudiantes de nuevo 
ingreso con deficiencias académicas, lo que les permite una regularización en el área Químico 
Biológicas, donde se atiende a un promedio de 80 estudiantes. 
 
Programa institucional de tutorías 
En la DES contamos con una coordinación de tutorías desde el año 2005, actualmente se desarrolla 
en la modalidad de tutoría grupal  en donde participan 48 profesores, de los cuales 21 son PTC y 27 
de Asignatura que acompañan al estudiante de cada una de las carreras de Alimentos, Gastronomía 
y Nutriología, dando orientación en la solución de dificultades en el medio universitario, tanto 
académicas como personales. El sistema funciona mediante la realización de tres sesiones de 
tutorías como mínimo durante cada semestre, con la finalidad de detectar la problemática académica 
y dar seguimiento a la trayectoria escolar de los estudiantes. Aunque se ha trabajado de esta manera 
desde el 2005, esto resulta insuficiente debido a que el número de tutores para llevar a cabo 
adecuadamente ésta cobertura, no es el adecuado porque en ocasiones cada profesor debe atender 
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hasta 43 alumnos por grupo; además de que los tutores con categoría PA no cuentan con horas de 
descarga, mobiliario, equipos de cómputo, ni consumibles. 
 
Programa institucional de deportes 
De igual manera dentro de los planes de estudios de la DES se cuenta con la materia sociocultural, 
artístico y deportivo que permite a los alumnos tener actividades tanto artísticas como 
deportivas  para fortalecer su proceso cognitivo, lo que hace que semestralmente cerca de 150 
alumnos de la DES se encuentre en una actividad deportiva o artística. 
 
Programa institucional de becas y apoyos económicos 
La Universidad otorga 150 becas alimenticias, de las cuales a nuestra DES le han asignado 30 becas 
repartidas entre las licenciaturas en Gastronomía, Nutriología, Alimentos y Ciencia y Tecnología de 
Alimentos. 
  
El proceso para la obtención de la becas dentro de la DES funciona mediante la propuesta del tutor 
del grupo al coordinador general de Tutorías, y él a su vez realiza un estudio socioeconómico y 
revisión del expediente, ya que no se apoya a alumnos que cuenten con alguna otra beca, 
posteriormente se le entregan los tikets que canjeará dentro de las instalaciones de la cafetería 
universitaria en el horario que le haya sido designado de acuerdo a su solicitud. 
  
Existe también las becas PRONABES que con mezcla de recursos federales y estatales, tiene el 
objetivo de brindar apoyo económico a jóvenes de escasos recursos con deseos de superación para 
que puedan continuar y concluir sus estudios de educación superior, revirtiendo así la deserción 
escolar; de los cuales los alumnos de la Universidad son beneficiarios y en el caso de la facultad son 
beneficiados 201 alumnos de los programas educativos de licenciatura con que cuenta la facultad. 
  
También a manera de estímulo se cuenta con la beca de exoneración de pago de inscripción a los 5 
mejores promedios de la carreara de manera que en caso de nuestra facultad se benefician a 30 
alumnos sobresalientes por su desempeño académico.   
  
Dentro de la universidad se ofrece con apoyo de Banco Santander becas de movilidad tanto 
estudiantil como académica, que consiste en un apoyo mensual para poder realizar estudios hasta 
por un año en otras instituciones del país y del mundo, siempre y cuando los alumnos cumplan con 
los requisitos que de dicha convocatoria emanan, de los cuales se han beneficiado cerca de 40 
alumnos de nuestra DES. 
  
Por primera vez en este año se participa en la beca madres solteras o jefas de familia que deseen 
continuar con sus estudios y cumplan los requisitos que el CONACYT pide ya que dicha institución 
es la que otorga dicho apoyo, en la cual participaron 8 de nuestras estudiantes con esta 
característica. 
 
Programa institucional de servicio social (curricular) 
Dentro de los programas educativos de la DES se encuentra el servicio social, que ayuda a los 
estudiantes a insertarse en el campo laboral. Los alumnos hacen el servicio social dentro del área de 
su formación, por lo que tenemos alumnos en el ámbito comunitario, clínico, productivo, industrial 
y de servicio según el programa educativo lo requiera. Semestralmente 200 alumnos 
aproximadamente se encuentran en este proceso. 
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Programa de apoyo académico a estudiantes indígenas 
El programa PAAEI (programa de apoyo académico para estudiantes indígenas)   inicia en marzo 
de 2003 con 36 alumnos. Posteriormente a las actividades de difusión realizadas con la ampliación 
de criterios de selección y promoción, así como reuniones con alumnos de todas las escuelas, se 
cierra en el semestre con 75 alumnos. El programa busca fortalecer la equidad y una visión 
intercultural, pues en la universidad conviven estudiantes de varios grupos étnicos, como son 
Choles, Tzotziles, Tzeltales, Tojolabales, Kakchikel, Zoque, Mame, Jacalteco, Mocho, Lacandon, 
Nahualt, Maya, Zopoteco. Los alumnos adscritos al programa proceden de 85 municipios de 
Chiapas de los 118 existentes. 
 
Enseñanza de lenguas extranjeras y autóctonas 
Dentro de los programas educativos de la facultad se cuenta con la enseñanza de una segunda 
lengua (principalmente inglés) como parte de los planes de estudio y propiciar su inclusión como 
requisito de egreso. La UNICACH cuenta con un Centro de Lenguas en el que se imparten diversos 
idiomas como inglés, francés, alemán e idiomas locales como tzotzil, etc. En cuanto al currículo de 
las carreras en Nutriología y Alimentos contemplan cuatro cursos de inglés como requisito de 
egreso, la carrera de Gastronomía además de inglés incluye dos cursos de  francés, la carrear de 
Ciencia y Tecnología de Alimentos cuenta con 4 niveles de Inglés y un nivel de lengua y cultura 
originaria, con el propósito entiendan los orígenes de la alimentación y comprendan a grandes 
rasgos la lengua (tsotsil). En los programas educativos de Producción de Alimentos Pesqueros y 
Agroalimentos de la sede de Acapetahua de igual manera se encuentra inmerso en el currículo. 
 
Disposición de acervo bibliográfico y documental 
Actualmente se cuenta con el nuevo Centro Universitario de Información y Documentación, que 
cuenta con 1831 títulos y 31 revistas para nuestros estudiantes. Esto ha fortalecido no sólo a nuestra 
DES  sino a todas las Unidades Académicas, y público en general. 
 
Programa de atención psicológica a alumnos 
Se cuenta con servicio de atención psicológica a alumnos, los cuales son detectados a través de las 
tutorías y cuando de  detectan problemas académicos, esto funciona de la misma manera en las tres 
carreras, a los cuales se les da apoyo hasta  mejorar su situación; ésta se cubre a partir de recursos 
propios de la Facultad. 
 
Programa de seguimiento de egresados 
La Universidad cuenta con el Departamento de Estudios sobre la Universidad   donde se realiza el 
seguimiento de egresados y satisfacción de empleadores lo que permite realimentar los programas 
educativos, y gracias a sus resultados se han hecho adecuaciones a algunos de los programas de la 
Facultad. 
 
Formación educativa basada en valores 
Dentro la facultad  estamos convencidos que los valores son muy importantes, de hecho forma parte 
de nuestra misión; por tanto, es necesario fortalecerlos en la comunidad estudiantil incluyendo al 
personal académico y administrativo. Aun cuando se expresan en los documentos institucionales, es 
necesario generar acciones que hagan efectiva su práctica. Valores como el respeto, la ética, la 
honestidad y responsabilidad son valores que demanda el sector laboral y la sociedad en su 
conjunto. Educación y valores, es el binomio que transforma al individuo en baluarte de la 
sociedad. 
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Tecnologías de la información y comunicación 
Dentro la DES los alumnos desarrollan las habilidades de computación debido a que dentro de la 
currícula de los programas educativos se cuenta con la asignatura de Tecnologías de la Información 
y Comunicación. Los alumnos de Nutriología aprenden a hacer cálculos dietéticos en un software 
(NUTRIPAC); en cambio los alumnos de Alimentos y Agroalimentos trabajan programas 
estadísticos que le son útiles en muchas asignaturas,  y en el caso de los alumnos de Gastronomía a 
hacer comandas y cuentas electrónicas, así como facturación y controles de alimentos en un 
almacén. 
 
Se concluye que la principal fortaleza es la participación de los alumnos en varios programas 
institucionales en apoyo a su formación integral, aunque algunos de ellos necesitan fortalecerse para 
cubrir a una mayor demanda de los alumnos; por ejemplo el número de becas PRONABES o 
alimenticias, la formación de valores, las actividades deportivas, y la participación en el cuidado del 
medio ambiente. 
 
2.14 Análisis del requerimiento, en su caso, de nuevas plazas de PTC 
 
Aunque este punto no aplica por ser una UPEAS, se realizó el siguiente análisis. De acuerdo a 
clasificación establecida en PROMEP, nuestros programas educativos Científicos Prácticos, por lo 
que en la atención de alumnos por PTC es de 25. Nuestra matrícula es de 1,340 alumnos lo que da 
una razón de alumnos/PTC de 64. Actualmente la DES cuenta con 21 PTC, lo que genera un déficit 
de 33 PTC. Este déficit de PTC es un problema estructural en la DES, porque repercute 
significativamente en la atención integral del estudiante. Es decir, la debilidad en el número de 
PTC, conlleva de alguna manera en un debilitamiento de nuestros programas institucionales. La 
solución inmediata al problema ha sido la contratación de un mayor número de profesores de 
asignatura. La situación de falta de PTC es un asunto cuya solución no está dentro de las 
atribuciones de la DES; pero tenemos información que a nivel institucional se gestiona el cambio de 
régimen de financiamiento de la Universidad de Apoyo Solidario a Universidad Pública Estatal. 
 
Tabla 14. Resumen de la DES para solicitar plazas 
 
Nombre de la Institución: Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas 
Nombre de la DES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 

Número 
de PTC 
vigentes 

Número de 
Estudiantes 

Relación 
Alumnos/PTC 

Relación 
Alumnos/PTC 
recomendado 

por 
lineamientos 

de la DSA 

Plazas 
PTC que 

están 
ocupadas 

por 
jubilados 

Plazas 
otorgadas 

en el 
periodo 
1996-
2013 

Plazas 
justificadas 

ante la 
DSA 

Número de 
CAEF  que 

serán 
fortalecidos 

Número de 
CAEC que 

serán 
fortalecidos 

Plazas 
PTC 

Solicitadas 
para 2014 

Justificación 
2014 

Plazas 
PTC 

Solicitadas 
para 2015 

Justificación 
2015 

21* 1340 64 25 0 0 NA 1 NA 16 

Se requieren 
mayor 

número de 
PTC para 
atender la 
matrícula 

17  

*En la base PROMEP están registrados 18 PTC, ya se solicitó su actualización a la DGESU. 
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2.15 Análisis del cumplimiento de las Metas Compromiso 2013-2014 
 
Se presentan las metas que fueron programadas en el ProDES 2012-2013.  
 
Tabla 15. Síntesis del análisis del cumplimiento de las metas compromiso de capacidad académica 

Indicador Meta 2013 Valor alcanzado 
2013 Meta 2014 Avance marzo2014 Explicar las causas 

de las diferencias 
No. % No. % No. % No. %  

Personal académico: 25 
Número y % de PTC de la DES con 
Maestría 

5 20 15 79 5 20 14 78 
Las metas no se 
programaron  con 
valores acumulados 

Doctorado 2 8 2 11 2 8 2 11  
Posgrado en el área 
disciplinar de 
desempeño 5 20 2 63 5 20 16 89 

Los que estaban 
estudiando 
concluyeron sus 
estudios 

Doctorado en el 
área disciplinar de 
desempeño 

2 8 2 11 2 8 2 11 
 

Perfil deseable 
reconocido por el 
PROMEP-SES 

11 44 10 52 11 44 10 56 
Algunos perdieron el 
estatus por falta de 
productividad. 

Adscripción al 
S.N.I. o S.N.C. 

1 4 0 0 1 4 0 0 

Poca productividad 
del candidato, 
debido a alta carga 
de horas frente a 
grupo. 

Partición en el 
programa de 
tutorías 

15 60 15 100 15 60 15 100 
 

PTC, PMT y PA 
capacitados al 
menos 40 hrs./año 

40 41 40 41 40 41 40 41 
 

Cuerpos 
Académicos          

Consolidados 1 100 0 0 1 100 0 0 

Se determinó darse 
de baja debido a 
recomendación de 
CIEES de crear dos 
cuerpos académicos; 
además existe poco 
trabajo colaborativo. 

 
Tabla 16. Síntesis del análisis del cumplimiento de las metas compromiso de competitividad académica 

Metas Compromiso de la DES 
competitividad académica 

Meta 2013 
Valor 

alcanzado 
2013 

Meta 2014 Avance 
marzo 2014 

Explicar las 
causas de las 
diferencias 

Número % Número % Número % Número % 
Programas educativos de TSU, PA y licenciatura: 

Número y % de PE con estudios de 
factibilidad para buscar su pertinencia. 

3 
Nutriología, 

Gastronomía, 
Alimentos 

100 

3 
Nutriología, 

Gastronomía, 
Alimentos 

100 

4 
Nutriología, 

Gastronomía, 
Ciencia y 

Tecnología de 
Alimentos, 

Agroalimentos 

100 4 100  Se crearon nuevos PE 

Número y  % de PE con currículo flexible 3 100 3 100 4 100 4 100 
Contienen elementos de 
flexibilidad, pero no 
suficiente 
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Metas Compromiso de la DES 
competitividad académica 

Meta 2013 
Valor 

alcanzado 
2013 

Meta 2014 Avance 
marzo 2014 

Explicar las 
causas de las 
diferencias 

Número % Número % Número % Número % 
Programas educativos de TSU, PA y licenciatura: 
Número y %  de PE que se actualizarán 
incorporando elementos de enfoques 
centrados en el estudiante o en el aprendizaje. 

3 100 3 100 2 50 2 50 
Contienen 
enfoques, pero no 
es suficiente  

Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando estudios de seguimiento de 
egresados y empleadores. 

3 100 3 100 2 50 2 50 
 Se actualizaron 
con estudios que 
hoy están atrasados 

Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando el servicio social en el plan de 
estudios. 

3 100 3 100 2 50 2 50 
  

Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando la práctica profesional en el plan 
de estudios. 

3 100 3 100 2 50 2 100 
  

Número y % de PE basado en competencias. 3 100 3 100 4 100 2 100 Actualizado, pero 
no es suficiente  

Número y % de PE de licenciatura y TSU de 
calidad del total de la oferta educativa 
evaluable. 

3 100 3 100 2 100 2 100 
  

Programas educativos de Posgrado: 

PE que se actualizarán  
 

1 
Maestría en 

Alimentación 
y Nutrición 

100 0 0 1 100 0 0  Pendiente de 
realizar 

PE que evaluarán los CIEES 1 100 0 0 1 100 0 0 No realizado 

PE que ingresarán al Programa de Fomento a la 
Calidad (PFC) 1 100 0 0 1 100 0 0 No realizado 

Eficiencia terminal M1 M2 % M1 M2 % M1 M2 % M1 M2 %   
Tasa de egreso por cohorte para PE de 
licenciatura 120 72 60 130 80 62 120 72 60 140 92 67  
Tasa de titulación por cohorte para PE de 
licenciatura 72 60 83 90 80 89 72 60 83 81 72 89  
Tasa de graduación para PE de posgrado 30 20 66 55 39 71 30 20 66 38 28 73  
 
2.16 Síntesis de la Autoevaluación 
 
Tabla 17. Síntesis de las principales fortalezas en orden de importancia 

Imp
orta
ncia 

Pertinen
cia de 
PE 

PE 
de 
posg
rado 

Innov
ación 
educa
tiva 

Cooper
ación 
académi
ca 

Educ
ación 
ambi
ental 

Vincul
ación 
con el 
entorn
o 

Atención 
recomen
daciones 
CIEES/C
OPAES 

Exá
mene
s 
(IDA
P)* 

Capac
idad 
acadé
mica 

Competi
tividad 
académi
ca 

Forma
ción 
integra
l del 
estudia
nte 

Otra
s 
forta
lezas 

1 
PE 
únicos en 
la región 

Progr
ama 
perti
nente 

Los 
planes 
de 
estudi
os 
contie
nen 
eleme
ntos 
de 
flexibi
lidad 
curric
ular 

Establec
imiento 
de 
conveni
os 
nacional
es con 
resultad
os 
positivos 

 

Prestig
io de la 
DES 
en los 
servici
os 
comun
itarios 

Avance 
en 
atención 
de las 
recomend
aciones 

 

Habilit
ación 
de los 
PTC 
con 
estudi
os de 
posgra
do 

Los PE  
evaluabl
es son 
reconoci
dos por 
su 
calidad 
(nivel 1 
o 
acreditac
ión) 

Particip
ación 
de 
alumno
s en 
todos 
los 
progra
mas 
instituci
onales 
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Imp
orta
ncia 

Pertinen
cia de 
PE 

PE 
de 
posg
rado 

Innov
ación 
educa
tiva 

Cooper
ación 
académi
ca 

Educ
ación 
ambi
ental 

Vincul
ación 
con el 
entorn
o 

Atención 
recomen
daciones 
CIEES/C
OPAES 

Exá
mene
s 
(IDA
P)* 

Capac
idad 
acadé
mica 

Competi
tividad 
académi
ca 

Forma
ción 
integra
l del 
estudia
nte 

Otra
s 
forta
lezas 

2 

Gran 
demanda 
en 
nutriolog
ía y 
gastrono
mía 

  

Establec
imiento 
de 
conveni
os 
internaci
onales 
con 
resultad
os 
positivos 

    

Habilit
ación 
de 
PTC 
con 
posgra
dos en 
el 
perfil 
de la 
discipl
ina 

   

3 

Resultad
os 
positivos 
en los 
estudios 
de 
egresados 
y 
empleado
res 

           

*Exámenes generales de egreso de la licenciatura 
 
Tabla 18. Síntesis de los principales problemas en orden de importancia. 

Impor
tancia 

Pertin
encia 
de PE 

PE 
de 
posg
rado 

Innov
ación 
educa
tiva 

Coope
ración 
acadé
mica 

Educa
ción 
ambie
ntal 

Vincul
ación 
con el 
entorn
o 

Atención 
recomen
daciones 
CIEES/
COPAE
S 

Exám
enes 
(IDAP
) 

Capaci
dad 
académ
ica 

Compet
itividad 
académi
ca 

Forma
ción 
integr
al del 
estudi
ante 

Otros 
proble
mas 

1 

Estudi
os de 
egresa
odos y 
emple
adores 
son de 
2012 

Posg
rado 
no 
PNP
C 

No 
todos 
los 
profes
ores 
se han 
capaci
tado 
en el 
nuevo 
model
o 
educa
tivo 

Baja 
movili
dad 
nacion
al de 
estudia
ntes y 
acadé
micos 

Poca 
partici
pación 
de 
alumn
os en 
el 
progra
ma 
ambie
ntal 
univer
sitario 

Atenci
ón 
comun
itaria a 
un 
reducir
é 
númer
o de 
comun
idades 

Falta 
atender 
recomend
aciones 
sobre 
actualizar 
planes de 
estudios 

Result
ados 
no 
satisfa
ctorios 
en el  
EGEL 

Reducid
o 
número 
de PTC  

Eficienci
a 
terminal 
y 
titulació
n por 
debajo 
de lo 
aceptabl
e (el 
caso de 
Gastron
omía) 

Falta 
fortale
cer 
progra
mas de 
atenció
n al 
alumn
o 

Poco 
conoci
miento 
de 
trayect
orias 
escolar
es por 
parte 
de los 
PTC 

2    

Baja 
movili
dad 
interna
cional 
de 
estudia
ntes y 
acadé
micos 

  

Falta 
atender 
recomend
aciones 
sobre 
infraestru
ctura y 
equipami
ento 

 

Limitad
o 
número 
de PTC 
con 
grado de 
doctor 

 

Debili
dad en 
los 
valores 
univer
sales 

 

3         

Pocos 
perfiles 
PROME
P 

 

Conect
ividad 
insufic
iente  

 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015 
ProDES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 
 

40 
 

Impor
tancia 

Pertin
encia 
de PE 

PE 
de 
posg
rado 

Innov
ación 
educa
tiva 

Coope
ración 
acadé
mica 

Educa
ción 
ambie
ntal 

Vincul
ación 
con el 
entorn
o 

Atención 
recomen
daciones 
CIEES/
COPAE
S 

Exám
enes 
(IDAP
) 

Capaci
dad 
académ
ica 

Compet
itividad 
académi
ca 

Forma
ción 
integr
al del 
estudi
ante 

Otros 
proble
mas 

4         
Nulo 
PTC en 
SNI 

   

5         
CA en 
replante
amiento 

   

*Exámenes generales de egreso de la licenciatura 
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3. ACTUALIZACIÓN DE LA PLANEACIÓN EN EL ÁMBITO DE LA DES 
 
La actualización de la Planeación de la DES es resultado del diagnóstico que emana de la 
Autoevaluación del ProDES, el cual concentra 12 fortalezas y 24 debilidades (áreas de 
oportunidad). Para asegurar las fortalezas de la DES, así como subsanar las debilidades, se actualiza 
la visión de la DES, sus objetivos estratégicos, las políticas orientadoras, las estrategias y acciones. 
 
Estos elementos están sustentados en el Plan de Desarrollo Institucional, Visión 2025, el Plan 
Rector de Desarrollo Institucional 2012-2016, el Plan de Desarrollo de la DES, el ProDES 
2013-2014. Además se ha analizado con detenimiento los objetivos estratégicos, políticas, 
estrategias y acciones del PIFI Institucional 2014-2015, que orientan el planteamiento de los 
siguientes elementos de planeación de la DES. 
 
3.1 Misión  
 
Es una dependencia de educación superior, cuya misión es formar recursos humanos con alto 
sentido de responsabilidad y compromiso social, con capacidad científica, humanística, 
técnica y con actitud de liderazgo para proponer procesos alternativos de solución a la problemáti-
ca social, desde la perspectiva del proceso alimentario nutricional, tanto desde el nivel local, estatal, 
regional, nacional e internacional. 
 
3.2 Visión a 2018 
 
La Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos es una unidad académica de la Universidad de 
Ciencias y Artes de Chiapas que tiene amplio reconocimiento nacional por la calidad formativa de 
sus egresados, y con una mayor presencia internacional, sobre todo en los países de Centroamérica.  
 
En 2018, se reconoce por ser una unidad académica que: 
• El 100% de sus programas educativos están alineados en el modelo centrado en el aprendizaje 

y basados en competencias. Están debidamente actualizados para continuar con su pertinencia 
social. 

• Cuenta con planta académica totalmente habilitada. El 100% de los Profesores de Tiempo 
Completo cuentan con estudios de posgrado alineados al perfil disciplinar de los programas 
educativos, y cuentan con el reconocimiento PROMEP. Además el 10% de ellos forman parte 
del Sistema Nacional de Investigadores. 

• Fortalece la vinculación nacional e internacional como mecanismo para fortalecer el trabajo 
académico colegiado, movilidad estudiantil, estancias académicas y presentación de trabajos de 
investigación. 

• Fortalece sus programas de extensión universitaria a fin de continuar con el reconocimiento de 
la comunidad por sus servicios otorgados a través de sus laboratorios y programas a 
poblaciones marginadas. 

• Privilegia en todo momento la atención integral del estudiante en todos los aspectos: formación 
académica, valores, salud y responsabilidad social. 

• Se basa en metodologías eficaces de la planeación estratégica para articular su quehacer 
académico y administrativo, con un enfoque basado en resultados; la mejora continua permea 
en todos los espacios de la DES. 
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3.3 Objetivos estratégicos  
 
La DES establece 5 objetivos estratégicos que coadyuvarán al cumplimiento de la visión 2018. 
 
O1. Mejorar la pertinencia de todos sus programas educativos, a través de la actualización 

permanente de sus planes y programas de estudios, considerando elementos centrales como los 
estudios de egresados y empleadores, los desafíos del mercado laboral, tendencias de la 
educación superior en México, entre otras. Este objetivo es afín a los objetivos estratégicos 
institucionales Consolidar la oferta educativa de calidad, y Asegurar la implementación del 
modelo educativo con énfasis en la innovación. 

O2. Contar con una planta académica habilitada y debidamente organizada, es decir, con 
estudios de posgrado en el área disciplinar; en donde los profesores de tiempo completo 
realizan adecuadamente todas las funciones sustantivas, con un especial énfasis en la 
investigación colaborativa de impacto social, dado que esto es una debilidad que persiste aún 
en la DES. Los PTC colaboran dentro de los dos cuerpos académicos que se crearán. Este 
objetivo es afín a los objetivos estratégicos institucionales Mejorar la habilitación y el perfil 
del personal académico y Fortalecer la investigación y creación colaborativa y el 
posgrado. 

O3. Fortalecer la vinculación nacional e internacional de la DES, con el propósito de abrir 
nuevos espacios a nuestros estudiantes y con ello incrementar el flujo de experiencias 
académicas tanto de alumnos como de profesores. Este objetivo es afín a los objetivos 
institucionales  Generar redes nacionales e internacionales de colaboración 
académica, Mejorar la extensión, difusión y vinculación de la ciencia, el arte y la 
cultura 

O4. Fortalecer los programas de atención al estudiante, para que la sociedad cuente con 
egresados competitivos, comprometidos con las causas sociales de su entorno, respetuosos de 
los valores universales, con una cultura sólida en la preservación del medio ambiente, y 
cuidadosos de la salud humana. Este objetivo es afín a los objetivos estratégicos 
institucionales Consolidar la formación integral del estudiante,  Consolidar el proceso 
de acompañamiento del estudiante, Impactar favorablemente en la sociedad, economía 
y medio ambiente de la región, y Fortalecer el equipamiento y la infraestructura física 
y tecnológica. 

O5. Promover la evaluación, tanto interna como externa, en el ámbito académico y 
administrativo. Evaluación interna a los documentos de desarrollo y proyectos de la DES; y la 
evaluación externa, a los PE evaluables por CIEES y/o COPAES. La evaluación valorada 
como mecanismo de la mejora continua y con criterio de integralidad. Es afín a los objetivos 
institucionales Consolidar el nuevo gobierno y dirección universitaria, Asegurar el sano 
desarrollo de la Universidad, Consolidar el modelo de planeación. 

 
3.4 Políticas para el logro de los objetivos estratégicos y cumplimiento de las metas 
compromiso 
 
El PIFI institucional establece 25 políticas, orientadas principalmente al aseguramiento de la 
pertinencia de la oferta educativa, acompañamiento del estudiante, evaluación externa, 
fortalecimiento de la calidad del posgrado, implementación del modelo educativo, fortalecimiento 
del docente, internacionalización, adecuación de la infraestructura, vinculación, valores, e 
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investigación. En total comunión a estas políticas institucionales, se plantean las siguientes para 
el crecimiento académico de la DES. 
 
P1. Actualizar los planes de estudios conforme a las características del modelo educativo Visión 

2025  
P2. Realizar estudios de egresados y empleadores a todos los programas educativos en el momento 

oportuno 
P3. Incorporar en los nuevos planes y programas de estudios elementos innovadores que 

promuevan la educación integral del estudiante, ejemplo de ello, el servicio social en el 
currículo, la práctica de lenguas extranjeras, el uso de las tecnologías de la información, entre 
otros. 

P4. Disponer de los indicadores de trayectoria escolar de cada programa educativo, los cuales 
deben ser analizados con profundidad y de manera colegiada. 

P5. Fortalecer con especial interés la oferta educativa de las sedes regionales a fin de cerrar la 
brecha en relación a la oferta educativa de la sede central. 

P6. Contar con profesores de tiempo completo en el perfil que requieren los programas educativos, 
con el reconocimiento de perfil deseable PROMEP 

P7. Contratar personal académico de tiempo completo con estudios preferente (doctorado) en 
comunión al perfil disciplinar. 

P8. Evaluar el desempeño de los PTC en relación a las funciones sustantivas que desarrollan. 
P9. Fomentar activamente la capacitación del personal académico en el modelo de enseñanza 

centrada en el aprendizaje y basada en competencias. 
P10 Desarrollar la investigación colegiada entre académicos en las líneas de generación y 

aplicación del conocimiento propios de su cuerpo o cuerpos académicos. 
P11. Incentivar la producción científica de calidad, la cual debe ser publicada a través de medios 

que gocen de reconocimiento nacional o internacional. 
P12. Evaluar a fondo las capacidades de investigación de la DES 
P13. Mejorar la calidad de los servicios en laboratorios que la DES ofrece a la sociedad 
P14. Privilegiar la celebración de convenios de cooperación con instituciones que permitan el mayor 

impacto académico a la DES. 
P15. Impulsar la internacionalización de la DES para su fortalecimiento académico. 
P16. Consolidar la relación de la DES con los sectores social, productivo y público del estado de 

Chiapas. 
P17. Asegurar que la infraestructura física sea adecuada para el desarrollo de las actividades 

académicas de la DES. 
P18. Cerrar brechas de calidad entre la oferta educativa central con la de las subsede regional 
P19. Mejorar la conectividad e equipamiento informático en todos los espacios de la DES 
P20. Atender el desarrollo integral del alumno para que realice trayectorias escolares eficientes a 

través de habilidades, competencias y valores de acuerdo a la misión institucional y de la DES. 
P21. Fomentar la protección del medio ambiente en alumnos, académicos y administrativos de la 

DES. 
P22. Asegurar una mayor participación de alumnos en el Examen General de Egreso de 

Licenciatura del CENEVAL. 
P23. Fortalecer a los programas educativos a fin de evaluarlos y ubicarlos en el nivel 1 de CIEES o 

acreditarlos por CIEES y/o organismos acreditadores reconocidos por la COPAES. 
P24. Utilizar la planeación estratégica participativa como herramienta de elaboración de los 

proyectos de la DES, el aseguramiento de la calidad  y de su programa de mejora continua. 
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3.5 Estrategias y acciones para el logro de los objetivos estratégicos, de la metas compromiso y 
atención a las áreas débiles 
 
Estrategias 
 
La DES establece 28 estrategias las cuales están alineadas a las 24 políticas de la DES, que 
coadyuvarán al cumplimiento de los objetivos estratégicos y de la visión 2018. 
 
E1 Mantener actualizados todos los programas y planes de estudios, con elementos que considera el 

Modelo Educativo Visión 2025: Qué estén centrados en el aprendizaje, bajo el modelo de 
competencias y otros elementos innovadores como los estipulados en el PIFI y los establecidos 
por la Secretaría Académica de la Universidad. 

E2 Incorporar en la actualización de  los planes de estudios los resultados de los estudios de 
egresados y empleadores, así como las tendencias de la educación superior en México. 

E3 Incorporar el aprendizaje de idiomas en los primeros semestres del currículo, a fin de otorgar 
herramientas al alumno para la movilidad internacional. 

E4 Analizar a partir del segundo semestre el índice de retención a fin de tomar las medidas que 
garanticen la permanencia de los alumnos. 

E5 Analizar los indicadores básicos al finalizar el semestre: permanencia, reprobación y titulación 
de cada programa educativo. 

E6 Fomentar la vinculación con el sector productivo de la región 
E7 Habilitar con estudios de posgrado en el área disciplinar los PTC que cuentan con estudios de 

licenciatura. 
E8 Incorporar nuevos PTC a los PE de mayor déficit  
E9 Establecer mecanismos de evaluación de los PTC en relación a las funciones sustantivas que 

deben desarrollar 
E10 Identificar necesidades específicas de capacitación para los docentes 
E11 Buscar académicos con estudios de doctorado que cumplan con el perfil disciplinar para posible 

incorporación a la DES, en caso de no estar vinculados a otra IES. 
E12 Impulsar la creación de cuerpos académicos pertinentes, es decir, sus líneas de investigación 

deben responder a necesidades específicas y alineadas al perfil de los PTC. 
E13 Analizar la pertinencia de los trabajos de investigación realizados por académicos de las DES y 

su factibilidad de su publicación en medios de calidad reconocidos. 
E14 Determinar requerimientos de personal, equipamiento y de organización de los servicios en 

laboratorios 
E15 Establecer nuevos vínculos con los sectores de la sociedad para ampliar los servicios 

académicos de la DES. 
E16 Establecer nuevas alianzas estratégicas nacionales e internacionales que permitan un mayor flujo 

de conocimientos de académicos y estudiantes. 
E17 Fortalecer el programa de servicio social de la DES 
E18 Visualizar las necesidades de infraestructura física para el presente y futuro de la DES. 
E19 Maximizar el uso de la infraestructura física y del equipamiento 
E20 Analizar con profundidad las fortalezas y debilidades de la nueva oferta educativa incorporada a 

la DES. 
E21 Determinar las necesidades de conectividad informática a fin de disponer de internet 

inalámbrico libre en todos los espacios de la DES. 
E22 Analizar las fortalezas y debilidades de los programas institucionales en donde participan los 

alumnos de la DES, a fin de sugerir mejoras a los mismos. 
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E23 Establecer vínculos efectivos con el Programa Ambiental Universitario a fin de desarrollar 
acciones tendientes al cuidado del medio ambiente. 

E24 Procurar que el examen EGEL considere de manera balanceada todos los rubros que están 
sujetos a evaluación. 

E25 Reforzar los conocimientos de los alumnos seleccionados para presentar EGEL. 
E26 Socializar con mayor efectividad la modalidad de titulación por EGEL desde los primeros 

semestres. 
E27 Analizar las fortalezas y debilidades de los programas educativos en función de los indicadores 

de los organismos evaluadores externos a fin establecer programas de mejoramiento a los 
mismos. 

E28 Capacitar al personal directivo de la DES así como a los PTC en temas relativos a la planeación 
estratégica con enfoque a resultados. 

  
Acciones 
 
La DES establece  50 acciones que dan viabilidad a las 28 estrategias. Conjuntamente con las 
política de la DES, contribuyen al cumplimiento de los objetivos estratégicos y de la visión 2018. 
A1 Capacitar al 100% de los docentes de la Facultad en el conocimiento del modelo educativo vigente. 
A2 Diseñar un sistema de capacitación continua de los docentes de asignatura y de tiempo completo, 

en coordinación con la Secretaría Académica. 
A3 Actualizar el plan de estudios de Gastronomía y Nutriología para fortalecer su pertinencia tomando 

en cuenta las consideraciones establecidas en las políticas y estrategias asociadas. 
A4 Realizar cursos de rediseño curricular para el Comité de Nutriología y Gastronomía 
A5 Aumentar dos niveles en la currícula de Nutriología a fin de elevar las competencias en el segundo 

idioma. 
A6 Completar con cursos extracurriculares del segundo idioma (inglés) de los programas educativos de 

Ciencia y Tecnología de Alimentos. 
A7 Implementar en los demás PE actividades extracurriculares para la práctica de la lengua extranjera. 
A8 Elaborar estudio de egresados y empleadores en 2014 de los PE de Nutriología, Gastronomía, y de 

la Maestría en Alimentación y Nutrición para tomar en cuenta los resultados en la actualización de 
la currícula. 

A9 Elaborar estudio de egresados y empleadores de los PE de Agroalimentos; Ciencia y Tecnología de 
Alimentos en los primeros seis meses del egreso  para tomar en cuenta los resultados en la 
actualización de la currícula 

A10 Implementar en Ciencia y Tecnología de Alimentos, y Agroalimentos actividades extracurriculares 
para la práctica de la lengua extranjera 

A11 Solicitar a la Dirección de Servicios Escolares el acceso al sistema que permita visualizar avances 
preliminares de las calificaciones y actividades de los alumnos durante el semestre para identificar 
oportunamente las deficiencias o debilidades y generar oportunidades académicas como seminarios 
o tutores pares. 

A12 Realizar un estudio para cada PE, en coordinación con la Dirección de Servicios Escolares, a fin de 
identificar las causas del abandono escolar del PE de Nutriología para implementar acciones para 
evitar la deserción estudiantil. 

A13 Realizar cursos de titulación para el PE de gastronomía y nutriología para aumentar en índice de 
titulación, de los egresados de más de dos años. 

A14 Gestionar prácticas de los alumnos de la carrera de Agroalimentos a fin de que se pueda establecer 
mayor impacto en el sector productivo de la región 

A15 Revisar el perfil profesional de todos los PTC a fin de determinar el grado de asociación de su 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015 
ProDES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 
 

46 
 

habilitación con el perfil disciplinar que requieren los programas educativos. 
A16 Motivar a los PTC que han terminado sus créditos de posgrado para que se titulen de inmediato 
A17 Identificar a los PTC con licenciatura e incentivar su titulación inmediata favoreciendo que se 

inscriban en los posgrados del PNPC. 
A18 Gestionar a la Secretaría Académica y Dirección de Planeación la incorporación de nuevos PTC a 

la DES con el perfil que requieren los PE 
A19 Informar o en su caso reforzar los compromisos que tienen los Profesores de Tiempo Completo, a 

fin de que desarrollen adecuadamente las funciones sustantivas que exige su categoría de 
contratación. 

A20 Diseñar un instrumento de evaluación de los PTC  en coordinación con la Secretaría Académica 
A21 Capacitar a los académicos en cursos de formación docente y disciplinar. 
A22 Participar en la convocatoria de Cátedras de CONACyT para ampliar el número de PTC en la DES 

(doctores y con adscripción al SNI), que fortalezcan el cuerpo académico. 
A23 Insertar a todos los PTC de acuerdo a su interés al desarrollo de líneas de investigación establecidas 

en los grupos disciplinarios establecidos 
A24 Motivar a los PTC en su labor de investigación otorgándoles facilidades para asistencia a 

congresos, vínculos con redes nacionales e internacionales, y capacitación en redacción de artículos 
científicos y asuntos administrativos propias de la labor. 

A25 Crear una comisión interna de evaluación de trabajos académicos con la Dirección de Investigación 
y Posgrado 

A26 Establecer manuales de operación para la clínica de nutrición así como promover certificaciones de 
los servicios que se ofrecen 

A27 Incrementar la infraestructura académica de los PE de Gastronomía, Nutriología, Ciencia y 
Tecnología de Alimentos y Agroalimentos 

A28 Certificar los servicios de la clínica de nutrición y laboratorio de análisis clínicos 
A29 Impulsar la certificación del laboratorio de Análisis de Alimentos para atender la demanda regional 

de este sector 
A30 Incrementar el número de convenios particulares con IES del país y del extranjero para el PE de 

Nutriología, así como con empresas públicas y privadas que estén relacionadas con el área de 
desempeño. 

A31 Fomentar la participación de alumnos  de todos los PE en movilidad estudiantil, y dar cobertura a 
instituciones nacionales e internacionales para las prácticas profesionales. 

A32 Aprovechar los convenios establecidos para una mayor participación de docentes en actividades de 
movilidad, estancias académicas e interacción en redes de cuerpos colegiados. 

A33 Establecer vinculación estrecha con la Dirección de Extensión para que en conjunto se fortalezca el 
servicio social de los alumnos de la DES 

A34 En coordinación con el área de Infraestructura Física y  la Dirección de Planeación hacer un 
diagnóstico actual de la infraestructura para diseñar un plan de mejora o actualización de las 
instalaciones y equipamiento en el corto plazo, impulsando una cultura de corresponsabilidad en el 
cuidado y mantenimiento de la misma. 

A35 Mejorar la distribución de la infraestructura de la DES para que se aproveche eficientemente 
A36 Llevar a cabo reuniones con alumnos, docentes y directivos, así como padres de familia y 

empresarios, a fin de determinar con profundidad las fortalezas y debilidades de la sede Acapetahua 
A37 Elaborar proyecto sobre mejora de la conectividad en la DES, con asesoría de la Dirección de 

Tecnologías 
A38 Capacitar a profesores y alumnos en el uso de la plataforma virtual de la DES 
A39 Fortalecer los programas de participación del estudiante: tutorías, medio ambiente, prácticas 

comunitarias y cuidado de la salud, así como la formación en valores. 
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A40 Conocer a detalle los alcances del Programa Ambiental Universitario, y generar un programa de 
participación en él. 

A41 Impartir talleres de protección del medio ambiente en donde participen toda la comunidad de la 
DES 

A42 Disponer en lugares visibles de contenedores suficientes de basura 
A43 Mantener limpios los espacios de la DES, y uso racional del agua 
A44 Gestionar ante CENEVAL la posibilidad de equilibrar el EGEL de Nutriología para mejorar los 

resultados de los alumnos de la DES 
A45 Aumentar la participación en el EGEL de alumnos de Gastronomía y Nutriología 
A46 Realizar cursos de capacitación adicional para alumnos interesados en presentar EGEL  
A47 Ofrecer a los estudiantes pláticas sobre el EGEL 
A48 Evaluación de seguimiento por CIEES de Nutriología en 2014, y atención de recomendaciones 

pendientes de cumplir de Nutriología y Gastronomía emitidas por los organismos acreditadores 
A49 Utilización del software de seguimiento de recomendaciones que ha sido diseñado en la 

UNICACH, en coordinación con la Secretaría Académica y Dirección de Planeación. 
A50 Impartir a personal directivo y PTC de la DES taller sobre planeación educativa, con énfasis en 

construcción de indicadores de trayectoria escolar 
 

3.6 Síntesis de la planeación de la DES 
 
Tabla 19. Síntesis de la planeación académica de la DES 

Concepto Objetivos 
estratégicos Políticas Estrategias Acciones 

1. Mejorar la pertinencia de los programas y servicios 
académicos. O1 P1, P2,P3,P4,P5 E1,E2,E3,E4,E5,E

6 

A1,A2,A3,A4,A5,A6,A7,A
8,A9,A10,A11,A12,A13,A
14 

2. Mejorar la calidad de los PE de posgrado. O1,O2,O5 P1, P2, 
P4,P10,P11,P12 

E1,E2,E4,E11,E1
2 

A1,A2,A3,A4,A8,A11,A2
4 

3. Impulsar y/o fortalecer la innovación educativa. O1 P1,P2 E1,E2,E3 A1,A3,A4,A6,A7,A8,A9,A
10 

4. Impulsar y/o fortalecer la cooperación académica 
nacional e internacional. O3 P14,P15,P16 E16,E17 A30,A31,A32,A33, 

5. Impulsar la educación ambiental para el desarrollo 
sustentable. O1,O4 P1,P21 E1,E23 A1,A40,A41,A42,A43 

6. Mejorar y/o fortalecer la vinculación con el entorno. O3 P13 E14,E15 A26,A27,A28,A29 
7. Asegurar la atención a las recomendaciones de los 
CIEES y los COPAES a los PE. O5 P23 E27 A48,A49 

8. Mejorar los resultados de TDSS y TDS del EGEL para 
obtener los Estándares 1 y 2 de Rendimiento Académico 
establecidos por el Padrón de Lic. de Alto Rendimiento 
Académico. 

O4 P22 E24,E25,E26 A44,A45,A46,A47 

9. Fortalecer la capacidad académica O2 P6,P7,P8,P9,P10,P1
1,P12 

E7,E8,E9,E10,E1
1,E12,E13 

A15,A16,A17,A18,A19,A
20,A21,A22,A23,A24,A25 

10. Fortalecer y/o mejorar la competitividad de TSU y 
Licenciatura. O5 P23,P4 E27,E4,E5 A48,A49,A11,A12,A13 

11. Mejorar la atención y formación integral del 
estudiante. O4 P17,P18,P19,P20,P2

1,P22,P24 

E18,E19,E20,E21,
E22,E23,E24,E25,

E26,E28 

A34,A35,A36,A37,A38,A
39,A40,A41,A42,A43,A44
,A45,A46A47,A50 

 
3.7 Metas compromiso 2014-2017 
 
Tabla 20.  Metas compromiso  
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Número % Número % Número % Número % Número % Número % Número % Número %

MC: 1.1.1 Licenciatura 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
MC: 1.1.2 Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
MC: 1.1.3 Maestría 17 80.95 19 82.61 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00
MC: 1.1.4 Doctorado 2 9.52 4 17.39 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 4 14.81 5 17.86
MC: 1.1.5 Posgrado en el área disciplinar de su desempeño

19
90.48

23
100.00

23
100.00

27
100.00

0
0.00

0
0.00

0
0.00

0
0.00

MC: 1.1.6 Doctorado en el área disciplinar de su 
desempeño 2

9.52
6

26.09
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00

MC: 1.1.7 Perfil deseable reconocido por el PROMEP-SES
10

47.62
13

56.52
13

56.52
15

55.56
0

0.00
0

0.00
15

55.56
16

57.14

MC: 1.1.8 Adscripción al SNI o SNC 0 0.00 0 0.00 0 0.00 1 3.70 1 3.70 2 7.41 2 7.41 3 10.71
MC: 1.1.9 Participación en el programa de tutorías 21 100.00 23 100.00 23 100.00 27 100.00 0 0.00 0 0.00 27 100.00 28 100.00

MC: 1.2.1 Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben 
capacitación y/o actualización con al menos 40 
horas por año 128

100.00

130

100.00

130

100.00

134

100.00

134

100.00

134

100.00

134

100.00

135

100.00

MC: 1.3.1 Consolidados 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
MC: 1.3.2 En Consolidación 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 1 0.00 0 0.00 0 0.00
MC: 1.3.3 En Formación 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 1 0.00 0 0.00 0 0.00

MC: 2.1.1 Número y % de PE con estudios de factibilidad 
para buscar su pertinencia 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.1.2 Número y % de PE con currículo flexible 0 0.00 0 0.00 2 50.00 2 50.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00
MC: 2.1.3 Número y % de PE que se actualizarán 

incorporando elementos de enfoques centrados 
en el estudiante o en el aprendizaje.

0

0.00

0

0.00

2

50.00

2

50.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

MC: 2.1.4 Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando estudios de seguimiento de 
egresados y empleadores 0

0.00

0

0.00

2

50.00

2

50.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

MC: 2.1.5 Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando el servicio social en el plan de 
estudios 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.1.6 Número y % de PE que se actualizarán 
incorporando la práctica profesional en el plan de 
estudios 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.1.7 Número y % de PE basado en competencias
0

0.00
0

0.00
2

50.00
2

50.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00

MC: 2.2.1 Número y % de PE que alcanzarán el nivel 1 los 
CIEES. 0

0.00
0

0.00
1

50.00
1

50.00
2

100.00
3

100.00
0

0.00
0

0.00

MC: 2.2.2 Número y % de PE que serán acreditados por 
organismos reconocidos por el COPAES.

0

0.00

0

0.00

1

50.00

2

100.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

MC: 2.2.3 Número y % de PE de licenciatura y TSU de 
calidad del total de la oferta educativa evaluable

2

100.00

2

100.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

MC: 2.2.4 Número y % de PE de licenciatura/campus con 
estándar 1 del IDAP del CENEVAL 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.2.5 Número y % de PE de licenciatura/campus con 
estándar 2 del IDAP del CENEVAL 0

0.00
0

0.00
0

0.00
2

100.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00

MC: 2.3.1 Número y % de matrícula atendida en PE de 
TSU/PA y Licenciatura de calidad del total 
asociada a los PE evaluables 1,169

100.00

1,219

100.00

1,219

100.00

1,263

100.00

1,263

100.00

1,333

100.00

1,333

100.00

1,415

100.00

MC: 2.4.1 PE de posgrado que se actualizarán 0 0.00 0 0.00 1 100.00 1 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00
MC: 2.4.2 PE de posgrado que evaluarán los CIEES. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
MC: 2.4.3 PE de posgrado reconocidos por el Programa 

Nacional de Posgrado de Calidad (PNPC)
0

0.00

0

0.00

0

0.00

1

100.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

0

0.00

MC: 2.4.4 PE de posgrado que ingresarán al Programa de 
Fomento a la Calidad (PFC) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.4.5 PE de posgrado que ingresarán al Padrón 
Nacional de Posgrado (PNP) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.5.1 Número y porcentaje de matrícula atendida en PE 
de posgrado de calidad. 0

0.00
0

0.00
0

0.00
20

100.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00
0

0.00

M2 % M2 % M2 % M2 %
MC: 2.6.1 Tasa de egreso por cohorte para PE de TSU y 

PA Ciclo A 0 0 0 0 0 0 0 0
MC: 2.6.2 Tasa de egreso por cohorte para PE de TSU y 

PA Ciclo B 0 0 0 0 0 0 0 0
M2 % M2 % M2 % M2 %

MC: 2.7.1 Tasa de titulación por cohorte para PE de TSU y 
PA Ciclo A 0 0 0 0 0 0 0 0

MC: 2.7.2 Tasa de titulación por cohorte para PE de TSU y 
PA Ciclo B 0 0 0 0 0 0 0 0

M2 % M2 % M2 % M2 %
MC: 2.8.1 Tasa de egreso por cohorte para PE de 

licenciatura Ciclo A 128
0.00

97
68.31

0
0.00

158
87.29

MC: 2.8.2 Tasa de egreso por cohorte para PE de 
licenciatura Ciclo B 23

0.00
145

74.74
0

0.00
163

87.63

M2 % M2 % M2 % M2 %
MC: 2.9.1 Tasa de titulación por cohorte para PE de 

licenciatura Ciclo A 0
0.00

0
0.00

116
76.82

0
0.00

MC: 2.9.2 Tasa de titulación por cohorte para PE de 
licenciatura Ciclo B 0

0.00
0

0.00
158

87.29
0

0.00

M2 % M2 % M2 % M2 %
MC: 2.10.1 Tasa de graduación para PE de posgrado 0 0 0 0 0 0 0 0

Valor Inicial Valor 
Absoluto

Valor Final % Valor Inicial Valor 
Absoluto

Valor Final % Valor Inicial Valor 
Absoluto

Valor Final % Valor Inicial Valor 
Absoluto

Valor Final %Otras Metas Compromiso

0 0 0 0
Otras metas

Tasa de graduación por cohorte generacional de M1 M1 M1 M1

0 0 151 0

0 0 181 0

Tasa de titulación por cohorte generacional de M1 M1 M1 M1

185 142 0 181

25 194 0 186

Tasa de egreso por cohorte generacional de M1 M1 M1 M1

0 0 0 0

0 0 0 0

Tasa de titulación por cohorte generacional de TSU/PA M1 M1 M1 M1

0 0 0 0

0 0 0 0

Tasa de egreso por cohorte generacional de TSU/PA M1 M1 M1 M1

Universo Inicial: 1 Universo Final: 1 Universo Inicial: 0 Universo Final: 1

Total de Matrícula de nivel posgrado Universo Inicial: 0 Universo Final: 0 Universo Inicial: 20 Universo Final: 20 Universo Inicial: 20 Universo Final: 20 Universo Inicial: 20 Universo Final: 20

Total de Programas Educativos de posgrado Universo Inicial: 0 Universo Final: 0 Universo Inicial: 1 Universo Final: 1

Universo Inicial: 2 Universo Final: 3 Universo Inicial: 3 Universo Final: 3

Total de matrícula evaluable de Nivel TSU/PA y Lic Universo Inicial: 1169 Universo Final: 1219 Universo Inicial: 1219 Universo Final: 1263 Universo Inicial: 1263 Universo Final: 1333 Universo Inicial: 1333 Universo Final: 1415

Total de Programas Educativos de TSU/PA y Lic Universo Inicial: 2 Universo Final: 2 Universo Inicial: 2 Universo Final: 2

Competitividad Académica
Total de Programas Educativos de TSU/PA y Lic Universo Inicial: 0 Universo Final: 0 Universo Inicial: 4 Universo Final: 4 Universo Inicial: 4 Universo Final: 4 Universo Inicial: 4 Universo Final: 4

Universo Inicial: 134 Universo Final: 134 Universo Inicial: 134 Universo Final: 135

Total de Cuerpos Académicos Universo Inicial: 0 Universo Final: 0 Universo Inicial: 0 Universo Final: 0 Universo Inicial: 0 Universo Final: 2 Universo Inicial: 0 Universo Final: 2

Total de profesores que conforman la planta Universo Inicial: 128 Universo Final: 130 Universo Inicial: 130 Universo Final: 134

Capacidad Académica
Total de Profesores de Tiempo Completo. Universo Inicial: 21 Universo Final: 23 Universo Inicial: 23 Universo Final: 27 Universo Inicial: 27 Universo Final: 27 Universo Inicial: 27 Universo Final: 28

DIRECCIÓN DE FORTALECIMIENTO INSTITUCIONAL

METAS COMPROMISO

UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Meta Compromiso
2014

Valor Inicial Valor Final
2015

Valor Inicial Valor Final
2016

Valor Inicial Valor Final
2017

Valor Inicial Valor Final



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015 
ProDES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 
 

49 
 

4. VALORES DE LOS INDICADORES DE LA DES Y DE SUS PE A 2012, 2013, 
2014, 2015, 2016 Y 2017  

 
A partir de la siguiente página 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

Municipio Localidad Clave
Tuxtla GutiérrezTuxtla Gutier 07ESU0001Z

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Reciente 
creación

En 
Consolidación Consolidado Competencia 

Internacional
LICENCIATURA EN NUTRIOLOGÍA 1982 S 1 637 X X TUXTLA GUTIÉRREZ 571500017
LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA 2005 S 1 532 X TUXTLA GUTIÉRREZ 533508355
LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS X 2013 N 1 38 TUXTLA GUTIÉRREZ 552100063
INGENIERIA EN AGROALIMENTOS X 2012 N 1 37 ACAPETAHUA 561100151
LICENCIATURA EN ALIMENTOS 2005 S 1 56 TUXTLA GUTIÉRREZ 552100035
INGENIERÍA EN PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS PESQUEROS 2010 N 1 29 ACAPETAHUA 551600014
MAESTRÍA EN ALIMENTACIÓN NUTRICIÓN 2000 N X 11 TUXTLA GUTIÉRREZ 771500001

Nivel TSU/PA LICENCIATURA ESPECIALIDAD
Año

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 2 2 2 2 2 2
Matrícula 1,099 1,171 1,169 1,169 1,257 1,330 1,372

Nivel MAESTRÍA DOCTORADO TOTAL
Año

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 1 1 1 1 1 1 1 3 3 3 3 3 3 1
Matrícula 13 11 11 11 20 19 17 1,112 1,182 1,180 1,180 1,277 1,349 1,389

Nivel TSU/PA LICENCIATURA ESPECIALIDAD

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 4 4 4 4 4 4
Matrícula 200 204 204 224 267 305

Nivel MAESTRÍA DOCTORADO TOTAL

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 0 4 4 4 4 4 4
Matrícula 0 200 204 204 224 267 305

Año 2015 2016 2017

2016

2015Año 20122012

2014
20122012

2014
2013 2013

201220152013
2014

2016
2014

20172016

20172015 201620172012

20172013
2014

2015 2016

2013
2014

2015 2016

2013

20132017 2015 2016 2017

2015 20162012

2012 2015

2017

2012

2013

2015

2014

2014

2016 20172013
2014

2013
2014

20152015 2016 2017

2016 20172013
2014

2013
2014

2017

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Nombre de las unidades académicas (escuelas, facultades, institutos) que integran la DES:
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Matrícula

Nivel CIEES

20122012

Clave
Unidad

Académica

2012

PROGRAMAS EDUCATIVOS EVALUABLES

PROGRAMAS EDUCATIVOS EVALUABLES

PROGRAMAS EDUCATIVOS NO EVALUABLES

PROGRAMAS EDUCATIVOS NO EVALUABLES

AcreditadoReciente 
creación* Año*

Evaluado 
Si = S

No  = N
NOMBRE DEL PROGRAMA EDUCATIVO

Registrar todos los programas educativos de la DES, indicar la clasificación de los CIEES, si ha sido acreditado o si no ha sido evaluado. Puede ocurrir más de una categoría. Marque con una X

Municipio Localidad
PFC PNP

PNPC

TSU/PA Licenciatura Especialidad Maestría Doctorado

Nivel del PE



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Nivel TSU/PA LICENCIATURA ESPECIALIDAD

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 0 0 0 0 0 0 0 2 6 6 6 6 6 4 0 0 0 0 0 0 0
Matrícula 0 0 0 0 0 0 0 1,099 1,371 1,373 1,373 1,481 1,597 1,677 0 0 0 0 0 0 0

Nivel MAESTRÍA DOCTORADO TOTAL

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Número de PE 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 3 7 7 7 7 7 5
Matrícula 13 11 11 11 20 19 17 0 0 0 0 0 0 0 1,112 1,382 1,384 1,384 1,501 1,616 1,694
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

TSU/PA Licenciatura Posgrado

Marzo Diciembre Marzo Diciembre Marzo Diciembre
Educación
Artes y Humanidades
Ciencias Sociales, Administración y Derecho 479 541 532 543 575 609 623
Ciencias Naturales, Exactas y de la Computación
Ingeniría, Manufactura y Construcción 131 114 94 124 137 150 160
Agronomía y Veterinaria 0 86 66 80 87 117 145
Salud 620 639 637 653 682 721 749 13 11 11 11 20 19 17
Servicios

TOTAL 0 0 0 0 0 0 0 1,230 1,380 1,329 1,400 1,481 1,597 1,677 13 11 11 11 20 19 17
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo 9 10 19 9 10 19 10 11 21 11 12 23 13 14 27 13 14 27 14 14 28
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 56 77 133 59 61 120 62 58 120 62 52 114 67 67 134 67 67 134 60 61 121
Total de profesores 65 87 152 68 71 139 72 69 141 73 64 137 80 81 161 80 81 161 74 75 149
% de profesores de tiempo completo 14 11 13 13 14 14 14 16 15 15 19 17 16 17 17 16 17 17 19 19 19

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 5 9 14 6 9 15 6 9 15 9 10 19 9 9 18 9 9 18 9 9 18
Doctorado 1 1 2 1 1 2 1 1 2 2 2 4 4 5 9 4 5 9 4 6 10
Posgrado 7 10 17 7 10 17 7 10 17 11 12 23 13 14 27 13 14 27 13 15 28
Posgrado en el área de su desempeño 4 5 9 4 5 9 4 5 9 4 6 10 9 8 17 9 8 17 8 7 15
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 5 9 4 5 9 4 5 9
Pertenencia al SNI / SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 3 4 7 5 5 10 4 4 8 5 5 10 6 8 14 6 8 14 8 8 16
Participación en el programa de tutoría 9 10 19 11 10 21 10 5 15 11 12 23 14 14 28 14 15 29 13 14 27

Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año 56 67 123 54 69 123 59 69 128 60 70 130 62 72 134 62 72 134 63 72 135

2013

2016 2017

2015 2016 2017

Área del Conocimiento

20132012
2014

2012 2013
2014

2013

Año 2016 2017

Marzo DiciembreProfesores de Tiempo Completo con:
2012 2013

2014

2015 2016 2017

2014

2012 20152013
2014

2015

2015

2012
2014

2012 20132015 2016 20172013

MATRICULA POR ÁREA DEL CONOCIMIENTO Y TIPO 

DES multidisciplinar que cuentan con PE en más de una área del conocimiento.

2012

2015 2016 2017
2014

20172016

2012Año

PROGRAMAS EDUCATIVOS (EVALUABLES Y NO EVALUABLES)

20162012
DiciembreMarzo

2014
2017

2012 2013
2014

2017
2014

2015 2016 2017

2015

2012 2013
2014

2015 2016

PROGRAMAS EDUCATIVOS (EVALUABLES Y NO EVALUABLES)

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

PERSONAL ACADÉMICO

2015 2016 2017

2013

¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer 

¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer ¥ Información  exclusivamente del primer 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

% H % M % T % H % M % T % H % M % T % H % M % T % H % M % T % H % M % T % H % M % T
Especialidad 11.1 0.0 5.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Maestría 55.6 90.0 73.7 66.7 90.0 78.9 60.0 81.8 71.4 81.8 83.3 82.6 69.2 64.3 66.7 69.2 64.3 66.7 64.3 64.3 64.3
Doctorado 11.1 10.0 10.5 11.1 10.0 10.5 10.0 9.1 9.5 18.2 16.7 17.4 30.8 35.7 33.3 30.8 35.7 33.3 28.6 42.9 35.7
Posgrado 77.8 100.0 89.5 77.8 100.0 89.5 70.0 90.9 81.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 92.9 107.1 100.0
Posgrado en el área de su desempeño 57.1 50.0 52.9 57.1 50.0 52.9 57.1 50.0 52.9 36.4 50.0 43.5 69.2 57.1 63.0 69.2 57.1 63.0 61.5 46.7 53.6
Doctorado en el área de su desempeño 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 83.3 90.0
Pertenencia al SNI / SNC 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.7 7.1 7.4 7.7 7.1 7.4 7.1 7.1 7.1
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 33.3 40.0 36.8 55.6 50.0 52.6 40.0 36.4 38.1 45.5 41.7 43.5 46.2 57.1 51.9 46.2 57.1 51.9 57.1 57.1 57.1
Participación en el programa de tutoría 100.0 100.0 100.0 122.2 100.0 110.5 100.0 45.5 71.4 100.0 100.0 100.0 107.7 100.0 103.7 107.7 107.1 107.4 92.9 100.0 96.4

Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año 86.2 77.0 80.9 79.4 97.2 88.5 81.9 100.0 90.8 82.2 109.4 94.9 77.5 88.9 83.2 77.5 88.9 83.2 85.1 96.0 90.6
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Núm % Núm % Núm % Núm % Núm % Núm % Núm %
Número y % de PE que realizaron estudios de factibilidad para buscar su
pertinencia 2 66.66667 0 0 0 0 0 0
Número y % de PE actualizados 1 0.089928 1 0.0723589 1 14.28571429 1 14.285714 2 28.57142857 2 28.57143 2 40
Número y % de programas actualizados en los últimos cinco años 1 #¡DIV/0! 1 #¡DIV/0! 1.0 14.3 1 14.3 1 14.3 2 28.6 2 40.0
Número y % de PE de TSU y Licenciatura evaluados por los CIEES 2 100.0 2 100.0 2.0 100.0
Número y % de TSU/PA y LIC en el nivel 1 de los CIEES 2 100.0 2 100.0 2.0 100.0 2 100.0 2 100.0 2 100.0 2 #¡DIV/0!
Número y % de TSU/PA y LIC en el nivel 2 de los CIEES 1 50.0 1 50.0 1.0 50.0 1 50.0 1 50.0 1 50.0
Número y % de TSU/PA y LIC en el nivel 3 de los CIEES
Número y % de programas de TSU/PA y licenciatura acreditados 1 50.0 1 50.0 1.0 50.0 1 50.0 2 100.0 2 100.0 2 #¡DIV/0!
Número y % de PE de TSU y Lic.  de calidad* 2 100.0 2 100.0 2.0 100.0 2 100.0 2 100.0 2 100.0 2 #¡DIV/0!
Número y % de programas de posgrado incluidos en el Padrón Nacional de
Posgrado (PNP SEP-CONACYT)

0 0 0.0 0 0 1 100.0 1 100.0

Número y % de programas reconocios por el Programa de Fomento de la Calidad
(PFC)

0 0 0.0 0 0 0 0.0 0 0.0

Número y % de programas de posgrado reconocidos por el Programa Nacional de 
Posgrado de Calidad (PNPC SEP-CONACYT)

0 0.0 0 0.0 0 0.0 0 0.0 0 0.0 1 100.0 1 100.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %

Número y % de matrícula de TSU y Lic. atendida en PE (evaluables) de calidad
1099 100 1171 100 1169 100 1169 100 1257 100 1330 100 1372 100

Número y % de Matrícula de PE de posgrado atendida en PE reconocidos por el 
Padrón Nacional de Posgrado (PNP SEP-CONACyT) 0 0 0 0 0 19

100
17

100

Número y % de Matrícula de PE de posgrado atendida en PE reconocidos por el 
Programa de Fomento de la Calidad (PFC) 0 0 0 0 0 0

0
0

0

Número y % de Matrícula de PE de posgrado atendida en PE reconocios por el 
Programa Nacional de Posgrado de Calida (PNPC SEP-CONACyT)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 19 100 17 100

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

2015

2016 2017

2012 2013 2014 2017

2013
2014

Marzo

2015
Marzo

2015

2012

2016
Concepto

Concepto:

Diciembre

Diciembre

PROGRAMAS EDUCATIVOS

PROGRAMAS Y MATRICULA EVALUABLE DE CALIDAD

% Profesores de Tiempo Completo con: Marzo Diciembre
2014 2016 20172012 2013

* Considerar PE de buena calidad, los PE de TSU/PA y LIC que se encuentran en el Nivel 1 del padrón de PE evaluados por los CIEES o acreditados por un organismo reconocido por el COPAES.
* Considerar PE de buena calidad, los PE de posgrado que están reconocidos en el Padron Nacional de Posgrado de Calidad o en el Padron de Fomento a la Calidad del CONACYT-SEP

¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. ¥ Información  exclusivamente del primer ciclo del 2003. 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución (TSU/PA, LIC. y Posgrado) 19 2 6 0 19 1 19 1 18 1 18 1 25 1
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES (TSU/PA y LIC) 157 14 167 12 239 17 235 17 179 12 167 10 164 10
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT (Esp. Maest. y Doc.) 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones (TSU/PA, 
Licenciatura y Posgrado)

0 2
0

0 0 0 0 0

Total del número de becas 176 16 175 13 258 19 254 18 197 13 185 11 189 11
Número y % de alumnos que reciben tutoría en PE de TSU/PA y LIC. 1230 112 1380 101 1273 93 1400 102 1481 100 1597 100 1677 100
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 7 1 10 1 6 0 7 1 9 1 12 1 12 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor 
curricular

7
100

6
60

2
33

7
100

9
100

12
100

12
100

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 1 0 0 0 3 0 3 0 3 0 4 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor 
curricular

0 1
100

0 3
100

3
100

3
100

4
100

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 248 22 342 25 94 7 171 12 275 18 277 17 270 16
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización 
para atender sus deficiencias académicas

148
60

267
78

81
86

88
51

161
59

159
57

167
62

Número y  % de PE que aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje
1

50
1

17
3

50
4

67
5

83
5

83
4

100
Número y % de PE que se actualizaron o incorporaron elementos de enfoques 
centrados en el estudiante o en el aprendizaje

2
100

6
100

6
100

6
100

6
100

6
100

6
150

Número y % de PE que tienen  el currículo flexible 2 67 5 71 5 71 5 71 5 71 5 71 5 100
Número y % de programas educativos con tasa de titulación superior al 70 % 3 150 2 100 2 100 4 200 4 200 3 150 2
Número y % de programas educativos con tasa de retención del 1º. al 2do. año
superior al 70 %

2 100 4 67 3 50 4 67 4 67 4 67 5 125

Número y % de satisfacción de los estudiantes (**)
Para obtener el número y porcentaje de estos indicadores se debe considerar el calculo de la tasa de titulación conforme a lo que se indicia en el Anexo I de la Guía.
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO al 
ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad  Para obtener 
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %

Número y % de PE que aplican el EGEL a estudiantes egresados (Licenciatura) 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 #¡DIV/0!

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 51.0 22.0 0.0 0.0 40.0 45.0 45.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 13.0 25.5 6.0 27.3 0.0 0.0 22.0 55.0 36.0 80.0 38.0 84.4
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura)

12.0 92.3 6.0 100.0 0.0 0.0 14.0 63.6 29.0 80.6 31.0 81.6

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura)

1.0 7.7 0.0 0.0 0.0 0.0 8.0 36.4 13.0 36.1 14.0 36.8

Número y % de PE que aplican el EGETSU a estudiantes egresados (TSU/PA)
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA)
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA)
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA)
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA)

Número y % de PE de licenciatura/campus con estándar 1 del IDAP del CENEVAL 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

20172015
Marzo Diciembre

2013 2014

20172013
2014

2016

DiciembreConcepto
2015

Marzo

Concepto: 2012

2012 2016

PROCESOS EDUCATIVOS

RESULTADOS EDUCATIVOS



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Número y % de PE de licenciatura/campus con estándar 2 del IDAP del CENEVAL 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de PE de TSU/PA y licenciatura que se actualizarán incorporando 
estudios de seguimiento de egresados

1.0 50.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0 50.0 1.0 50.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de PE posgrado que se actualizarán incorporando estudios de 
seguimiento de egresados (graduados)

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0 100.0 0.0 0.0

Número y % de PE que se actualizarán incorporando estudios de empleadores 1.0 33.3 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0 33.3 1.0 33.3 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de PE que se actualizarán incorporando el servicio social en el plan 
de estudios

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0 50.0 1.0 50.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de PE que se actualizarán incorporando la práctica profesional en el 
plan de estudios

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0 50.0 1.0 50.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de PE basados en competencias 5.0 166.7 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 100.0
Número y % de PE que incorporan una segunda lengua (preferentemente el inglés) 
y que es requisito de egreso

5.0 166.7 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 71.4 5.0 100.0

Número y % de PE que incorporan la temática del medio ambiente y el desarrollo 
sustentable en sus planes y/o programas de estudio

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de PE en los que el 80 % o más de sus egresados consiguieron 
empleo en menos de seis meses después de egresar

2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 100.0 2.0 #¡DIV/0!

Número y % de PE en los que el 80 % o más de sus titulados realizó alguna
actividad laboral durante el primer año después de egresar y que coincidió o tuvo
relación con sus estudios

3.0 150.0 3.0 150.0 3.0 150.0 3.0 150.0 3.0 150.0 3.0 150.0 3.0 #¡DIV/0!

M1 M1 M1 M1 M1 M1 M1
Núm Núm % Núm Núm % Núm Núm % Núm Núm % Núm Núm % Núm Núm % Núm Núm %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año en TSU/PA .
Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año en TSU/PA .
Número y % de egresados (eficiencia terminal) por cohorte generacional del ciclo 
A; en TSU/PA.
Número y % de egresados (eficiencia terminal) por cohorte generacional del ciclo 
B; en TSU/PA.
Número y % de egresados de TSU/PA que consiguieron empleo en menos de seis 
meses despues de egresar
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante 
el primer año de egreso de TSU/PA.
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante 
el primer año de egreso de TSU/PA.
Número y % de titulados de TSU/PA que realizó alguna actividad laboral despues 
de egresar y que coincidió o tuvo relación con sus estudios
Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año en licenciatura.

175 118 67.4 131 103 78.6 133 112 84.2 263 231 87.8
169

151 89.3
168

146 86.9
175

154 88.0

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año en licenciatura.

169 138 81.7 226 180 79.6 0 0 25 23 92.0
178

153 86.0 187 163 87.2 186 163 87.6

Número y % de egresados (eficiencia terminal) por cohorte generacional del ciclo 
A; en licenciatura.

134 79 59.0 173 106 61.3 168 130 77.4 185 128 69.2
142

97.0 68.3 151 116 76.8 201 175 87.1

Número y % de egresados (eficiencia terminal) por cohorte generacional del ciclo 
B; en licenciatura.

140 80 57.1 69 32 46.4 0 0 64 0
194

145.0 74.7 182 145 79.7 185 159 85.9

Número y % de egresados de licenciatura que consiguieron empleo en menos de
seis meses despues de egresar

159.0
10.0 6.3

138.0
0.0

130.0
0.0

128.0
13.0 10.2

242.0
16.0 6.6

261.0
24.0 9.2

334.0
2.0 0.6

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante
el primer año de egreso de licenciatura.

79.0
70.0 88.6

106.0
76.0 71.7

130.0
101.0 77.7

128.0
107.0 83.6

97.0
84.0 86.6

116.0
113.0 97.4

175.0
128.0 73.1

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante
el primer año de egreso de licenciatura.

80.0
61.0 76.3

32.0
74.0 231.3 0.0 0.0

145.0
121.0 83.4

145.0
123.0 84.8

159.0
142.0 89.3

Número y % de titulados de licenciatura que realizó alguna actividad laboral
despues de egresar y que coincidió o tuvo relación con sus estudios

131.0
50.0 38.2

150.0
0.0

101.0
3.0 3.0

107.0
8.0 7.5

205.0
10.0 4.9

236.0
5.0 2.1

270.0
0.0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 71.0 68.0 95.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0 0.0 0.0 0.0
Número y % de opiniones favorables de los resultados de los PE de la DES, de
una muestra representativa de la sociedad (**)

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0 0.0 0.0 0.0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los
egresados (**)

32.0 24.0 75.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0 0.0 0.0 0.0

2015
Marzo

2014
2013

Conepto

Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

Diciembre
M2

2012

M2

2016 2017

M2 M2M2M2 M2

M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO al ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.

RESULTADOS EDUCATIVOS



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número de LGAC registradas en el PROMEP 0
Número y % de cuerpos académicos consolidados registrados en el PROMEP 0 0 0.0 0 0 0 0

Número y % de cuerpos académicos en consolidación registrados en el PROMEP 1 100.0 0 0.0 0 0 0 1 100.0
Número y % de cuerpos académicos en formación registrados en el PROMEP 0 1 100.0 0.0 0 1 100.0 1 100.0 0
Total de cuerpos académicos registrados en el PROMEP

SI NO SI NO SI NO SI NO SI NO SI NO SI NO
Existen estrategias orientas a compensar deficiencias de los estudiantes para
evitar la deserción, manteniendo la calidad (**)
(**) En caso afirmativo, incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad.

INFRAESTRUCTURA: CÓMPUTO

Total Obsoletas Total Obsoletas Total Obsoletas Total Obsoletas Total Obsoletas Total Obsoletas Total Obsoletas
Dedicadas a los alumnos 20 56 56 56 56 56 56
Dedicadas a los profesores 19 20 21 23 27 27 28
Dedicadas al personal de apoyo 10 10 10 10 12 12 12
Total de computadoras en la DES 49 0 86 0 87 0 89 0 95 0 95 0 96 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Marzo Diciembre
% % % % % % %

Relación de computadoras por alumno 0.017985612 0.014472 0.0404624 0.04046243 0.037308461 0.034653465 0.033058
Relación de computadoras por profesor 12.5 14.38849 14.893617 16.7883212 16.77018634 16.77018634 18.79195

Número % Número % Número % Número % Número % Número % Número %
Número y % de computadores por personal de apoyo 10 100 10 100 10 100 10 100 12 100 12 100 12 100
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(A) (B) ( C ) (A) (B) ( C )
EDUCACIÓN 0 0
ARTES Y HUMANIDADES 0 0
CIENCIAS SOCUIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO 479 541 299 727 0 0.552680222 1.343808
CIENCIAS NATURALES , EXACTAS Y DE LA COMPUTACIÓN 0 0
INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN 131 114 210 712 0 1.842105263 6.245614
AGRONOMÍA Y VETERINARIA 0 86 261 524 15 3.034883721 6.093023
SALUD 633 650 1322 3189 31 2.033846154 4.906154
SERVICIOS 0 0

1

20142013
Diciembre

2012 2017
Concepto

2015

20152012 20172016

2013
2014

Marzo

Diciembre
2013

2016

1 1

1

2017

11

Concepto: 2014
Marzo

Diciembre
2012

01 1 0

2012

2015

2013

2016 2017
Marzo Diciembre

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Concepto 2012

Área del conocimiento

2013
2014

2012 2013
2014

2015 2016 2017Concepto

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

1

01

Marzo
2015 2016

GENERACIÓN Y APLICACIÓN DEL CONOCIMIENTO

INFRAESTRUCTURA: ACERVOS Libros y revistas en las bibliotecas de la DES



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS

Nombre de la DES:
Nombre del Campi en donde se encuentra ubicado la DES

Disciplinar
Multidisciplinar (que cuentan con PE de diferentes áreas del conocimiento) X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DE LA DES. PIFI 2014-2015

Nombre de la Institución:

FACULTAD DE CIENCAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

           

TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS
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(A) (B) ( C ) (A) (B) ( C )
EDUCACIÓN 0 0
ARTES Y HUMANIDADES 0 0
CIENCIAS SOCUIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO 532 299 727 0 0.562030075 1.366541353 543 299 727 0 0.550644567 1.338858
CIENCIAS NATURALES , EXACTAS Y DE LA COMPUTACIÓN 0 0
INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN 94 210 712 0 2.234042553 7.574468085 124 210 712 0 1.693548387 5.741935
AGRONOMÍA Y VETERINARIA 66 261 524 15 3.954545455 7.939393939 80 261 524 15 3.2625 6.55
SALUD 648 1322 3189 31 2.040123457 4.921296296 664 1322 3189 31 1.990963855 4.802711
SERVICIOS 0 0
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(A) (B) ( C ) (A) (B) ( C ) (A) (B) ( C )
EDUCACIÓN 0 0 0
ARTES Y HUMANIDADES 0 0 0
CIENCIAS SOCUIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO 575 299 727 0 0.52 1.264347826 609 299 727 0 0.490968801 1.19376 623 299 727 0 0.479935795 1.1669342
CIENCIAS NATURALES , EXACTAS Y DE LA COMPUTACIÓN 0 0 0
INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN 137 210 712 0 1.532846715 5.197080292 150 210 712 0 1.4 4.746667 160 210 712 0 1.3125 4.45
AGRONOMÍA Y VETERINARIA 87 261 524 15 3 6.022988506 117 261 524 15 2.230769231 4.478632 145 261 524 15 1.8 3.6137931
SALUD 702 1322 3189 31 1.883190883 4.542735043 740 1322 3189 31 1.786486486 4.309459 766 1322 3189 31 1.725848564 4.1631854
SERVICIOS 0 0 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

INFRAESTRUCTURA: CUBÍCULOS

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de profesores de tiempo completo con cubículo individual o
compartido 

19 100 20 105.263158 21 100 25 108.69565 27 100 27 100 28 100

Concepto
20132012

2016

2015
Marzo Diciembre

2017

Área del conocimiento

2015

2014
2016 2017

DiciembreMarzo
2014

Área del conocimiento



SI NO Año
Reciente creación X 2000

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 5

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en: 100

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: N/A

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2000

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X X

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X X

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X X

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica) N/A

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. N/A

Nivel obtenido

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 

Localidad en donde se imparte el PE TUXTLA UTIÉRREZ, CHIAPAS

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Año de la última actualización del currículum: 

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento SALUD
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: MAESTRÍA EN ALIMENTACIÓN Y NUTRICIÓN
Clave de PE en formato 911: 771500001

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA UTIÉRREZ, CHIAPAS



SI NO Año
Reciente creación X 2000

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento SALUD
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: MAESTRÍA EN ALIMENTACIÓN Y NUTRICIÓN
Clave de PE en formato 911: 771500001

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA UTIÉRREZ, CHIAPAS
1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X X 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 25 21 21 0 19 19 19 13 11 11 20

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 0 0 0 0 0 0 0
Total de profesores que participan en el PE 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 1 0 1 1 0 1 2 1 3 2 1 3 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Doctorado 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1
Posgrado 1 1 2 1 1 2 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4
Posgrado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Participación en el programa de tutoría 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0 0 0 0 0 0 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7 3 4 7

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 33.33 0.00 14.29 33.33 0.00 14.29 66.67 25.00 42.86 66.67 25.00 42.86 66.67 25.00 42.86 66.67 25.00 42.86 66.67 25.00 42.86
Doctorado 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29 0.00 25.00 14.29
Posgrado 33.33 25.00 28.57 33.33 25.00 28.57 66.67 50.00 57.14 66.67 50.00 57.14 66.67 50.00 57.14 66.67 50.00 57.14 66.67 50.00 57.14
Posgrado en el área de su desempeño 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Doctorado en el área de su desempeño 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 100.00 100.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Participación en el programa de tutoría 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

% Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

2012 2013 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO

Concepto: 2012 2013 2014 2015

2006 2007 2008 2009 2010 2011

2016 2017
Marzo Diciembre

4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO
5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL
6 TESIS PROFESIONAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL

PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional Reciente Creación

Competencia Internacional



SI NO Año
Reciente creación X 2000

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento SALUD
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: MAESTRÍA EN ALIMENTACIÓN Y NUTRICIÓN
Clave de PE en formato 911: 771500001

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA UTIÉRREZ, CHIAPAS

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de alumnos que reciben tutoría 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 25 227.27 30 -157.89 28 -350.00
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios

2 2

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 0 0 13 11 84.615385 0 0 0 0 0 0 20 17 85

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 0 0 0 0 13 11 84.615385 0 0 0 0 0 0 20 17 85
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

0 0 11 9 81.818182 0 0 12 #¡VALOR! 17 14 82.352941

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

0 0 0 0 0 0 0

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

0 0 0 0 11 0 0 0 0 0 0 11 #¡DIV/0! 17 0

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

0 0 0 0 9 0 0 0 0 0 12 0 14 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2017
Marzo Diciembre

M2 M4 M2 M2 M2 M4 M6

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016

2 2 2 2

Marzo Diciembre

PROCESO EDUCATIVO

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016 2017

2

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Marzo Diciembre



SI NO Año
Reciente creación X 1982

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 10

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en: 51.76 48.24

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2005 X 2005

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica) X

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN NUTRIOLOGÍA
Clave de PE en formato 911: 571500017
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z

DES a la que pertenece: Facultad de Ciencias de la Nutricion y Alimentos

Área del conocimiento Salud

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Campus:

Nivel obtenido

CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: Tuxtla Gutiérrez

Año de la última actualización del currículum: 

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

Localidad en donde se imparte el PE Tuxtla Gutiérrez

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 

167 24 226



SI NO Año
Reciente creación X 1982

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN NUTRIOLOGÍA
Clave de PE en formato 911: 571500017
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z

DES a la que pertenece: Facultad de Ciencias de la Nutricion y Alimentos

Área del conocimiento Salud
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: Tuxtla Gutiérrez

1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X 2005 X N/A 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X 2009 CONCAPREN 5 AÑOS

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 412 467 528 512 593 594 604 620 639 653 682

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 5 6 11 5 6 11 5 6 11 6 7 13 6 7 13 6 7 13 7 7 14
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 20 30 50 23 26 49 21 24 45 21 24 45 21 24 45 21 24 45 21 24 45
Total de profesores que participan en el PE 25 36 61 28 32 60 26 30 56 27 31 58 27 31 58 27 31 58 28 31 59
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 20.0 16.7 18.0 17.9 18.8 18.3 19.2 20.0 19.6 22.2 22.6 22.4 22.2 22.6 22.4 22.2 22.6 22.4 25.0 22.6 23.7
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 1 0 1
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 3 5 8 4 5 9 4 5 9 5 5 10 5 3 8 5 3 8 5 3 8
Doctorado 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1 2 3 1 4 5 1 4 5 1 4 5
Posgrado 4 6 10 4 6 10 4 6 10 6 7 13 6 7 13 6 7 13 6 7 13
Posgrado en el área de su desempeño 2 3 5 2 3 5 2 3 5 2 3 5 5 3 8 5 3 8 5 3 8
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 4 5 1 4 5 1 4 5
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 1 1 0 1 1
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 3 3 6 4 4 8 4 4 8 4 4 8 4 5 9 4 5 9 5 5 10
Participación en el programa de tutoría 5 6 11 5 6 11 5 6 11 5 6 11 6 7 13 6 7 13 6 7 13
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

25 36 61 28 32 60 26 30 56 27 31 58 27 31 58 27 31 58 27 31 58

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 20.00 0.00 9.09 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 60.00 83.33 72.73 80.00 83.33 81.82 80.00 83.33 81.82 83.33 71.43 76.92 83.33 42.86 61.54 83.33 42.86 61.54 71.43 42.86 57.14
Doctorado 0.00 16.67 9.09 0.00 16.67 9.09 0.00 16.67 9.09 16.67 28.57 23.08 16.67 57.14 38.46 16.67 57.14 38.46 14.29 57.14 35.71
Posgrado 80.00 100.00 90.91 80.00 100.00 90.91 80.00 100.00 90.91 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 85.71 100.00 92.86
Posgrado en el área de su desempeño 50.00 50.00 50.00 50.00 50.00 50.00 50.00 50.00 50.00 33.33 42.86 38.46 83.33 42.86 61.54 83.33 42.86 61.54 83.33 42.86 61.54
Doctorado en el área de su desempeño 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 14.29 7.69 0.00 14.29 7.69 0.00 14.29 7.14
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 60.00 50.00 54.55 80.00 66.67 72.73 80.00 66.67 72.73 66.67 57.14 61.54 66.67 71.43 69.23 66.67 71.43 69.23 71.43 71.43 71.43
Participación en el programa de tutoría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 83.33 85.71 84.62 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 85.71 100.00 92.86
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 96.43 100.00 98.31

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

20172014
% Profesores de Tiempo Completo con: 2015

Marzo Diciembre

Marzo Diciembre
2013

Profesores de Tiempo Completo con: 2015
Marzo Diciembre

2013

Concepto:
2014

2016

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL
4 INFORME TÉCNICO

201620142012

PNP

SI NO Año

2011 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO
2016 201720152012

6 TESIS PROFESIONAL

2006 2007 2008 2009

Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
Reciente CreaciónEl PE tiene reconocimiento de Programa Nacional 

Competencia Internacional

10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO

2010 20132012

5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL

2017

2012 2013



SI NO Año
Reciente creación X 1982

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN NUTRIOLOGÍA
Clave de PE en formato 911: 571500017
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z

DES a la que pertenece: Facultad de Ciencias de la Nutricion y Alimentos

Área del conocimiento Salud
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: Tuxtla Gutiérrez

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 51.0 100.0 17.0 100.0 0.0 0.0 30.0 100.0 30.0 100.0 30.0 100.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 13.0 25.5 3.0 17.6 0.0 0.0 15.0 50.0 24.0 80.0 24.0 80.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 12.0 92.3 3.0 100.0 0.0 0.0 10.0 66.7 21.0 87.5 21.0 87.5

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 1.0 7.7 0.0 0.0 0.0 0.0 5.0 33.3 9.0 37.5 9.0 37.5

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 15 3 0 11 2 11 2 10 2 10 2 10 1
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 148 25 89 15 100 17 100 16 112 18 119 18 125 18
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 163 27 89 15 111 18 111 18 122 19 129 20 135 20
Número y % de alumnos que reciben tutoría 620 105 639 108 637 105 653 105 682 107 721 110 749 110
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 1 0 6 1 2 0 4 1 4 1 6 1 6 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 1 100 6 100 2 100 4 100 4 100 6 100 6 100

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 1 0 0 0 0 0 1 0 1 0 1 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 1 100 0 0 1 100 1 100 1 100

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 74 12.48 104 17.51 0 0.00 70 11.29 70 10.95 70 12.01 70 11.44
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 70 95 147 141 76 80 114 153 219 151 216 157 224

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

69 54 78.26086957 70 58 82.8571429 66 53 80.30303 116 104 89.655172 72 65 90.27777778 76 64 84.210526 75 67 89.333333

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

75 66 88 93 78 83.8709677 75 66 88 80 69 86.25 78 70 89.74359

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 75 51 68 78 58 74.3589744 81 54 66.666667 73 65 89.041096 69 57 82.60869565 75 66 88 93 83 89.247312
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 73 40 54.79452055 69 32 46.3768116 69 59 85.50724638 70 63 90 66 57 86.363636
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

51 47 92.15686275 58 51 87.9310345 54 47 87.037037 65 58 89.230769 57 51 89.47368421 66 57 86.363636 83 74 89.156627

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

40 38 95 32 39 121.875 0 59 50 84.74576271 63 51 80.952381 57 51 89.473684

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

91 0 90 0 54 0 65 0 116 0 129 0 140 0

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

85 0 90 0 47 0 58 0 101 0 108 0 125 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

M6M2 M2 M2

20172016

M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.

RESULTADOS EDUCATIVOS

2013 2016 20172014 2015
Marzo Diciembre

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

5 5

DiciembreConcepto:

M2 M4
Concepto:

Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2012

2013 2014

5 5 5

2012 2015

M4

5 5

Marzo Diciembre

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

Marzo

PROCESO EDUCATIVO

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 9

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en: 60.93 39.07

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2005 X 2005

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica) X

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA
Clave de PE en formato 911: 533508355
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento CIENCIAS SOCIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Año de la última actualización del currículum: 

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

Localidad en donde se imparte el PE TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Nivel obtenido

3

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 

5 3



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA
Clave de PE en formato 911: 533508355
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento CIENCIAS SOCIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X 2012 X N/A 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 93 147 208 345 402 433 437 479 541 543 575

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 3 3 6 3 3 6 3 4 7 3 4 7 4 5 9 4 5 9 4 5 9
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 25 31 56 18 30 48 16 27 43 16 27 43 16 27 43 16 27 43 16 27 43
Total de profesores que participan en el PE 28 34 62 21 33 54 19 31 50 19 31 50 20 32 52 20 32 52 20 32 52
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 10.7 8.8 9.7 14.3 9.1 11.1 15.8 12.9 14.0 15.8 12.9 14.0 20.0 15.6 17.3 20.0 15.6 17.3 20.0 15.6 17.3
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 1 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 1 3 4 1 3 4 1 3 4 2 4 6 2 4 6 2 4 6 2 4 6
Doctorado 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Posgrado 2 3 5 2 3 5 2 3 5 3 4 7 4 5 9 4 5 9 4 5 9
Posgrado en el área de su desempeño 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 2 3 5 2 3 5 2 3 5
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 2 3 1 2 3 2 2 4
Participación en el programa de tutoría 3 3 6 3 3 6 3 4 7 3 4 7 4 5 9 4 5 9 4 5 9
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

28 34 62 21 33 54 19 31 50 19 31 50 20 32 52 20 32 52 20 32 52

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 33.33 100.00 66.67 33.33 100.00 66.67 33.33 75.00 57.14 66.67 100.00 85.71 50.00 80.00 66.67 50.00 80.00 66.67 50.00 80.00 66.67
Doctorado 33.33 0.00 16.67 33.33 0.00 16.67 33.33 0.00 14.29 33.33 0.00 14.29 50.00 20.00 33.33 50.00 20.00 33.33 50.00 20.00 33.33
Posgrado 66.67 100.00 83.33 66.67 100.00 83.33 66.67 75.00 71.43 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Posgrado en el área de su desempeño 50.00 33.33 40.00 50.00 33.33 40.00 50.00 33.33 40.00 33.33 25.00 28.57 50.00 60.00 55.56 50.00 60.00 55.56 50.00 60.00 55.56
Doctorado en el área de su desempeño 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 25.00 40.00 33.33 25.00 40.00 33.33 50.00 40.00 44.44
Participación en el programa de tutoría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Marzo Diciembre
2013

Profesores de Tiempo Completo con: 2015
Marzo Diciembre

2013

Concepto:
2014

2016 20172014
% Profesores de Tiempo Completo con: 2015

Marzo Diciembre

2016 20172014

2012 2013

2012

5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS

2012

6 TESIS PROFESIONAL

2006 2007 2008 2009 2010 201320122011 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO
2016 20172015

PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
Reciente Creación

Competencia Internacional

El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional 

3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL
4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA
Clave de PE en formato 911: 533508355
Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento CIENCIAS SOCIALES, ADMINISTRACIÓN Y DERECHO

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA
Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 5.0 100.0 0.0 0.0 10.0 100.0 15.0 100.0 15.0 100.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 3.0 60.0 0.0 0.0 7.0 70.0 12.0 80.0 14.0 93.3
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 3.0 100.0 0.0 0.0 4.0 57.1 8.0 66.7 10.0 71.4

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3.0 42.9 4.0 33.3 5.0 35.7

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 4 1 0 8 2 8 2 8 1 8 1 8 1
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 35 9 21 5 29 7 29 6 32 6 30 6 28 5
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 39 10 21 5 37 8 37 8 40 7 38 7 36 6
Número y % de alumnos que reciben tutoría 479 119 541 125 532 122 543 113 575 106 609 112 623 108
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 3 1 2 0 2 0 3 1 3 1 4 1 4 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 3 100 0 0 0 0 3 100 3 100 4 100 4 100

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 3 1 2 0 2 0 3 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 3 100 2 100 2 100 3 100

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 86 21.39 119 27.48 78 17.85 76 15.87 155 28.65 152 38.87 147 34.35
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 78 91 120 101 0 0 0 0 0 0

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

66 40 60.60606061 55 40 72.7272727 67 59 88.059701 119 102 85.714286 84 75 89.28571429 78 70 89.74359 75 65 86.666667

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

68 55 80.88235294 86 65 75.5813953 78 65 83.33333333 77 69 89.61039 80 68 85

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 40 18 45 73 35 47.9452055 64 59 92.1875 76 41 53.947368 66 36 54.54545455 55 36 65.454545 67 59 88.059701
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 43 22 51.1627907 N/D N/D #¡VALOR! 64 68 53 77.94117647 86 62 72.093023 119 102 85.714286
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

18 15 83.33333333 35 15 42.8571429 59 40 67.79661 41 30 73.170732 36 29 80.55555556 36 32 88.888889 59 53 89.830508

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

22 9 40.90909091 N/D 18 #¡VALOR! 53 43 81.13207547 62 54 87.096774 102 91 89.215686

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

40 5 12.5 #¡VALOR! 0 59 0 41 0 89 0 98 0 161 0

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

24 25 104.1666667 33 0 40 0 30 0 72 0 86 0 144 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 37 34 91.89189189 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

16 12 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.

RESULTADOS EDUCATIVOS

2013 2016 20172014 2015
Marzo Diciembre

M4 M6M2 M2 M2

201720162013 2014

5 5 5

2012 2015

Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

5 5

DiciembreConcepto:

M2 M4
Concepto:

2012

PROCESO EDUCATIVO

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017Marzo Diciembre

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

Marzo

5 5



SI NO Año
Reciente creación X 2013

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 8

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en: 82.15 17.85

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2013

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2013 X 2013

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2013 X 2013

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2013 X 2013

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica) 0 0

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

0 0 0 0

Nivel obtenido

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 

Localidad en donde se imparte el PE TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Año de la última actualización del currículum: 

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100063

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS



SI NO Año
Reciente creación X 2013

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100063

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS
1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X N/A 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 30 38 98

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 0 0 0 0 0 0 7 2 9 7 2 9 18 7 25 18 7 25 18 7 25
Total de profesores que participan en el PE 0 0 0 0 0 0 7 2 9 8 3 11 20 8 28 20 8 28 20 8 28
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 0.0 0.0 0.0 12.5 33.3 18.2 10.0 12.5 10.7 10.0 12.5 10.7 10.0 12.5 10.7
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Doctorado 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1
Posgrado 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Posgrado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Participación en el programa de tutoría 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 2 1 3 2 1 3 2 1 3
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0 0 0 0 0 0 7 2 9 8 3 11 11 8 19 14 12 26 18 16 34

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 100.00 100.00 100.00 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67
Doctorado 0.00 0.00 0.00 50.00 0.00 33.33 50.00 0.00 33.33 50.00 0.00 33.33
Posgrado 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Posgrado en el área de su desempeño 0.00 100.00 50.00 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67
Doctorado en el área de su desempeño 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 50.00 0.00 33.33 50.00 0.00 33.33 50.00 0.00 33.33
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 100.00 100.00 100.00 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67 50.00 100.00 66.67
Participación en el programa de tutoría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 55.00 100.00 67.86 70.00 150.00 92.86 90.00 200.00 121.43

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

% Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

2012 2013 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO

Concepto: 2012 2013 2014 2015

2006 2007 2008 2009 2010 2011

2016 2017
Marzo Diciembre

4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO
5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL
6 TESIS PROFESIONAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL

PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional Reciente Creación

Competencia Internacional



SI NO Año
Reciente creación X 2013

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFACTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100063

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 100.0 0.0 100.0 0.0 100.0 0.0 100.0 0.0 100.0 0.0 100.0 0.0 100.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 0 6 #¡DIV/0! 0 0 0 0 7 7
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 0 4 #¡DIV/0! 38 #¡DIV/0! 65 #¡DIV/0! 3 10 5 13 7 7
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 2 #¡DIV/0! 0 0 0 0 0
Total del número de becas 0 12 #¡DIV/0! 38 #¡DIV/0! 65 #¡DIV/0! 3 10 5 13 14 14
Número y % de alumnos que reciben tutoría 0 30 #¡DIV/0! 38 #¡DIV/0! 68 #¡DIV/0! 98 327 130 342 160 163
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 0 0 0 0 1 3 1 3 1 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 1 100 1 100 1 100

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 0 0 14 25 25 83.33 25 192.31 25 34.25
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 0 0 5 36 8 32 8 32 8 32 10 40

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios

4 4

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 0 0 0 0 28 25 89.285714 13 11 84.61538462 14 12 85.714286 25 22 88

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

0 0 0 0 0 0 22 #¡VALOR!

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

0 0 0 0 0 0 0

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 #¡DIV/0!

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22 6 27.272727

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2017
Marzo Diciembre

M2 M4 M2 M2 M2 M4 M6

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016

4 4 4 4

Marzo Diciembre

PROCESO EDUCATIVO

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016 2017

4

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Marzo Diciembre



SI NO Año
Reciente creación X 2012

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 8

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en:

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2012

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2012 X 2012

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2012 X 2012

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2012 X 2012

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica)

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

Nivel obtenido

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 

Localidad en donde se imparte el PE ACAPETAHUA, CHIAPAS

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Año de la última actualización del currículum: 

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN AGROALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 561100151

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS



SI NO Año
Reciente creación X 2012

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN AGROALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 561100151

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS
1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X N/A 1 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 43 62 87

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 0 7 1 8 7 1 8 7 5 12 5 3 8 5 3 8 5 3 8
Total de profesores que participan en el PE 0 0 0 8 1 9 8 1 9 8 5 13 6 4 10 6 4 10 6 4 10
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 12.5 0.0 11.1 12.5 0.0 11.1 12.5 0.0 7.7 16.7 25.0 20.0 16.7 25.0 20.0 16.7 25.0 20.0
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1
Doctorado 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 1 1 0 1 1
Posgrado 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2
Posgrado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 1 1 0 1 1
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Participación en el programa de tutoría 0 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1 2 1 1 2
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0 0 0 0 0 0 8 1 9 8 5 13 6 4 10 6 4 10 6 4 10

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 0.00 50.00 100.00 0.00 50.00 100.00 0.00 50.00
Doctorado 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 100.00 50.00 0.00 100.00 50.00 0.00 100.00 50.00
Posgrado 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Posgrado en el área de su desempeño 0.00 0.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 0.00 50.00 100.00 0.00 50.00 100.00 0.00 50.00
Doctorado en el área de su desempeño 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Participación en el programa de tutoría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 0.00 50.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0.00 0.00 0.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

% Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

2012 2013 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO

Concepto: 2012 2013 2014 2015

2006 2007 2008 2009 2010 2011

2016 2017
Marzo Diciembre

4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO
5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL
6 TESIS PROFESIONAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL

PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional Reciente Creación

Competencia Internacional



SI NO Año
Reciente creación X 2012

SI NO 
El PE es evaluable X

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN AGROALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 561100151

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 0 0 0 0 2 5 3 5 4 5
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 0 0 0 0 2 5 3 5 4 5
Número y % de alumnos que reciben tutoría 0 43 #¡DIV/0! 37 #¡DIV/0! 62 #¡DIV/0! 87 202 117 189 145 167
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 0 0 0 0 1 2 1 2 1 1
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 1 100 1 100 1 100

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 0 0 0 0 25 58.14 30 93.75 28 47.46
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios

4 4

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

0 0 21 15 71.4285714 0 0 25 23 92 25 22 88 30 25 83.333333 28 25 89.285714

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 21 14 66.666667 21 16 76.190476
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

0 0 0 0 0 14 12 85.714286 16 13 81.25

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

0 0 0 0 0 0 0

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14 11 78.571429 16 12 75

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 13 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2017
Marzo Diciembre

M2 M4 M2 M2 M2 M4 M6

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016

4 4 4 4

Marzo Diciembre

PROCESO EDUCATIVO

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016 2017

4

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Marzo Diciembre



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 9

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en:

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2005 X 2005

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2005 X 2005

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica)

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100035

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS
Localidad en donde se imparte el PE TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Año de la última actualización del currículum: 

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFCTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

Nivel obtenido

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100035

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFCTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: X 2012 X N/A 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 45 66 101 137 146 145 121 131 84 56 39

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 11 16 27 4 3 7 4 3 7 4 3 7 4 3 7 4 3 7 0 0 0
Total de profesores que participan en el PE 12 17 29 5 4 9 5 4 9 5 4 9 4 3 7 4 3 7 0 0 0
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 8.3 5.9 6.9 20.0 25.0 22.2 20.0 25.0 22.2 20.0 25.0 22.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE 0 0 0 0 0 0 0 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 0 0 0
Doctorado 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Posgrado 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 0 0 0
Posgrado en el área de su desempeño 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 0 0 0
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 1 1 1 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Participación en el programa de tutoría 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 0 0 0
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

12 17 29 5 4 9 5 4 9 5 4 9 5 4 9 5 4 9 0 0 0

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Maestría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Doctorado 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Posgrado 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Posgrado en el área de su desempeño 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Doctorado en el área de su desempeño
Miembros del SNI 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Miembros del SNC 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 100.00 50.00 100.00 100.00 100.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Participación en el programa de tutoría 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 125.00 133.33 128.57 125.00 133.33 128.57

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Competencia Internacional PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional Reciente Creación

4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO
5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL
6 TESIS PROFESIONAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL

2012 2013 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO

Concepto: 2012 2013 2014 2015

2006 2007 2008 2009 2010 2011

2016 2017
Marzo Diciembre

Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

% Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre



SI NO Año
Reciente creación X 2005

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: LICENCIATURA EN ALIMENTOS
Clave de PE en formato 911: 552100035

Municipio en el que se imparte el PE: TUXTLA GUTIÉRREZ, CHIAPAS

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento INGENIERÍA, MANUFCTURA Y CONSTRUCCIÓN
Campus: CIUDAD UNIVERSITARIA

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 39 27 22 15 19 16 19 15 16 19 10 18 0
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 39 27 22 15 19 16 19 15 16 19 10 18 0
Número y % de alumnos que reciben tutoría 131 90 84 58 0 56 43 39 46 20 36 0
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 3 2 2 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 3 100 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 86 58.90 119 82.07 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

7 4 57.14285714 N/D N/D #¡VALOR! 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

26 17 65.38461538 26 22 84.6153846 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. 19 10 52.63157895 20 13 65 10 6 60 19 11 57.894737 7 4 57.14285714 0 0 0 0
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. 24 18 75 N/D N/D #¡VALOR! 0 0 0 0 26 15 57.69230769 26 20 76.923077 0 0
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

10 8 80 13 10 76.9230769 6 5 83.333333 11 10 90.909091 4 4 100 0 0

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

18 14 77.77777778 N/D 17 #¡VALOR! 0 0 15 13 86.66666667 20 18 90 0

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

28 5 17.85714286 #¡VALOR! 0 6 0 11 9 81.818182 19 4 21.05263158 20 3 15 0 0

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

22 25 113.6363636 27 0 5 3 60 10 5 50 17 2 11.76470588 18 5 27.777778 0 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) 37 34 91.89189189 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

16 12 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Marzo Diciembre

5 5 5 5

Marzo Diciembre

PROCESO EDUCATIVO

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016 2017

5

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2017
Marzo Diciembre

M2 M4 M2 M2 M2 M4 M6



SI NO Año
Reciente creación X 2010

SI NO 
El PE es evaluable X

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA EDUCATIVO

PA TSU LIC ESP MAE DOC
Nivel Educativo: X

Trimestre Cuatrimestre Semestre Anual
Período lectivo: X

Duración en períodos lectivos: 9

Cursos 
básico

Cursos optativos

Porcentaje del plan en:

SI NO 
En el PE se ha realizado un estudio de factibilidad que justifica su pertinencia X

SI NO 
El servicio social está incorporado al PE: X

SI NO SI NO 
El PE aplican procesos colegiados de evaluación del aprendizaje X X

SI NO 
El PE tiene un curriculum flexible X

2012

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando los estudios de seguimiento de egresados X 2012 X 2012

SI NO Año SI NO Año
El PE se actualizó incorporando la práctica profesional en el plan de estudios X 2012 X 2012

SI NO Año SI NO Año
El PE que incorpora una segunda lengua (preferentemente el inglés) y que es 
requisito de egreso X 2012 X 2012

EGETSU EGEL
El PE aplica a sus estudiantes el examen de egreso (Indique el tipo de examen que 
se aplica)

SI NO Estandar 1 Estandar 2 Otro
El PE participó en la convocatoria del Padrón de Programas de Licenciatura de Alto 
Rendimiento Académico de los EGEL. X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS PESQUEROS
Clave de PE en formato 911: 551600014

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS
Localidad en donde se imparte el PE ACAPETAHUA, CHIAPAS

El PE incorporó elementos centrados en el estudiante o en el 

Año de la última actualización del currículum: 

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

Nivel obtenido

El PE se actualizó incorporando los estudios de empleadores

En su caso, el PE está basado en competencias

En su caso, el PE incorpora la temática del medio ambiente y el 
desarrollo sustentable en su plan y/o programa de estudio

Egresados que aplicaron el Egresados que aprobaron Egresados que aprobaron el Egresados que 



SI NO Año
Reciente creación X 2010

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS PESQUEROS
Clave de PE en formato 911: 551600014

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

1
2

1 2 3 SI NO Nivel 
PNPC

Año de 
ingreso Duración 3

Evaluado por los CIEES: N/A 1 4

SI NO Año Organismo Duración
Acreditado por un organismo reconocido por el COPAES: X

SI NO 
La bibliografía recomendada está actualizada: X

Marzo Diciembre
Matrícula del PE: 43 29 18

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Número de profesores de tiempo completo que participan en el PE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número de profesores de tiempo parcial (PMT y PA) 0 0 0 7 1 8 7 1 8 7 1 8 3 3 6 3 3 6 0 0 0
Total de profesores que participan en el PE 0 0 0 7 1 8 7 1 8 7 1 8 3 3 6 3 3 6 0 0 0
% de profesores de tiempo completo que participan en el PE 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número de profesores visitantes que participan en las actividades del PE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Maestría 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Doctorado 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Posgrado 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Posgrado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Doctorado en el área de su desempeño 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Miembros del SNC 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Participación en el programa de tutoría 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

0 0 0 7 1 8 7 1 8 7 1 8 3 3 6 3 3 6 0 0 0

H M T H M T H M T H M T H M T H M T H M T
Especialidad
Maestría
Doctorado
Posgrado
Posgrado en el área de su desempeño 0.00 0.00
Doctorado en el área de su desempeño
Miembros del SNI
Miembros del SNC
Perfil deseable PROMEP, reconocido por la SEP
Participación en el programa de tutoría
Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

Competencia Internacional PNP

SI NO Año
Nivel obtenido Consolidado

En Desarrollo PFC
El PE tiene reconocimiento de Programa Nacional Reciente Creación

4 INFORME TÉCNICO 10 CRÉDITOS DE ESTUDIOS DE POSGRADO
5 ELABORACIÓN DE TEXTOS 11 INFORME O MEMORIA DE SERVICIO SOCIAL
6 TESIS PROFESIONAL

Listar opciones de titulación:
1 TITULACIÓN AUTOMÁTICA 7 CURSOS ESPECIALES DE TITULACIÓN
2 MEMORIA DE EXPERIENCIA PROFESIONAL 8 EXAMEN GENERAL DE CONOCIMIENTOS
3 PARTICIPACIÓN EN UN PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 9 EXAMEN GENERAL DE CALIDAD PROFESIONAL

2012 2013 2014 2015

PERSONAL ACADÉMICO

Concepto: 2012 2013 2014 2015

2006 2007 2008 2009 2010 2011

2016 2017
Marzo Diciembre

Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre

% Profesores de Tiempo Completo con: 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Marzo Diciembre



SI NO Año
Reciente creación X 2010

SI NO 
El PE es evaluable X

FORMATO PARA CAPTURAR INFORMACIÓN E INDICADORES BÁSICOS DEL PROGRAMA EDUCATIVO. PIFI 2014-2015

DES a la que pertenece: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS
Nombre del programa educativo: INGENIERÍA EN PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS PESQUEROS
Clave de PE en formato 911: 551600014

Municipio en el que se imparte el PE: ACAPETAHUA, CHIAPAS

Clave  del formato 911 de la escuela a la que pertenece: 07ESU0001Z
Área del conocimiento AGRONOMÍA Y VETERINARIA
Campus: CAMPUS DEL MAR

NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. % NO. %
Número y % de estudiantes que aplicaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado 
sobresaliente en el EGEL (Licenciatura) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aplicaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
satisfactorio en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Número y % de estudiantes que aprobaron y que obtuvieron un resultado
sobresalientes en el EGETSU (TSU/PA) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. % Núm. %
Número y % de becas otorgadas por la institución 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por el PRONABES 35 #¡DIV/0! 31 #¡DIV/0! 53 #¡DIV/0! 22 #¡DIV/0! 14 33 0 0
Número y % de becas otorgadas por el CONACyT 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de becas otorgadas por otros programas o instituciones 0 0 0 0 0 0 0
Total del número de becas 35 #¡DIV/0! 31 #¡DIV/0! 53 #¡DIV/0! 22 #¡DIV/0! 14 33 0 0
Número y % de alumnos que reciben tutoría 0 43 #¡DIV/0! 29 #¡DIV/0! 18 #¡DIV/0! 0 0 0
Número y % de estudiantes realizan movilidad académica nacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad nacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes realizan movilidad académica internacional 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Número y % de estudiantes que realizan movilidad internacional y que tiene valor
curricular 0 0 0 0 0 0 0

Número y % de estudiantes de nuevo ingreso 0 0 0 0 0 0.00 0 0.00 0.00
Número y % de estudiantes de nuevo ingreso que reciben cursos de regularización
para atender sus deficiencias académicas 0 0 0 0 0 0

Número y porcentaje de satisfacción de los estudiantes (**) 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Tiempo promedio empleado por los estudiantes para cursar y aprobar la totalidad de las
materias del plan de estudios
Nota: Las celdas o casillas sombreadas no deben ser llenadas. Son Fórmulas para calcular automaticamente. Favor de no mover o modificar el formato. Introducir los datos sólo en las casillas en blanco.

M1 M3 M1 M1 M1 M3 M5
Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. % Núm. Núm. %

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo A; del 1ro. al
2do. Año.

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR!

Número y % de la tasa de retención por cohorte generacional del ciclo B; del 1ro. al
2do. Año.

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR!

Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo A. N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! 17 11 64.705882 0 0 0 0 0 0
Número y % de eficiencia terminal por cohorte generacional del ciclo B. N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! 0 0 31 18 58.06451613 0 0 0 0
Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo A; durante el
primer año de egreso.

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! 11 9 81.818182 0 0 0

Número y % de estudiantes titulados por cohorte generacional del ciclo B; durante el
primer año de egreso.

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! 0 18 15 83.33333333 0 0

Número y % de egresados que consiguieron empleo en menos de seis meses despues
de egresar

#¡VALOR! N/A #¡VALOR! #¡VALOR! N/A #¡VALOR! #¡VALOR! N/A #¡VALOR! 11 4 36.363636 18 12 66.66666667 0 0 0 0

Número y % de titulados que realizó alguna actividad laboral despues de egresar y que
coincidió o tuvo relación con sus estudios

#¡VALOR! N/A #¡VALOR! #¡VALOR! N/A #¡VALOR! #¡VALOR! N/A #¡VALOR! 9 3 33.333333 15 8 53.33333333 0 0 0 0

Número y % de satisfacción de los egresados (**) N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR!
Número y % de opiniones favorables sobre los resultados de los PE de la institución, de
una muestra representafiva de la sociedad(**)

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR!

Número y % de satisfacción de los empleadores sobre el desempeño de los egresados
del PE (**)

N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR! N/A N/A #¡VALOR!

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Marzo Diciembre

5 5 5 5

Marzo Diciembre

PROCESO EDUCATIVO

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016 2017

5

* El número y porcentaje de estos indicadores se obtiene a partir del total de alumnos que conforman la cohorte generacional del año que se está calculando (Ver Anexo I de la Guía).  Por ejemplo, en el caso de eficiencia terminal el número de estudiantes que se solicita, son los que ingresaron cinco atrás y 
(**) Si se cuenta con este estudio se debe de incluir un texto como ANEXO que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.

RESULTADOS EDUCATIVOS

Concepto:
2012 2013 2014 2015 2016

(**) Si se cuenta con este estudio, incluir un texto como ANEXO del ProDES que describa la forma en que se realiza esta actividad. Para obtener el porcentaje de este indicador hay que considerar el total de encuestados entre los que contestaron positivamente.
M1: Corresponde al número inicial con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
M2: Corresponde al número final con el que se obtiene el porcentaje de cada concepto.
Cohorte generacional del ciclo A: Número de estudiantes de nuevo ingreso matrículados en el 1° período  de un ciclo escolar (Agosto - Diciembre).
Cohorte generacional del ciclo B: Número de estudiantes de nuevo ingreso matriculados en el 2° período de un ciclo escolar (Enero - Julio).

2017
Marzo Diciembre

M2 M4 M2 M2 M2 M4 M6
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ProDES 454: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS // IMPRESIÓN FINAL

Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015

Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
ProDES 454: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS

Proyecto: Mejoramiento de la capacidad, competitividad estudiantil y academica

Datos Generales

Datos del Responsable del Proyecto

Nombre: Tlayuhua Rodriguez Garcia

Grado Académico: Licenciatura

Perfil Deseable: No

Cargo: Directora de la DES

Teléfonos: 9616170440;  9616541786

Dirección de Correo Electrónico: tlayuhua.rodriguez@unicach.mx;  tlayuhua@gmail.com

 

Objetivo General del Proyecto

Ayudar a resolver los problemas más frecuentes de la DES, para mejorar la pertinencia de los programas educativos, aumentar  el apoyo a los estudiantes e
impulsar la vinculación con el entorno a nivel local, nacional e internacional.

 

Justificación del Proyecto

Dentro de la DES hemos detectado debilidades en algunos puntos del proceso de enseñanza aprendizaje de los alumnos, por una parte la gran matricula
con la que se cuenta y por tal razón que a su vez genera una alta matricula de profesores sobre todo de tiempo completo con la cual no contamos con los
suficientes para una atención optima para los estudiantes, por otra parte la participación dentro de movilidad estudiantil y docente tanto a nivel nacional
como internacional es muy débil debido a la falta de recursos dentro de la des como personales lo que genera una debilidad muy fuerte, por otra parte
aunque tenemos servicios para la población externa carecemos de una planeación eficiente para los servicios que otorgamos.

Cobertura

Municipio: Acapetahua   Localidad: Acapetahua

Municipio: Tuxtla Gutiérrez   Localidad: Tuxtla Gutiérrez

Metas Compromiso
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Meta Compromiso Valor Anual 2014 Valor Anual 2015
Número % Número %

Capacidad Académica
Total de Profesores de Tiempo Completo. Universo Final: 23 Universo Final: 27

MC 1.1.1.7: Perfil deseable reconocido por el PROMEP-SES 13 56.52 % 0 0.00 %
Total de profesores que conforman la planta académica Universo Final: 130 Universo Final: 134

MC 1.1.2.1: Profesores (PTC, PMT y PA) que reciben capacitación y/o actualización con al
menos 40 horas por año

130 100.00 % 0 0.00 %

Competitividad Académica
Total de Programas Educativos de TSU/PA y Lic Universo Final: 0 Universo Final: 4

MC 1.2.1.2: Número y % de PE con currículo flexible 0 0.00 % 2 50.00 %
MC 1.2.1.3: Número y % de PE que se actualizarán incorporando elementos de enfoques

centrados en el estudiante o en el aprendizaje.
0 0.00 % 2 50.00 %

MC 1.2.1.4: Número y % de PE que se actualizarán incorporando estudios de seguimiento
de egresados y empleadores

0 0.00 % 2 50.00 %

MC 1.2.1.7: Número y % de PE basado en competencias 0 0.00 % 2 50.00 %
Total de Programas Educativos de TSU/PA y Lic evaluables Universo Final: 2 Universo Final: 2

MC 1.2.2.1: Número y % de PE que alcanzarán el nivel 1 los CIEES. 0 0.00 % 1 50.00 %
MC 1.2.2.2: Número y % de PE que serán acreditados por organismos reconocidos por el

COPAES.
0 0.00 % 2 100.00 %

MC 1.2.2.5: Número y % de PE de licenciatura/campus con estándar 2 del IDAP del
CENEVAL

0 0.00 % 2 100.00 %

Total de matrícula evaluable de Nivel TSU/PA y Lic Universo Final: 1219 Universo Final: 1263
MC 1.2.3.1: Número y % de matrícula atendida en PE de TSU/PA y Licenciatura de calidad

del total asociada a los PE evaluables
1219 100.00 % 0 0.00 %

Tasa de egreso por cohorte generacional de Licenciatura Matrícula final: 185 Matrícula final: 0
MC 1.2.8.1: Tasa de egreso por cohorte para PE de licenciatura Ciclo A 128 69.19 % 0 0.00 %
MC 1.2.8.2: Tasa de egreso por cohorte para PE de licenciatura Ciclo B 23 92.00 % 0 0.00 %

Resumen

Objetivos
Particulares

No.
Metas

No.
Acciones

No.
Recursos

Monto
2014

Monto
2015

Monto Total
2014+2015

OP 1: Incrementar la productividad academica de la planta
docente y

Desarrollo de los Cuerpos Académicos y Fortalecimiento de la Planta
Académica

3 4 27 1,185,500.00 758,500.00 1,944,000.00
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Objetivos
Particulares

No.
Metas

No.
Acciones

No.
Recursos

Monto
2014

Monto
2015

Monto Total
2014+2015

OP 2: Fortalecer los programas educativos y planes de
estudios de la DES a fin de que sean pertinentes y
competitivos

Incremento de la Competitividad Académica de los PE de TSU y
Licenciatura

2 2 19 1,014,000.00 970,000.00 1,984,000.00

OP 3: Fortalecer la atención integral del estudiante para
formar egresados competitivos, que se inserten con
facilidad en el mercado laboral

Formación Integral de los Estudiantes

3 7 30 1,189,000.00 1,329,020.00 2,518,020.00

Totales: 8 13 76 $ 3,388,500.00 $ 3,057,520.00 $ 6,446,020.00

Detalle

Objetivo Particular Monto 2014 Monto 2015 Total

OP 1: Incrementar la productividad academica de la planta docente y

Desarrollo de los Cuerpos Académicos y Fortalecimiento de la Planta Académica

$ 1,185,500.00 $ 758,500.00 $ 1,944,000.00

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 1.1: Fortalecer la investigacion de la DES a
través de la presentacion de trabajos
científicos en eventos nacionales e
internacionales

4.00 4.00 $ 720,000.00 $ 720,000.00 $ 1,440,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 1.1.1: Motivar a los PTC en su labor de investigación otorgándoles
facilidades para asistencia a congresos, vínculos con redes
nacionales e internacionales (Acción 16 del ProDES)

$ 720,000.00 $ 720,000.00 $ 1,440,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 1.1.1.1: Inscripcion para
participacion de PTC de
las tres licenciaturas
como ponentes en XIX
seminario
latinoamericano y del
caribe del 13-15 de
marzo de 2016 a
realizarse en la ciudad
de Montevideo en
Uruguay

Sin Costo 10 $ 5,000.00 $ 50,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente y
aspirar al
reconocimiento como
SNI

$ 50,000.00 Servicios

R 1.1.1.2: Pasajes aereos dobles
para participacion de
PTC de las tres
licenciaturas como
ponentes en XIX
seminario
latinoamericano y del
caribe del 13-15 de
marzo de 2016 a
realizarse en la ciudad
de Montevideo en
Uruguay

Sin Costo 10 $ 20,000.00 $ 200,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente.

$ 200,000.00 Servicios

R 1.1.1.3: Alimentacion y
hospedaje para
participacion de PTC de
las tres licenciaturas
como ponentes en XIX
seminario
latinoamericano y del
caribe del 13-15 de
marzo de 2016 a
realizarse en la ciudad
de Montevideo en
Uruguay

Sin Costo 10 $ 11,000.00 $ 110,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente.

$ 110,000.00 Servicios

R 1.1.1.4: Inscripcion para PTC
participacion como
ponentes en congreso

10 $ 5,000.00 $ 50,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la

Sin Costo $ 50,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

intenacional de
Nutricion SLAN en
Venezuela, en
novimbre en la
segunda semana de
noviembre del 2015.

capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente.

R 1.1.1.5: Pasajes aereos
Internacional para para
PTC participacion como
ponentes en congreso
intenacional de
Nutricion SLAN en
Venezuela, en
novimbre en la segunda
semana de noviembre
del 2015.

10 $ 20,000.00 $ 200,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente.

Sin Costo $ 200,000.00 Servicios

R 1.1.1.6: Alimentacion y
Hopedaje para PTC
participacion como
ponentes en congreso
intenacional de
Nutricion SLAN en
Venezuela, en
novimbre en la segunda
semana de noviembre
del 2015.

10 $ 11,000.00 $ 110,000.00 Los trabajos expuestos
en otros paises nos
ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente.

Sin Costo $ 110,000.00 Servicios

R 1.1.1.7: Inscripcion participacion
como ponentes en
congreso nacional de
AMMFEN de los PTC

20 $ 2,000.00 $ 40,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor

20 $ 2,000.00 $ 40,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor

$ 80,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

perfil preferente. perfil preferente

R 1.1.1.8: pasajes aereos
Inscripcion para 
participacion de PTC
como ponentes en
congreso nacional de
AMMFEN en el primer
semestre del año.

20 $ 10,000.00 $ 200,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente

20 $ 10,000.00 $ 200,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente

$ 400,000.00 Servicios

R 1.1.1.9: viaticos Inscripcion para
participacion de PTC
como ponentes en
congreso nacional de
AMMFEN en el primer
semestre del año.

20 $ 6,000.00 $ 120,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente

20 $ 6,000.00 $ 120,000.00 Los trabajos expuestos
en eventos academicos
nos ayudan a elevar la
capacidad academica,
ya que podemos
coorelacionarnos con
otros profesores y
hacer trabajos de
investigación en
conjunto lo que ayuda a
poder alcanzar el mayor
perfil preferente

$ 240,000.00 Servicios

Total 2014: $ 720,000.00 Total 2015: $ 720,000.00 Total: $ 1,440,000.00  

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 1.2: Fortalecer el programa de colaboración
académica con otras IES nacionales e
internacionales en participación de
estancias académicas de docentes y
alumnos

1.00 1.00 $ 381,000.00 $ 0.00 $ 381,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 1.2.1: Aprovechar los convenios establecidos para una mayor
participación de docentes en actividades de movilidad y estancias
académicas (Acción 32 del PRODES)

$ 381,000.00 $ 0.00 $ 381,000.00
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 1.2.1.1: Pasajes 
internacionales para
estancia academica en
la Ciudad de San José
Costa Rica el el
laboratorio de
Evaluación sensoria de
tres PTC

3 $ 20,000.00 $ 60,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 60,000.00 Servicios

R 1.2.1.2: Hospedaje y
Alimentacion  para
estancia de 3 PTC en la
Ciudad de San Jose
Costa Rics el
laboratorio de
Evaluacion Sensorial 3

3 $ 20,000.00 $ 60,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 60,000.00 Servicios

R 1.2.1.3: Pasajes aereos
nacionales para
estancia de 4 PTC de la
licenciatura en
gastronomia en la
universidad autonoma
de Hidalgo

4 $ 8,000.00 $ 32,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 32,000.00 Servicios

R 1.2.1.4: Alimentacion y
hoapedaje para
estancia de 2
estudiantes en la
ciudad de san jose
costa rica

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los
estudiante junto a sus
profesores pondarn en
practica los
conocimientos
adquiridos y asi podran
replicar trabajos en la
propia institucion

Sin Costo $ 40,000.00 Servicios

R 1.2.1.5: pasajes aereos para 2
estudiantes para una
estancia en la ciudad

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite

Sin Costo $ 40,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

de San osé Costa Rica conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los
estudiante junto a sus
profesores pondarn en
practica los
conocimientos
adquiridos y asi podran
replicar trabajos en la
propia institucion

R 1.2.1.6: pasajes aereos
terrestres para
participacion de 2
estudiantes de la
licenciatura en
gastronomia en
estancia academica en
la universidad
Autonoma del estado
de Hidalgo

2 $ 8,000.00 $ 16,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los
estudiante junto a sus
profesores pondarn en
practica los
conocimientos
adquiridos y asi podran
replicar trabajos en la
propia institucion

Sin Costo $ 16,000.00 Servicios

R 1.2.1.7: Alimentacion y
hospedaje para 4 ptc
para estancia en la
universidad Autonoma
de Hidalgo

4 $ 11,500.00 $ 46,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 46,000.00 Servicios

R 1.2.1.8: Alimentacio y
hospedaje para 2
estudiantes para
estancia en la
universidad Autonoma
de hidalgo

2 $ 11,500.00 $ 23,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los
estudiante junto a sus
profesores pondarn en
practica los
conocimientos
adquiridos y asi podran
replicar trabajos en la

Sin Costo $ 23,000.00 Servicios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

propia institucion

R 1.2.1.9: Pasajes aereos
nacionales para
Participacion de
estancia academica de
4 PTC en estancia en la
universidad
iberoamericana campus
Santa fe en el DF

4 $ 6,000.00 $ 24,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 24,000.00 Servicios

R 1.2.1.10: alimentacion y
hospedaje para
Participacion de
estancia academica de
4 PTC en estancia en la
universidad
iberoamericana campus
Santa fe en el DF

4 $ 10,000.00 $ 40,000.00 El conocer y participar
en proyectos que otras
IES realizen permite
conocer y mejorar los
proyectos internos en
los cuales los alumnos
se encuentran inmersos
para mejorar la
capacidad academica

Sin Costo $ 40,000.00 Servicios

Total 2014: $ 381,000.00 Total 2015: $ 0.00 Total: $ 381,000.00  

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 1.3: Fortalecer el programa de capacitacion de
formacion docente y disciplinaria de los
academicos de tiempo completo de la DES

1.00 1.00 $ 84,500.00 $ 38,500.00 $ 123,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 1.3.1: Capacitar a los académicos en cursos de formación docente y
disciplinar (Acción 21 del PRODES)

$ 54,500.00 $ 38,500.00 $ 93,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 1.3.1.1: Pago de transportacion
aerea para ponente
para capacitación en
formación docente para
profesores de la
Facultad de acuerdo al

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 Se necesita reforzar las
habilidades docentes
para transmitir los
conocimientos, así
facilitar el aprendizaje
de acuerdo al nuevo

Sin Costo $ 6,000.00 Servicios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

modelo visión 2025 modelo educativo de la
Universidad

R 1.3.1.2: Viaticos para ponente
para capacitación en
formacion docente para
profesores de la
Facultad de acuerdo al
nuevo modelo
educativo visión 2025

1 $ 7,500.00 $ 7,500.00 Se necesita reforzar las
habilidades docentes
para transmitir los
conocimientos, así
facilitar el aprendizaje
de acuerdo al nuevo
modelo educativo de la
Universidad

Sin Costo $ 7,500.00 Servicios

R 1.3.1.3: Honorarios para
ponente para
capacitación en
fprmacion docente para
profesores de la
Facultad

1 $ 25,000.00 $ 25,000.00 Se necesita reforzar las
habilidades docentes
para transmitir los
conocimientos, así
facilitar el aprendizaje
de acuerdo al nuevo
modelo educativo de la
Universidad

Sin Costo $ 25,000.00 Honorarios

R 1.3.1.4: Pago de transportacion
aera para ponente para
capacitación de
docentes en
metodologia cualitativa
para la licenciatura en
gastronomia y
nutriologia

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

$ 12,000.00 Servicios

R 1.3.1.5: Viaticos para ponente
para capacitación de
docentes en
metodologia cualitativa
para la licenciatura en
gastronomia y
nutriologia

1 $ 7,500.00 $ 7,500.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

1 $ 7,500.00 $ 7,500.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

$ 15,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 1.3.1.6: Honorarios para
ponente para
capacitación de
docentes en
metodologia cualitativa
para la licenciatura en
gastronomia y
nutriologia

1 $ 2,500.00 $ 2,500.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

1 $ 25,000.00 $ 25,000.00 Los alumnos del
Programa educativo de
Nutrilogia y
gastronomia realizan
trabajos cualitativos es
importante que los
docentes esten
capacitados en este
tipo de metodologias ya
que debe ser un apoyo
en el  momento de la
asesoria o revision de
la Tesis.

$ 27,500.00 Honorarios

Total 2014: $ 54,500.00 Total 2015: $ 38,500.00 Total: $ 93,000.00  

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 1.3.2: Capacitar a los Profesores de Tiempo Completo en la compresión
de trayectorias escolares, su seguimiento e impacto en el
desarrollo académico de la DES (Acción 50 del ProDES)

$ 30,000.00 $ 0.00 $ 30,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 1.3.2.1: Pago de instructor
especialista que
impartirá curso- taller
sobre trayectorias
escolares en educación
superior a los PTC

1 $ 10,000.00 $ 10,000.00 Los PTC desconocen la
importancia estratégica
de los indicadores de
trayectoria escolar. Con
este curso-taller se
llevará un seguimiento
puntual de los
indicadores educativos
de la DES

Sin Costo $ 10,000.00 Servicios

R 1.3.2.2: Elaborar un estudio de
seguimiento de
trayectorias escolares
de la DES con la
participación de todas
las DES, que
comprenda los últimos
10 años, por programa
educativo

1 $ 20,000.00 $ 20,000.00 Es necesario este
estudio a fin de
contribuir a la
pertinencia de los
programas educativos
de la DES. Este estudio
servirá para fortalecer
todos los programas en
donde participan los

Sin Costo $ 20,000.00 Honorarios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

alumnos

Total 2014: $ 30,000.00 Total 2015: $ 0.00 Total: $ 30,000.00  

Objetivo Particular Monto 2014 Monto 2015 Total

OP 2: Fortalecer los programas educativos y planes de estudios de la DES a fin
de que sean pertinentes y competitivos

Incremento de la Competitividad Académica de los PE de TSU y Licenciatura

$ 1,014,000.00 $ 970,000.00 $ 1,984,000.00

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 2.1: Actualizar los planes y programas de
estudios de acuerdo al modelo educativo
vision 2025

2.00 0.00 $ 119,000.00 $ 0.00 $ 119,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 2.1.1: Actualizar el plan de estudios de Gastronomía y Nutriología para
fortalecer su pertinencia tomando en cuenta las consideraciones
establecidas en las políticas y estrategias asociadas (Acción 3 del
ProDES)

$ 119,000.00 $ 0.00 $ 119,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 2.1.1.1: Pasaje aéreo de
instructor experto en
rediseño curricular en
nutriología

2 $ 2,500.00 $ 5,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 5,000.00 Servicios

R 2.1.1.2: Hospedaje y
alimentación de
instructor experto en
rediseño curricular en
nutriología

2 $ 2,000.00 $ 4,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 4,000.00 Servicios

R 2.1.1.3: Pasaje aéreo de
instructor experto en
rediseño curricular en
gastronomia

2 $ 2,500.00 $ 5,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 5,000.00 Servicios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 2.1.1.4: Hospedaje y
alimentación de
instructor experto en
rediseño curricular en
gastronomia

2 $ 2,500.00 $ 5,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 5,000.00 Servicios

R 2.1.1.5: Pago a instructor
experto en rediseño
curricular en nutriologia

1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 50,000.00 Honorarios

R 2.1.1.6: pago a instructor
experto en rediseño
curricular en
gastronomia

1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 El instructor capacitará
al comité de rediseño
curricular

Sin Costo $ 50,000.00 Honorarios

Total 2014: $ 119,000.00 Total 2015: $ 0.00 Total: $ 119,000.00  

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 2.2: Fortalecer el programa educativo de
gastronomía, específicamente a sus
laboratorios que permita atender las
recomendaciones de CIEES y con ello
asegurar el nivel 1

1.00 1.00 $ 895,000.00 $ 970,000.00 $ 1,865,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 2.2.1: Incrementar la infraestructura académica de los PE de
Gastronomía, Nutriología, Ciencia y Tecnología de Alimentos y
Agroalimentos (Acción 27 del PRODES)

$ 895,000.00 $ 970,000.00 $ 1,865,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 2.2.1.1: Microscopios
electrónico con
adaptación para
camara CCD adjunta y 
conector de  LCD, o
pantalla de
computadora

10 $ 10,000.00 $ 100,000.00 Actualizar los equipos
de laboratorio para las
practicas de los
estudiantes, asi como
los trabajos de
investigación de
estudiantes y docentes

10 $ 10,000.00 $ 100,000.00 Actualizar los equipos
de laboratorio para las
practicas de los
estudiantes, asi como
los trabajos de
investigación de
estudiantes y docentes

$ 200,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.2: Estufas industriales de 6 $ 30,000.00 $ 180,000.00 La infraestructura que 5 $ 30,000.00 $ 150,000.00 La infraestructura que $ 330,000.00 Infraestructura
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

cuatro quemadores
abiertos octagonales
con tapa desmontable.
con horno mediano  y
Termostato importado
de 50 a 300 ºc,
fabricada
completamente en
acero inoxidable

se encuentra en
algunos de los
laboratorio como el de
dietética cuentan con
muchos años de uso lo
que hace que vayan
quedando obsoletos
ante las nuevas
tecnologías y en
algunos casos como el
laboratorio de la sede
de Acapetahua no se
cuenta con este
equipamiento
fundamental.

se encuentra en
algunos de los
laboratorio como el de
dietética cuentan con
muchos años de uso lo
que hace que vayan
quedando obsoletos
ante las nuevas
tecnologías y en
algunos casos como el
laboratorio de la sede
de Acapetahua no se
cuenta con este
equipamiento
fundamental.

Académica

R 2.2.1.3: Refrigeradores
industriales solido de 40
pies fabricado 100% en
acero inoxidable con
ruedas.

4 $ 30,000.00 $ 120,000.00 La infraestructura que
se encuentra en
algunos de los
laboratorio como el de
dietética cuentan con
muchos años de uso lo
que hace que vayan
quedando obsoletos
ante las nuevas
tecnologías y en
algunos casos como el
laboratorio de la sede
de Acapetahua no se
cuenta con este
equipamiento
fundamental.

4 $ 30,000.00 $ 120,000.00 La infraestructura que
se encuentra en
algunos de los
laboratorio como el de
dietética cuentan con
muchos años de uso lo
que hace que vayan
quedando obsoletos
ante las nuevas
tecnologías y en
algunos casos como el
laboratorio de la sede
de Acapetahua no se
cuenta con este
equipamiento
fundamental.

$ 240,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.4: Maquina de vacio de
acero inoxidable de 110
voltios

1 $ 70,000.00 $ 70,000.00 El uso de las nuevas
tecnologías en las
practicas de los
estudiantes son
fundamentales, debido
a que cuando se
enfrentan al trabajo
fuera del aula salen
capacitados en el
manejo de este tipo de
equipos.

1 $ 70,000.00 $ 70,000.00 El uso de las nuevas
tecnologías en las
practicas de los
estudiantes son
fundamentales, debido
a que cuando se
enfrentan al trabajo
fuera del aula salen
capacitados en el
manejo de este tipo de
equipos.

$ 140,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.5: Ahumador de alimentos
digital de 6 estantes de

1 $ 25,000.00 $ 25,000.00 El aquipamiento de los
laboratorios es

Sin Costo $ 25,000.00 Infraestructura
Académica
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

acero inoxidable indispensable para la
realizacion de las
practicas de los
alumnos, ya que ponen
en practica los
conocimientos teoricos
adqiridos en el aula.

R 2.2.1.6: Analizador de
compocisión corporal
inbody con tecnología
BIA, medición
segmental directa, con
sistema de electrodos
tetrapolar.

1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 El aquipamiento de los
laboratorios es
indispensable para la
realizacion de las
practicas de los
alumnos, ya que ponen
en practica los
conocimientos teoricos
adqiridos en el aula.

Sin Costo $ 50,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.7: Autoclave con control
de temperaturas

2 $ 15,000.00 $ 30,000.00 Los equipos de los
laboratorios permiten a
los alumnos conocer
con mayor exactitud los
resultados de los
procesos que se
manejan en las grandes
indutrias por medio de
las practicas dentro del
laboratorio.

2 $ 15,000.00 $ 30,000.00 Los equipos de los
laboratorios permiten a
los alumnos conocer
con mayor exactitud los
resultados de los
procesos que se
manejan en las grandes
indutrias por medio de
las practicas dentro del
laboratorio.

$ 60,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.8: Bascula con
etiquetadora de acero
inoxidable

1 $ 30,000.00 $ 30,000.00 E aprendizaje con
tecnología de punta
permite a los alumnos
la comprension de la
teoria en la practica y
asi cunado se enfrentan
a este tipo de equipos
en las empresas donde
practican o laboraran ya
conocen el manejo del
equipamiento.

Sin Costo $ 30,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.9: Analizador de
compocision corporal
BOD POD

Sin Costo 1 $ 500,000.00 $ 500,000.00 Es un aparato que
permite medir la
compocision corporal
de un individuo de
manera exacta,es
importante ya que de
esta manera se haran

$ 500,000.00 Infraestructura
Académica
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Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

calculos exactos para
dar diagnosticos
exactos a pacientes es
ideal para niños y
personas de la tercera
edad, además en
nuestro pais solo hay 5
aparatos de este tipo y
seriamos los primeros
en el sureste en tenerlo
y dar resultados a
pacientes como una
clinica particular de alto
nivel

R 2.2.1.10: Plicometro Harpenden 20 $ 7,000.00 $ 140,000.00 Permite tomar medidas
con precisión ya que los
alumnos necesitan la
información para poder
diagnosticar
correctamente al
paciente y poder
indicarle el tratamiento
(dieta) adecuado de
acuerdo a las
características
individuales.

Sin Costo $ 140,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.11: Plicometro Slim Guide 20 $ 500.00 $ 10,000.00 Permitirá a los
estudiantes  en práctica
de campo poder  tomar
medidas con precisión
ya que los alumnos
necesitan la
información para poder
diagnosticar
correctamente al
paciente y poder
indicarle el tratamiento
(dieta) adecuado de
acuerdo a las
características
individuales

Sin Costo $ 10,000.00 Infraestructura
Académica

R 2.2.1.12: Penetrometro  de 20 kg,
resolución de  10 g
/0,05 N

1 $ 90,000.00 $ 90,000.00 Analizar la textura de
los alimentos,
indispensable para el

Sin Costo $ 90,000.00 Infraestructura
Académica
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Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

análisis de alimentos, el
desarrollo de nuevos
alimentos. Permite
evaluar la textura de
alimentos en estado
fresco

R 2.2.1.13: software MINI TAB 17 1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 es un sofware que
analiza datos
cuantitativos que
permitira a los alumnos
procesar datos con
exactitud y hacer
trabajos de tesis con
mayor calidad y
exactitud en los
resultados

Sin Costo $ 50,000.00 Acervos

Total 2014: $ 895,000.00 Total 2015: $ 970,000.00 Total: $ 1,865,000.00  

Objetivo Particular Monto 2014 Monto 2015 Total

OP 3: Fortalecer la atención integral del estudiante para formar egresados
competitivos, que se inserten con facilidad en el mercado laboral

Formación Integral de los Estudiantes

$ 1,189,000.00 $ 1,329,020.00 $ 2,518,020.00

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 3.1: Fortalecer los programas en donde
participan nuestros alumnos,
específicamente el de tutorías, practicas
comunitarias, medio ambiente, cuidado de
la salud

4.00 4.00 $ 970,000.00 $ 950,020.00 $ 1,920,020.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.1.1: Proporcionar al estudiante elementos para reforzar la calidad de
las tutorías (Acción 39 del ProDES)

$ 120,000.00 $ 100,020.00 $ 220,020.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total Tipo
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

2014+2015Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.1.1: curso de inteligencia
emocional para
estudiantes de la
licenciatura en
Nutriología

2 $ 10,000.00 $ 20,000.00 el dearrollo de los
estudiantes por su paso
por la universidad es de
suma importancia ya
que detonara el tipo de
profesionista que sera
en el futuro, el darles
este tipo de
herramientas ayuda a
los alumnos a poder
relacionarse entre ellos
mismos al momento de
trabajar en equipo.

2 $ 10.00 $ 20.00 el dearrollo de los
estudiantes por su paso
por la universidad es de
suma importancia ya
que detonara el tipo de
profesionista que sera
en el futuro, el darles
este tipo de
herramientas ayuda a
los alumnos a poder
relacionarse entre ellos
mismos al momento de
trabajar en equipo.

$ 20,020.00 Honorarios

R 3.1.1.2: curso de aprendizaje de
las competencias que
se desarrollan y se
emplean el la carrera
de ciencia y tecnologia
de alimentos y
agroalimentos

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El que el alumno
identifique que es una
competencia se
desarrollan en cada
asignatura hara que su
proceso de aprendizaje
se efectue con facilidad
ya que si no se tiene se
puede crear la
competencia a traves
de el aprendizaje
continuo

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El que el alumno
identifique que es una
competencia se
desarrollan en cada
asignatura hara que su
proceso de aprendizaje
se efectue con facilidad
ya que si no se tiene se
puede crear la
competencia a traves
de el aprendizaje
continuo

$ 80,000.00 Honorarios

R 3.1.1.3: curso de inteligencia
emocional para
estudiantes de la
licenciatura en
gastronomía

2 $ 10,000.00 $ 20,000.00 el dearrollo de los
estudiantes por su paso
por la universidad es de
suma importancia ya
que detonara el tipo de
profesionista que sera
en el futuro, el darles
este tipo de
herramientas ayuda a
los alumnos a poder
relacionarse entre ellos
mismos al momento de
trabajar en equipo.

2 $ 10,000.00 $ 20,000.00 el dearrollo de los
estudiantes por su paso
por la universidad es de
suma importancia ya
que detonara el tipo de
profesionista que sera
en el futuro, el darles
este tipo de
herramientas ayuda a
los alumnos a poder
relacionarse entre ellos
mismos al momento de
trabajar en equipo.

$ 40,000.00 Honorarios

R 3.1.1.4: curso de aprendizaje de
las competencias que
se desarrollan y se
emplean el la carrera

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 desarrollan en cada
asignatura hara que su
proceso de aprendizaje
se efectue con facilidad

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 desarrollan en cada
asignatura hara que su
proceso de aprendizaje
se efectue con facilidad

$ 80,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

de gastronomia y
nutriología

ya que si no se tiene se
puede crear la
competencia a traves
de el aprendizaje
continuo

ya que si no se tiene se
puede crear la
competencia a traves
de el aprendizaje
continuo

Total 2014: $ 120,000.00 Total 2015: $ 100,020.00 Total: $ 220,020.00  

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.1.2: Proporcionar al estudiante elementos para reforzar el programa del
cuidado del medio ambiente mediante la coordinación de la DES
con el Programa Ambiental Universitario (Acción 39 y 41 del
ProDES)

$ 200,000.00 $ 200,000.00 $ 400,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.2.1: curso de medio
ambientes relacionado
con la carrera de
gastronomia

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

$ 80,000.00 Honorarios

R 3.1.2.2: curso de medio
ambientes relacionado
con la carrera de
agroalimentos

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el

$ 80,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global.

R 3.1.2.3: curso de medio
ambientes relacionado
con la carrera de
agroalimentos

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global.

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global.

$ 80,000.00 Honorarios

R 3.1.2.4: curso de medio
ambiente relacionado
con la carrera de
nutriologia

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

$ 80,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.2.5: curso de medio
ambiente relacionado
con la carrera de
ciencia y tecnologia de
alimentos

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

2 $ 20,000.00 $ 40,000.00 El cuidado del medio
ambiente es de suma
importancia para todo el
mundo no importa que
no se estudie algo
directamente
relacionado el cuidar el
medio hambiente tiene
relacion con todas la
disciplinas y el
hacernos consientes de
esto apoyara al
bienestar del planeta
que podemos hacer
desde donde estamos
para frenar el
calentamiento global

$ 80,000.00 Honorarios

Total 2014: $ 200,000.00 Total 2015: $ 200,000.00 Total: $ 400,000.00  

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.1.3: Proporcionar al estudiante elementos para reforzar las prácticas
comunitarias en comunidades marginadas del estado de Chiapas
(Acción 28 y 33 del ProDES)

$ 210,000.00 $ 210,000.00 $ 420,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.3.1: curso para refrozar el
trabajo del nutrilogo en
las comunidades

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 el trabajo del nutriologo
en la comun idad no es
sencillo ya que ademas
de la valoracion
antropometrica y el
diagnostico se
enfrentan a que en
muchas comunidades
no se hable el español,
y que ademas por las
pocas horas frente a
grupo no alcanza el
tiempo para hacer una
enseñanza mas

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 el trabajo del nutriologo
en la comun idad no es
sencillo ya que ademas
de la valoracion
antropometrica y el
diagnostico se
enfrentan a que en
muchas comunidades
no se hable el español,
y que ademas por las
pocas horas frente a
grupo no alcanza el
tiempo para hacer una
enseñanza mas

$ 100,000.00 Honorarios

Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas // Página 99 de 108



ProDES 454: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS // IMPRESIÓN FINAL

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

especifica por lo que se
pretende reforzar los
conocimientos basicos
con apoyo de
traductores de las
principales lenguas del
estado

especifica por lo que se
pretende reforzar los
conocimientos basicos
con apoyo de
traductores de las
principales lenguas del
estado

R 3.1.3.2: pago de transportacion
para estudiantes de la
licenciatura en
gastronomia para asistir
al municipio de
zinacantan, San
Cristobal de la Casas a
conocer y las
preparacionbes e
instrumentos
tradicionales de la
gastronomia de la zona

2 $ 80,000.00 $ 160,000.00 La gastronomia tiene
sus origenes en los
fogones de las casa se
necesita conocer esta
gastronomia para
despues comenzar a
aportarle las nuevas
tendencias y tecnicas,
el gasto que hacen los
alumnos durante el
semestre en
ingredientes no permite
que se tenga recurso
para hacer este tipo de
visitas a las
comunidades que
fomentan el aprendizaje
de las raices de la
gatronomia

2 $ 80,000.00 $ 160,000.00 La gastronomia tiene
sus origenes en los
fogones de las casa se
necesita conocer esta
gastronomia para
despues comenzar a
aportarle las nuevas
tendencias y tecnicas,
el gasto que hacen los
alumnos durante el
semestre en
ingredientes no permite
que se tenga recurso
para hacer este tipo de
visitas a las
comunidades que
fomentan el aprendizaje
de las raices de la
gatronomia

$ 320,000.00 Servicios

Total 2014: $ 210,000.00 Total 2015: $ 210,000.00 Total: $ 420,000.00  

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.1.4: Proporcionar al estudiante elementos para reforzar el cuidado de
su salud (Acción 39 del ProDES)

$ 440,000.00 $ 440,000.00 $ 880,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.4.1: curso de capacitacion
de en salud sexual y
reproductiva para
alumnos de 1o, 2o y 3o
de los programas
educativos de la

2 $ 60,000.00 $ 120,000.00 El alto indice de
embarazos dentro del
aula hace que aumente
la descersion escolar
por lo que es de suma
importancia que en los

2 $ 60,000.00 $ 120,000.00 El alto indice de
embarazos dentro del
aula hace que aumente
la descersion escolar
por lo que es de suma
importancia que en los

$ 240,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

facultad tres primeros niveles se
refuerse la enseñanza
del cuidado personal y
reporiductivo para
disminuir la descersion
escolar en estudiantes
de los tres primeros
niveles de los
programas eductaivos
de la facultad

tres primeros niveles se
refuerse la enseñanza
del cuidado personal y
reporiductivo para
disminuir la descersion
escolar en estudiantes
de los tres primeros
niveles de los
programas eductaivos
de la facultad

R 3.1.4.2: Curso Taller de
prevension de las
adiciones para alumnos
de la licenciatura en
nutriologia

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 La creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

$ 100,000.00 Honorarios

R 3.1.4.3: Curso Taller de
prevension de las
adiciones para alumnos
de la licenciatura en
Cinecia y Tecnologia de
alimentos y Aliemntos

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

$ 100,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.1.4.4: Curso Taller de
prevension de las
adiciones para alumnos
de la licenciatura en
gastronomia

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

$ 100,000.00 Honorarios

R 3.1.4.5: Curso Taller de
prevenciond e
adicciones para
alumnos de la
licenciatura en
agroalimentos

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

2 $ 25,000.00 $ 50,000.00 la creciente
globalizacion de los
medios de
comunicacion acercan
a los jovenes a conocer
cosas que prometen
dar escape a problemas
en casa, escuela,
entorno, si no se
enseña a los jovenes
las consecuencias de
las adicciones la
desercion escolar se
vera aumentada, por lo
que se quiere atacar
esta problematica antes
que afecte mas

$ 100,000.00 Honorarios

R 3.1.4.6: Curso Taller para
alumnos de la facultad
que es el Bulling
escolar, como evitarlo y
como aprender a no
quedares callado

2 $ 60,000.00 $ 120,000.00 El bulling es el acoso
que se sufre por parte
de otra persona y
puede ser incluso
provocado por
maestros y compañeros
es importante que los
alumnos aprendan a
detectarlo y evitarlos
para tener un mejor

2 $ 60,000.00 $ 120,000.00 El bulling es el acoso
que se sufre por parte
de otra persona y
puede ser incluso
provocado por
maestros y compañeros
es importante que los
alumnos aprendan a
detectarlo y evitarlos
para tener un mejor

$ 240,000.00 Honorarios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

desarrollo personal en
el trayecto escolar.

desarrollo personal en
el trayecto escolar.

Total 2014: $ 440,000.00 Total 2015: $ 440,000.00 Total: $ 880,000.00  

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 3.2: Fortalecer el programa de formación de
valores

2.00 2.00 $ 179,000.00 $ 179,000.00 $ 358,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.2.1: Capacitar a los alumnos en formación de valores (Acción 39 del
ProDES)

$ 82,000.00 $ 82,000.00 $ 164,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.2.1.1: Pago de transportacion
aerea para ponetes de
1a sesion del
diplomado  de valores
en la universidad, como
resuperarlos y
ejercerlos en la vida
diaria

1 $ 10,000.00 $ 10,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

1 $ 10,000.00 $ 10,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

$ 20,000.00 Servicios

R 3.2.1.2: Pago de transportacion
aerea para ponetes de
2a sesion del
diplomado  de valores
en la universidad, como
resuperarlos y
ejercerlos en la vida
diaria

1 $ 10,000.00 $ 10,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

1 $ 10,000.00 $ 10,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

$ 20,000.00 Servicios

R 3.2.1.3: Viaticos para ponetes
de 1a sesion del

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se

$ 12,000.00 Servicios
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Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

diplomado  de valores
en la universidad, como
resuperarlos y
ejercerlos en la vida
diaria

ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

R 3.2.1.4: Viaticos para ponetes
de 2a sesion del
diplomado  de valores
en la universidad, como
resuperarlos y
ejercerlos en la vida
diaria

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

1 $ 6,000.00 $ 6,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

$ 12,000.00 Servicios

R 3.2.1.5: Pago de instructor de
diplomado  de valores
en la universidad, como
resuperarlos y
ejercerlos en la vida
diaria

1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

1 $ 50,000.00 $ 50,000.00 La perdida de valores
de los estudiantes se
ha generalizado por lo
que se deben de
identificar cuales son
los valores que
debemos de tener
como universitarios y
como fomentarlos y
ponerlos en parctica
dentro de la universidad

$ 100,000.00 Honorarios

Total 2014: $ 82,000.00 Total 2015: $ 82,000.00 Total: $ 164,000.00  

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.2.2: Aumentar la participación en el EGEL de alumnos de Gastronomía
y Nutriología (Acción 45,46,47 del ProDES)

$ 97,000.00 $ 97,000.00 $ 194,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.2.2.1: Honorarios para pago 1 $ 20,000.00 $ 20,000.00 El enfoque con el que 1 $ 20,000.00 $ 20,000.00 El enfoque con el que $ 40,000.00 Honorarios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

de taller de 1 semana
para fortalecer los
conocimientos del área
clínica de los
estudiantes de la
licenciatura en
nutriología para para
mejorar resultados del
EGEL

se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

R 3.2.2.2: Pasaje Aereo nacional
para taller de 1 semana
para fortalecer los
conocimientos del área
clínica de los
estudiantes de la
licenciatura en
nutriología para para
mejorar resultados del
EGEL

1 $ 8,000.00 $ 8,000.00 El enfoque con el que
se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

1 $ 8,000.00 $ 8,000.00 El enfoque con el que
se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

$ 16,000.00 Servicios

R 3.2.2.3: alimentación y
hospedaje para pago
de capacitador del taller
de 1 semana para
fortalecer los
conocimientos del área
clínica de los
estudiantes de la
licenciatura en
nutriología para para
mejorar resultados del
EGEL

1 $ 9,000.00 $ 9,000.00 El enfoque con el que
se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

1 $ 9,000.00 $ 9,000.00 El enfoque con el que
se cuenta en la DES es
un enfoque comunitario
lo que crea la debilidad
en el área clínica en el
alumno en temas como
Farmacología
nutricional al momento
de presentar el EGEL,
por lo que se
complementara los
conocimientos de 50
estudiantes.

$ 18,000.00 Servicios

R 3.2.2.4: Cubrir el pago de
derechos para la
presentacion de
examen EGEL, para 50
alumnos de la
licenciatura en

50 $ 1,200.00 $ 60,000.00 El costo elevado de los
derechos para los
alumnos del programa
educativo de nutriología
ha sido un factor que ha
imposibilitado que los

50 $ 1,200.00 $ 60,000.00 El costo elevado de los
derechos para los
alumnos del programa
educativo de nutriología
ha sido un factor que ha
imposibilitado que los

$ 120,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

nutriología alumnos presenten
dicha evalucion

alumnos presenten
dicha evalucion

Total 2014: $ 97,000.00 Total 2015: $ 97,000.00 Total: $ 194,000.00  

Meta Valor 2014 Valor 2015 Monto 2014 Monto 2015 Total

M 3.3: Elevar la calidad de los servicios que
ofrecen las clínicas y laboratorios mediante
su certificación

2.00 2.00 $ 40,000.00 $ 200,000.00 $ 240,000.00

Acción Monto 2014 Monto 2015 Total

A 3.3.1: Certificar los servicios de la clínica de nutrición y laboratorio de
análisis clínicos (acción 28 del ProDES)

$ 40,000.00 $ 200,000.00 $ 240,000.00

Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

R 3.3.1.1: Curso de calidad para
la conocer los
procedimientos a seguir
para la obtencion de la
certificacion del ISO
15189:2007

1 $ 20,000.00 $ 20,000.00 Cuando un laboratorio
obtiene la acreditación
bajo esta norma de
calidad en salud, puede
asegurar que sus
procesos son óptimos y
que sus resultados son
médicamente útiles.

Sin Costo $ 20,000.00 Honorarios

R 3.3.1.2: Curso para conocer los
procedimientos a seguir
para la obtención de la
certificacion ISO
9001:2008

1 $ 20,000.00 $ 20,000.00 Cuando un laboratorio
obtiene la acreditación
bajo esta norma de
calidad en salud, puede
asegurar que sus
procesos son óptimos y
que sus resultados son
médicamente útiles.

Sin Costo $ 20,000.00 Honorarios

R 3.3.1.3: Pago de derechos para
la obtención de la
certificacion ISO
9001:2008

Sin Costo 1 $ 100,000.00 $ 100,000.00 Esta norma es la base
de todas las Normas
ISO. Cualquier empresa
puede lograr su
certificación con base
en este estándar sin
importar su giro y/o

$ 100,000.00 Servicios
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Solicitud de Recursos para el Proyecto

Concepto 2014 2015 Total
2014+2015

Tipo

Cant. Costo Unitario Total Justificación Cant. Costo Unitario Total Justificación

tamaño, el servicio que
presta la clinica a la
comunidad debe ser
eficiente y de calidad
ya que de esto
depende que el
paciente pueda quedar
satisfecho y volver a las
consultas
subsecuentes, asi
como a seguil los
planes alimenticios que
le da el nutriologo

R 3.3.1.4: Pago de derechos para
la para la obtención de
la certificación
15189:2007

Sin Costo 1 $ 100,000.00 $ 100,000.00 Esta norma es la base
de todas las Normas
ISO. Cualquier empresa
puede lograr su
certificación con base
en este estándar sin
importar su giro y/o
tamaño, el servicio que
presta la clinica a la
comunidad debe ser
eficiente y de calidad ya
que de esto depende
que el paciente pueda
quedar satisfecho y
volver a las consultas
subsecuentes, asi como
a seguil los planes
alimenticios que le da el
nutriologo

$ 100,000.00 Servicios

Total 2014: $ 40,000.00 Total 2015: $ 200,000.00 Total: $ 240,000.00  
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Calendarización

         Calendarización 2014 Calendarización 2015

Mes Proyecto Mes Proyecto

Noviembre 2014 $0.00 Noviembre 2015 $0.00

Diciembre 2014 $0.00 Diciembre 2015 $0.00

Enero 2015 $0.00 Enero 2016 $0.00

Febrero 2015 $0.00 Febrero 2016 $0.00

Marzo 2015 $2,100,000.00 Marzo 2016 $2,400,000.00

Abril 2015 $333,000.00 Abril 2016 $12,000.00

Mayo 2015 $155,000.00 Mayo 2016 $212,000.00

Junio 2015 $183,123.00 Junio 2016 $205,676.00

Julio 2015 $116,377.00 Julio 2016 $123,000.00

Agosto 2015 $501,000.00 Agosto 2016 $60,456.00

Septiembre 2015 $0.00 Septiembre 2016 $44,388.00

Octubre 2015 $0.00 Octubre 2016 $0.00

Total Calendarizado 2014: $ 3,388,500.00 Total Calendarizado 2015: $ 3,057,520.00

Firma del Responsable

 

 

 

 

 

 

   

Tlayuhua Rodriguez Garcia

Directora de la DES
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6. CONSISTENCIA INTERNA DEL PRODES 2014-2015 Y SU IMPACTO 
PREVISTO EN EL CIERRE DE BRECHAS DE CALIDAD AL INTERIOR DE LAS 
DES 

 
6.1 Verificación de la congruencia de la misión y visión de la DES 
 
Existe una total congruencia de nuestra misión y la visión que nos hemos fijado para 2018, como se 
puede observar en la siguiente tabla. 
 
Tabla 21. Congruencia de la misión con la visión de la DES 

Aspectos de la misión de la DES Aspectos de la visión de la DES 

1. Formar recursos humanos con alto 
sentido de responsabilidad y 
compromiso social. 

1. La DES privilegia en todo momento la atención 
integral del estudiante en todos los aspectos: formación 
académica, valores, salud y responsabilidad social. 
2. La DES fortalece su programa de extensión 
universitaria a fin de continuar con el reconocimiento de 
la comunidad, a través de sus laboratorios y programas a 
poblaciones marginadas 

2. Egresados con capacidad científica 3. Aplica la 1; adicionando la DES se propone formar 
PTC para incorporarlos al SNI. 

3. Egresados que proponen soluciones 
en el nivel local, estatal, regional, 
nacional e internacional 

4. Aplica la 1. Adicionando que la DES fortalece la 
vinculación nacional e internacional para el trabajo 
colegiado, movilidad, estancias y presentación de 
trabajos científicos. 

 
6.2 Verificación de la articulación entre problemas, políticas, objetivos, estrategias, 
acciones y el proyecto integral 
  
Los diferentes análisis presentados en la autoevaluación derivan de una serie oportunidades que la 
DES puede fortalecer en el corto y mediano plazo; estas oportunidades se resumen en la tabla 19 
(principales retos); estos retos se alinean adecuadamente a nuestras políticas, objetivos y estrategias 
y acciones como se demuestra en la siguiente tabla. 
 
Tabla 22. Articulación de problemas, políticas, objetivos, estrategias, acciones y proyecto integral  

Problemas Objetivos 
estratégicos Políticas Estrategias Acciones 

Objetivos  del 
proyecto 
integral 

Estudio de egresados y 
empleadores son de 2012 O1 P2 E2 A8,A9,A10 OP2 

PE posgrado no cumple 
estándares del PNPC O2 P7,P10,P11 E8,E11,E12,E13 A18,A22,A23,A24,

A25 No aplica 

No todos los profesores se 
han capacitado en el nuevo 
modelo educativo 

O2 P9 E10 A21 OP1 

Baja movilidad nacional 
de estudiantes y 
académicos 

O3 P14,P15 E16 A30,A31,A32 OP1, OP2 

Baja movilidad 
internacional de 
estudiantes y académicos 

O3 P14,PA15 E16 A30,A31,A32 OP1, OP2 

Poca participación de 
alumnos en el programa O1,O4 P1,P21 E1,E23 A1,A40,A41,A42,A

43 OP3 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015 
ProDES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 
 

110 
 

Problemas Objetivos 
estratégicos Políticas Estrategias Acciones 

Objetivos  del 
proyecto 
integral 

ambiental universitario 
Atención comunitaria a un 
reducido número de 
comunidades 

O3 P13 E14,E15 A26,A27,A28,A29 OP3 

Falta atender 
recomendaciones sobre 
actualizar planes de 
estudios  

O1 P1,P2 E1,E2,E3 A1,A2,A3,A4,A5,A
6,A7,A8,A9,A10 OP2 

Falta atender 
recomendaciones sobre 
infraestructura y 
equipamiento 

O5 P23 E27 A48,A49 OP2 

Resultados no 
satisfactorios en el EGEL O4 P22 E24,E25,E26 A44,A45,A46,A47 OP3 

Reducido número de PTC O2 P7 E8,E11 A18,A22 No aplica 
Reducido número de PTC 
con grado de doctor O2 P7,P10 E8,E11 A18,A22 OP1 

Pocos perfiles PROMEP O2 P6 E7 A17 OP1 
Nulo PTC SNI O2 P10 E11 A22 OP1 

CA en replanteamiento O2 P10, PP11, 
P12 E10, E11, E12, E13 A22,A23,A25 No aplica 

Eficiencia terminal y 
titulación por debajo de lo 
aceptable (el caso de 
Gastronomía) 

O1 P4 E3 A12,A13 OP3 

Fala fortalecer programas 
de atención al alumno O4 

P17,P18,P1
9,P20,P21,

P22,P24 

E18,E19,E20,E21,E
22,E23,E24,E25,E2

6,E28 

A34,A35,A36,A37,
A38,A39,A40,A41,
A42,A43,A44,A45,

A46A47,A50 

OP3 

Debilidad en los valores 
universales O4 P20 E22 A39 OP3 

Conectividad insuficiente O4 P19 E21 A37,A38 No aplica 
Poco conocimiento de 
trayectorias escolares por 
parte de los PTC 

05 P24 E28 A50 OP1 

 
6.3. Evaluación de la factibilidad para lograr los objetivos y compromisos de la DES 
 
Existen elementos para asegurar que es factible la consecución de la visión al 2018 de la DES, así 
como los objetivos estratégicos y compromisos asumidos por la DES.  
 

1. El presente ProDES, fue producto de la participación mayoritaria de los cuerpos colegiados 
de la DES, lo que permitió hacer un documento rico en contenido y con un desplegado de 
la planeación con visión de futuro. 

2. Los análisis fueron hechos de manera muy objetiva, lo que permitió una identificación 
plena de las fortalezas de la DES y de sus debilidades. Se ha seguido con cuidado todas 
las recomendaciones de la guía enviada por la DGESU. 

3. La planeación estratégica está sustentada en los documentos de planeación institucional, lo 
que le da certidumbre, dado que son políticas, objetivos, estrategias y acciones que 
comparten el cuerpo directivo de nuestra Universidad. 

4. El ProDES conserva alineación en todos sus componentes. El proyecto integral es 
producto de las fortalezas y debilidades de la DES, de la visión 2018, de los objetivos 
estratégicos, y responde puntualmente a la priorización de estrategias y acciones que han 
sido descritas. 
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5. La DES cuenta con elementos que le dan certidumbre a los compromisos asumidos: 
planta académica comprometida en el desarrollo de la DES, infraestructura física moderna 
que permite en estos momento atender a la matrícula, existencia de varios  programas 
institucionales de apoyo al alumno. 

6. Disposición de recursos de otras fuentes, pero que no son suficientes para atender de 
forma integral al alumno, es por ello que el proyecto integral del ProDES considera las 
acciones y metas prioritarias. 

 
6.4 Revisión sustentada y racional de los recursos solicitados 

 
Aun cuando la DES requiere recursos significativos para avanzar en la solución de las debilidades, 
así como para mantener sus fortalezas, el proyecto prioriza los requerimientos. La justificación de 
los conceptos de gasto del proyecto, está basada principalmente en la prioridad de las problemáticas 
detectadas en la autoevaluación, así como en el planteamiento de la planeación a 2018. Además, se 
ha tomado muy en cuenta las recomendaciones hechas por los CIEES y los organismos 
acreditadores. El proyecto solicita para 2014, 3,388,500.00 para 2014 y 3,057,520.00 para 2015, 
que consideramos  necesarios para asegurar la calidad de los programas; habrá que reconocer que 
disponer de menos recursos en los próximos dos años mediante el PIFI, va en contra lo que se 
pretende alcanzar al 2018.  
 
Si bien la DES dispone de elementos que dan viabilidad al crecimiento académico expresado en su 
planeación, tal como es su infraestructura física, su comprometida planta académica, su liderazgo 
directivo, el apoyo institucional y la disposición de recursos de otra fuentes de financiamiento, es 
necesario puntualizar, que los recursos solicitados en el proyecto son sumamente necesarios para 
abordar de forma integral el crecimiento referido; es decir, no es inversión opcional, si no 
necesaria.  
  
La DES se ha caracterizado por ejercer de forma adecuada sus recursos, principalmente del PIFI, 
que como programa federal, está sujeto a reglas de operación claras y precisas. La DES  ha 
informado oportunamente el cumplimiento de sus metas académicas y metas compromiso de 
ProDES anteriores. En este sentido la DES ha contribuido a la liberación de forma exitosa de los 
PIFI´s por parte de la DGESU. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
Programa Integral de Fortalecimiento Institucional 2014-2015 
ProDES: Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos 
 

112 
 

7. CONCLUSIONES  
 
El ProDES de la DES Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos contiene elementos de  
planeación estratégica que permitirá a nuestra DES apuntalar hacia su desarrollo. Este ejercicio de 
planeación es un derivado de su Plan de Desarrollo y una actualización de lo planteado en el 
ProDES 2013-2014; por tal motivo, consideramos que visualiza de manera correcta hacia donde 
debe encaminarse la DES para seguir siendo actor indiscutible en la solución de problemas del 
ámbito nutricional, que nuestra región ha padecido a lo largo del tiempo. 
 
Históricamente el PIFI ha representado para la DES una oportunidad de crecimiento académico, que 
con sus apoyos en cuanto a equipamiento, cursos a los académicos, asistencia a los congresos, 
adquisición de acervo bibliográfico, apoyo a la movilidad estudiantil y académica, entre otros, ha 
permitido lo que consideramos la parte medular de nuestro quehacer diario: la atención integral de 
los estudiantes de nuestra DES. Somos conscientes de la responsabilidad que ello implica, porque 
en gran medida es consecuencia de nuestra labor educativa: la calidad de estudiante que formamos 
en la DES; y por ende, su compromiso por ser útil a la sociedad en su conjunto. 
 
El PIFI, de manera gradual se ha ganado el respaldo de los estudiantes, los académicos y cuerpo 
directivo de la DES, no solamente por los apoyos mencionados, sino porque  representa un ejercicio 
de planeación estratégica, el cual conjuntamente con los documentos rectores de la planeación 
institucional, le dan orden y rumbo a nuestro quehacer académico. 
 
Agradecemos a la Dirección General de Educación Superior Universitaria, encabezado el Dr. 
Salvador Malo Álvarez, y a la Directora de Fortalecimiento Institucional Mtra. Julieta Nishisawa 
Catalayud, así como a los pares académicos que serán designados para evaluar este ProDES, que 
seguramente destacarán los avances alcanzados, y habrán de notar la mejora sustancial en el 
contenido de este ProDES en relación a los anteriores, en cuanto a profundidad de los análisis y el 
desplegado de la planeación estratégica realizada, en apego cuidadoso con la guía PIFI enviada por 
la DGESU. 
 
Finalmente, comentar que el proyecto es una estrategia importante para avanzar hacia la 
consecución de la visión 2018. Seguro estamos que ha de recibir el apoyo que merece. 
 
 
¡Gracias! 
 
 
Personal colegiado de la DES 
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